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OGGETTO: Modifica e riapprovazione Determinazione Dirigenziale n. lg4g del 10.0g.2016

''STI 
Il Dirigente Area I

gliaÉt. 107, 163-cornmi t 
iJ;lf:a^comrna9, delD.Lgs. w.267del18agosto2000;I'art.4, comma 2, D. Lgs. n. 165 del j0.u.ro ZbOf ;

li:fT,: Comunale.e il Regolamento Comunale di ContabitiG;
vrùirA ,a proposta di detenninazione prediqp_osta dal Responsab'e del procedimento;
RrrEhIUTo che non sussistono motiù per discostarsi daile risultanze dell,iskuttoria condotta;rlATo ATT0' ai sensi deli'art. 6 bis de^lla legge lÈngéo 

".241 
e delvigente piano Triennale perla Prevenzione della comrzione 2016-201{ 

"h; ;; il presente prior,"ai-*to finale nonsussistono motivi di conflitto di interesse, neppure potàzialq ier chi to àaotta;- 
-------

DI APPRO'ARE integralmente t" oot"flI""f Y*H*azione net testo di seguito riportato,facendola propria a tutti gti effetti;
Dr DÀ'REirro che il presente prowedimento è esecutivo dalla data di apposizione del visto daparte del Dirigente dell'Area Economico-Finanziaria ai sensi aeil'art. tSt'e r+i-iì, A"f n.fgr.18/8/2000 n 267 come da allegaro;

la regolarita tecnica dell'atto 
" 

ru *,."noruoJliTlf" u-minist utiua ai sensi dell'arr.147-bis delD.Lgs. 18/8/2000 n. 267.

1) AREA l-archivio

Città di Trani
Medaglìa il'Argento al Meríto Cìvile

Provincia Barletta AndrÍa Trani

3_.Îti:t3f:ltl1? ".d"il" TTnarenza 
amministoariv4 sarapubblicara atl,albo pretorio on line

f :t_T,?:Tî:nsecutivisse.delòaso,ilrelativoesborso;#;;;rJ;;;"";ff #'#;
"'|fld"îi.T-"ne 

trasparente" secondo le indicazioni a"+ 
"rtt. 

26 - commi z e 3 - e27 del D.Lgs

ente

Affari Genemli e Istituzionali e Servizi alla persona
Uffi cie pubblica istruzione

"""TTffiFÌi.Ìl

m.33/2013'

vach



iL RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO
In esito all'istruttoria procedimentale condotta e non essendo competerite all'adozione del
prowedimento finale

SOTTOPONE
Ia seguente proposta di detemìinazione all'attenzione del Dirigente competente per I'adozione del
prowedimento finale .

ATTESTA
ai seosi dell'art 147-bis comma 1, d. dlegsl. n.26712000 e de1 vigente Regolamento Comunale sui
Controlli Intemi, la regolaritàr del procedimento istruttorio e che 1o stesso è stato espletato nel
rispetto della vigente disciplina normativa, nazionale regionale nonche statutaria e regolamentare
vigente per il Comune di Trani e dei principi di regolarità e cnrrettezza. dell'azione amministrativa,
dando atto, ai sensi dell'art. ó bis della legge 718/1990 n.247 e del vigente Piano Triennale per la
Prevenzione della Coruzione 2016-2018, che non sussistono motivi di
neppure potenziale nei propri con&onti.

IL RESPONSABILEDEL

IL DIRIGENTE
Nominata con Decreto Sindacale n. 337 47 de|09.09.20

RJCEIAMATA la Determinazione Dirigenziale Registro Generale n. 1848 del 10.08.2016 di
approvazione del capitolato d'appalto, relativo alla gara ad evidenza pubblica del servizio di
refezione scolastica per le scuole dell'infaozia e primarie del Comune di Trani anni scolastici 2017-

201 8, 20 | 8 -20 | 9, 20 | 9 -2020 :

DATTO ATTO che è necessario adeguare tutte ie disposizioni contenute nella citata

Determinazione ai nuovi dettami normativi contenuti nel D. Lgs n.50/2016;

RITEIIUTO di dover procedere al1'adeguamento degli atti di gara secondo quanto previsto dalla
Detenninazione di ché tattasil

CONSIDERATO che il presente atto non comporta assunzioni di visto finanziario;

ACCERTATA la competenza all'adozione del presente prowedìmento ai sensi dell'art. 107 del
T.U.E.L. approvato con Deffeto Legislativo n.26712000;

CONSIDERATO che la presente Determiriazione è stata redatta tenendo conto di quanto previsto
dal vigente Piano Triennale di Prevenzione della Comrzione 2016-2018;



I} ET ERMINA

1. La premessa è parte integrante e sostanziale del presente prowedimento, per cui si intende qui
integralmente trascritta e ne costituisce motivazione;

2' Di riapprovare gli atti di gara definiti con Determinazione Dirigenziale n. 1848 del 10.08.2016;

3.Di adeguare le disposizioni contenute nella Determinazione di ché.trattasi ai nuovi dettami
nonnativi contenuti nel D. Lgs 50/2016 senza il relativo visto contabile;

4. Ili rendere noto che ai sensi dell'art. 3 della Legge n. 241/1990 che il Responsabile del
Procedimento è I'Anr. Caterina Navach;

5. Di pubblicare il presente pmwedimento all'albo pretorio on line per 15 giomi;

6. Di dare etto che la presente Determinazione non contiene dati sEnsibili ai sensi del D. Les
30106/2003 n. 196 "Codice in materia di protezione dei dati personali.

Trani, 21.09.2016

Navach



COMUNE DI TRAI{I
Medaglia d'A,eenb af Meìto Civile

Provincia di Barletta-Andria-Trani
AREA I - AFFARI GENERALI E ISTITUZIOI{ÀU E SERVIZI ALLE PERSOHE

DISCIPLINAR.E DI GARA TELEI}ÍATICAAPERTA
Approyato con Determma Dirigenziale R.G. n. 1848 del 10/08/2016

PREMESSE
Il presente disciplinare di gara contiene le norme integrative al bando per la procedura di affidamenlo del
contratto di concessione della gestione del servizio di refezione nelle scuole dell'infanzia statali e scuole
prìnane e secondarie di I grado a tempo pieno aio prolungato. aa.ss. 2016/2017 201712018 - 201812019
indetta dal Comune di Trani (BT) relativamente alla procedura di concessione, ai requisiti e alle modalità di
partecipazione alla gara, alla documentazicne da presentare, alle modalila di presentazione e compilazione
dell'offerta. regolanti la procedura. Per gli aspetti non disciplinati nel presente docì.mento, trovano
applicazioni le dispcsizioni del D.Lgs. l8 aprile 2016 n. 50 (di seguîto anche Codice).

L'afiidamento della concessione in oggetto aw'enà mediante procedura aperta con il criterio dell'offerta
economicamente più vantaggiosa ai sensi degli artt. 60, 95 co. 3, lett. a) e 1.14 del D.lgs. l8 aprile 2016, n.
50.

Il Banìo di gara è stato inviato per ia pubblicazione sulla Gazzetta Ufficiale dell'Unione Europea in data
ffi; sara pubblicato altresì sulla Ga-zetta Ufficiale della Repubblica Italiana. L'arviso di gara
verrà pubblicato sui siti dell'Osservztorio Regionale e del Ministero delle Infrasirutture, su due quotidiani a
diffirsione nazionale e due quotidiani a diffirsione locale.

I luoghi di svolgimento del servizio sono ubicati nel territorio del Comune di Trani.

I. STAZIOIIE APPALTANTE
1.a. COMIJNE DI TRANI - Via Tenente Morrico, n. 2 (76125) Trani (BT) ITALIA, Codice Fiscale
83000350724, Indirizzo web w'w"w.comune.trani.bt.it -
Area: I" - Affari Generali e Istituzionali e Serv'izi alle Persone; Dirigente responsabile: dott.ssa Caterina
Navach -
Tel.rTax 0883/581293 - 0883/581 366
Indiizzo mail: uffrcio.nubblicaistruzione@comune.trani.bt.it. -
Indrizzo Pec: sportello.istruzione@cert.comune.trani.bt.it
RllP: dott.ssa Caterina Navach
Lingue utilizzabili per la presentazione delle offerte,'domande pazione: IIALIANO



COMUNE DI TRANI
Mèdaglia d'Aeento al Medto Civile

Provincia di Barletta-Andria-Trani
AREA I . AFFARI GEIIERALI E ISTTTUZIOI{ALI E SERVIZI ALLE PERSONE

l b. La presente procedura vie.ne condotta mediante I'ausilio di silemi inforrnatici e I'utilizzazione di
modalità di comunicazione i:r forma elettronica, ai sensi del D.Lgs . 50/2016 e si svolgera attraverso l'utilizzo
della piattaforma telematica Empulia messa a disposizione dal soggetto aggregatore della Regione Puglia
Empulia accessibile all'url wwuerryulia.it. A tal f-ne, gli opoatori economici interessati alla presentazione
delle offerte dovranno prowedere previamente ad accreditarsi presso il citato servizio telematico. Le
modalità tecniche di accreditamento nonché quelle di utilizzo della piattaforma ai fini della presentazione
delle offerte virh:ali sono presenti nel sito intemet di Enprrlia e riprodotte in sintesi nel seguente disciplinare
al paragrafo tg. MoDALrr,À, DI pRf,sENTAaoNE DELL,oFFERTA.

2.Documentazione di gara
2.4. La docùm€ntazione di gara comprende:

l il Bando di gara;
2. il presente Disciplinare di gara che integra e illustra i contenuti del Bando di gara costituendone a

tutti gli effetti integrazione e completamento;
3. il Capitolato Speciale di Concessione;
4. la Tabella dietetica pa asilo nido, scuoia rratema" scuola primaria del Comme di Trani@T) per

I'almo 2016 stilata dal S.I.A.N. ASL BT Andria;
5. la delibera (90/2016) di approvazione delle tariffe della refezione;
6- il Duwi;
7. lo schema di contratto;
8, il DGUE in formato editabile;
9. le Linee guida e il formrlario del DGUE redatto dal Ministero delle Infiastrut rc e dei Trasponi;
10. il regolamento europeo sul DGUE;
11. i facsimili delle dichiarazioru sostitutive di certificazione e di atto di notorietà, relative ai requisiti di

partecipazione e fac-simile di isranza di partecipazione , offerta tecnica e offeda economica.

2.b.I'a partectpazione alla presente gara comporta" da parte dei concorrente, l'accettazione incondizionata
del contenuto di nmi gli atti di gara sopra richiamati e degli allegati nonché I'assunzione degli obblighi
contrattuali che deriveranno dalla loro trasposizione e/o richiamo nel negozio di concessione e di quelli
derivanti dall'offerîa presetrtata e dalle precisazioni presentate in sede di giustificazione dell'anomalia.

2.c. La documentazione ufticiale di gara, approvata con determinazione del dingente dell'Area I Affari
Generali e Istituzionali e Servizi Alle Persone, R.G. n. lf del _f, è depositata presso il
Servizio htruzione del Comune di Trani. La stessa, unitamente a tutti gli allegati, è disponibile per Ia
consultazione e il download sul portale Empulia (www.empulia.it) e sul quello istituzionale del Comune
di Thani (wx'w.comune.trani.bt.it),

2, OGGETTO DELLA CONCESSIONE
La presente è fnalízzata all'affidamento di un contratto di concessione di servizi come definito
all'af. 3, co. 1,

D.Lgs. n. 50/201
w), del D.Lgs. n. 50/2016. Si applicano le disposizioni contenute nella parte Itr del

aperta ex art. ó0, del D.Lgs. n. 50/2016;



COMUI{E DI TRANI
Medaglia d'Argsnto al Merito Civite

Provincia di Barletta-Andria-Trani
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r criterio di aesiudicazione: offerta economicamente più vaotaggiosa ex art. 95 co- 3, del D-Lgs. n.
50/2016 ai sensi dell'aîL.144 del medesimo Decreto;

. Durata della concessione: 3 a::ni (tre) decorrenti dall'aggiudicazione
o Oggetto orincinde del servizio: sommjnistrazione pasti
o CPV:55524400-9
I servizi oggetto del presente concession€, rientrano nell'Allegato IX del Codice.

Oggetlo della gara è l'affidamento del contratto pubblico di concessione della gestione del servizio di
refezione nelle scuole dell'infanzia statali e scuole prinarie e secondarie di i grado a tempo pieno €/o
prolungato aa.ss. 2016/2017 - 201712018 - 201812019. Il servizio di refezione scolastica cornorende le
sequenti attivita:

o preparazione dei pasti: le operazioni di preparazione, cottura ed evennrale conservazione dei piatti;
r confezicnamento: I'introduzione degli alimenti negli appositi contenitori e la chiusura degli stessi;r veicolazione: il trèspofo, mediante utilizzo di veicoli idonei, degli alimenti dal cenno di cottura al

locale refettorio;
r porzionamento: 1a preparazione nei singoli piatti delle razioni gìomaliere domte per ogni utente;
r distribuzione: la consegna del piatto preparato direttamente sul tavolo ove è seduto l'alunno;
o consegna del pasto: Ia colsegna a persona incaricata del ritiro degli alimenti confezionati;
r gestione dell'utenza: I'attività del concessionario con il quale questi prolwederà autonornmeni€,

secondo le modalità del progetto tesnico presentato in sede di gara e la successiva rimodulazione da
effettuare di concerto con I'amministrazione comunale, alla gestione dell'anagrafica degli utenti,
all'erogazione di un dettagliato servizio di informazioni e comunque alla gestione in autonomia
dell'intero servizio di refezione inclusi i rapporti con gli utenti.

Si intendono a canco delf impresa concessionaria, alla quale è trasferito il rischio operativo di cui all'art. 3,
co. l, lett. zz), del D.Lgs. n.5O/2016, tutti i costi e tutti gli oneri necessari alla gestione del servizio di
refezione scolastica articolato come sopra indicato.

Corrispeftivo della concessione
Il corrispettivo della concessione consiste nella riscossione diretta da parte del concessionario del costo dei
pasti secondo le tariffe approvate con deliberazione di G.C. del Comune di Trani (G.C. n. 90 del
3A/04/2016).
NeI caso di applicazione della tariffa intera alcun onere eccnomico sarà donrto dal concedente al
concessionario-
Nel caso di applicazione deile tariffe agevolate, ossia quelle di importo ridotto rispetto alla misura della
tariffa intera, il Comune di Trani corrisponderà all'aggiudicatano la differenza tra la compartecipazione pro
pasto incassata direttamente dal genitore e il prezzo pro pasto offerto in gara.
Nel caso di soggetti completamente esenti dal pagamento dei pasti, il Comune di Tra::r corrispondera
all'aggiudicatario f intero prezzo pro pasto offerto in gara-
Il corrispettivo, come sopra definito, assicura l'equilibrio della concessione fan. 3. co-
I, lett. ffi), del D.Lgs. n. 50/2016) necessario, ai sssi dell'
corretta allocazione del riscluo ooerativo.

2, del D.lgs. n. 50/201ó, per la
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3. IMPORTO E DURATADELLA CONCESSIONE
1.a. L'irnporto cornplessivo presunto a base d'asta viene stabilito in Euro 1.73E.480'00
(unmilionesettecentotrentottomilaquattrocentoottanta/00) oltre IVA come per legge, di cui:

r Euro 1,731.600,00:, soggetto a ribasso, per ii seruizio;
. Euro 6.8E0,0F, non soggetto a ribasso, per oneri della sicurezza per la elirninazione dei rischi da

interferenza (DIIVRI)
1,b. L importo del servizio pari ad Euro 1.731.600,00= è stato ottenuto considerando un importo a base

d'asta per pasto di Euro 4,E1: oltre IVA (quattrovirgolaottantunocentesimi) e numero 360.000
(trecenîosessanta.mila) pastí totali presunti nel triennio da erogare (1-200 pastì per anno scolastico presunti).
Non sono ammesse offerte ecolomiche in aumento, parziali, alternative o condizionate. 11 ribasso offerto non
può essere pari a zero o a c€nto-
2.a. Il valore presunto complessivo del contratto sarà determinato dal risultato ottenuto applicando il ribasso
percentuale che la ditta aggiudicataria awà offerto in sede di gara all'impodo pro pasto a base d'asta e

moltiplicandolo il risultato per i pasti presunti annui da erogare per tutta la dwata del contratto (tre armi

scolastici) mentre il valore effettivo complessivo dipenderà dal nr.rmero di pasti effettivamente erogati nel
periodo in considerazione.
La suddetta quantificazione ha valore puramente indicativo e non costituisce obbligo per I'Ente
cedente, il quale non garantisce al concessionario un numero minimo di pasti,
2.b. Sono a carico dell'aggiudicatano i costi della sicurezza per rischi specifici che si intendono compresi
nella componente economica dell'offerta presentata. AJI'uopo - a pena di esclusione - ai sensi dell'art. 95,

co. 10, del D.lgs. n. 50i2016 l'offerta economica dolrà essere corredata dell'indicazione della quota

imputabile alla copertura dei costi aziendali propri concementi I'aderrpi:nento delle disposizioni in materia
di salute e sicurezza sui luoghi di lavoro. La predetta dichiarazione potrà essere resa, a scelta del candidato,
nello stesso docùnento contenenta I'offerta economica (Mod. 6 - Offerta Economica) o in atto separato, a

condizione in quest'ultimo caso, a pena di esclusione, che sia sottoscritia digitalmente dal legale
rappresentante o procuratore speciale dell'irryresa partecipante ed irserita nella busta economica.
Il contratto di concessione alrà durata di anni 3 anni scolastici (2016/17 - 2017 /18 - 2018/19) con deorreoza
dall'anno scolastico 2016117 e presumibilmente da ottobre 2016 e comunque a mnclusione
dell'espletamento della procedura di gara. Per ogni anno successivo al primo, la fomihrra della mensa
inzrerà nel mese di ottobre e terminerà nel mese di rnaggio- Il primo anno di contratto sara da intendeni
quale periodo di prova il cui mancato superamento, stabilito a insindacabile giudizio dalla Concedentg
determinera la risoluzione dello stesso senza che il Concessionario abbia titolo di richiedere alcun
risarcimento.
3. I servizi della ristorazione scolastica sono irnarziati con appositi capitoli del bilancio annuale e
pluriermale, per le annualità di conrpetenza del Comune di Trani nonché con le rette pagate dai fruitori del
servizio.

4. PROCEDURA DI GARA E CRITTRIO DI AGGITIDICAZIONE
l.a Per l'aftidamento della concessione del servizio di refezione scolalica. il Comune di Trani indice una
gara telernatica -
Aggregatore della
50/2016.

della piattaforma EmPIILIA messa a disposizione dal Soggetto
lulia (www.empulia.it) - apeda ai sensi riell'art. 60 del D.Lgs. n.
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1-b Il criterio di aggiudicazione è quello dell'offerta economicamente più vantaggiosa individuata sulla
base del miglior rapporto qualità/prezzo ai sensi ai sensi dell'art. 95, n. 2 e 3, lett. a) del D.Lgs.
50/2016, individuata sulla base degli elementi di valutazione e parametri successivamente elencati, con Ia
ripartizione del punteggio massimo di 100 punti attribuito in base ai seguenti elementi:. Area qualità: prmti 701100

r Area prezzo: punti 30/100

5. SOC,GETTI A]VTI}IESSI ALLA GARA
l.a. Ai serìsi dell'art. 45 del Codice, sono ammessi a pafecipare alla gara - purché in possesso dei requisiti
prescritti dal successivo art. 6 - gli operatori economici di cui all'articolo 3, comma 1, lettera p) tlel Codice
medesimo, nonché gli operatori economici stabiliti in altri Stati membri, costituiti conformemente alla
legislazione vigente nei rispettivi Paesi. Gli operatori economici, i raggruppamenti di operatori economici,
comprese le assosiazionj temporanee, che in base alla normativa dello Stato membro nel quale sono stabiliti,
sono autorizzati a fomire la prestazione oggetto della procedura di affrdamento, possono partecipare alle
procedure di affidamento dei contratti pubblici anche nel caso in cui essi avrebbero doluto configurarsi come
persone fisiche o persone giuridiche, ai serxi del presente codice.
Gli operatori economici aventi sede, residenza o domicilio nei paesi inseriti nelle c.d- "ó/acÈ /rst" di cui al
decreto del Ministro delle finanze del 4 maggio 1999 e al decreto del Ministro dell'economia e delle finanze
del 21 novembre 2001 devono essere in possesso, pena I'esclusione dalla gara, dell'autorizzaz ione rilasciata
ai sensi del D.M. i4 dicembre 2010 del Ministero dell'Economia e delle Finanze ai sensi dell'art. 37 del D.l.
3 maggio 2010, n. 78 oppure avere in corso rm provvedirnento per il rilascio della predetta attonzzaàone.
1.b. Rientrano nella definizione di operatori economici i seguenti soggetti:
a) gli imprenditori individuali, anche artigiani, e le società, arche cooperative;
b) i consorzi fra società cooperative di produzione e lavoro costituiti a norma della legge 25 giugno 1909, n.
422, e del decreto legislativo del Capo prowisorio dello Stato 14 dicembre 1947, n. 157'7, e successive
modificazioni, e i consorzi tra imprese artigiane di cui alla legge I agosto 1985, n. 443;
c) i consorzi stabili, costituiú anshe in forma di società consortili ai ser:si deil'articolo 2615-ter del codice
civile, tra imprenditori individuali, anche artigiani, società commerciali, società cooperative di produzione e
lavoro. I consorzi stabili sono formati da non meno di tre consoziati che, con decisione assunta dai rispettivi
organi deliberativi, abbiano stabilito di operare in rnodo congiunto nel settore dei contratri pubblici di lavori,
servizi e fomiture per un periodo di tempo non ìnferiore a cinque anni, istituendo a tal fine una comune
strufira di irnpresa.
d) i raggruppamenti temporanei di conconenti, costihriti dai soggetti di cui alle lettere a), b) e c), i quali,
prima della presentazione dell'offerta, abbiano conferito mandato collettivo speciale con rappresentanza ad
uno di essi, qualificato mandatario, il quale esprime I'offerta in nome e per conto proprio e dei mandanti;
e) i consorzi ordinari di concorrenti di cui all'articolo 2602 del codice civile, costituiti ha i soggetti di cui alle
lettere a), b) e c) del presenîe comm4 anche in fonna di società ai sensi dell'articolo 26l5ter del codice
civile;
f) le aggregazioru tra le imprese aderenti al contrÀtto di rete ai sensi dell'articolo 3, comma 4-ter, del decreto
legge l0 febbraio 2009, n. 5. convertito, con modificazioni, 9 aprile 2009, n. 33;
g) i soggetti che abbiano stipulato il contratto di gn:ppo
decreto legislalivo 23 luglio 1991, n. 240.

econornico IGEIE) ai sensi del



COMUITE DI TR,ANI
Medaglia dArgento al Medto Civite

Provincia di Barletta-Andria-Trani
AREA I . AFFARI GENERALI E ISTITUZIOI{AU E SERVIZI ALLE PERSONE

2. Non è ammessa la partecipazione alla gara di concorrenti:
l. per i quali sussistano i motivi di esclusione di cui all'art. 80 del Codice;
2. che si trovano rispetto ad un altro pafecipante alla medesima procedura di aftidamento, in una situazione

di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile o in r.rna qualsiasi relazione, anche di fatto, se la
sih.razione di controllo o la relazione comporti che le offerte sono imputabili ad un unico centro

decisionale (art 80, co. 5, Ien. m, del Codice)
3. interessati da piani individuali di emersione di cui all'articolo I bis, comma 14, della legge n. 383i2001

come sostituito dal decreto legge 25 settembre 2O02, n. 210 convertito con modificazioni dalJa legge 22
novembre 2002, n. 2ó6;

4. per i quali sussistano le cause di divieto, decadenza o di sospensione di cui alI'art.67 del d.lgs. 6

setteqrbre 2011, n. 159;
5. per i quali sussistano le condizioni di cui all'art. 53, conrma i6-ter, del d.lgs. del 2001, n. 165 o di

ulteriori divieti a contrattare con la pubblica ammhistrazione ai sensi della normatila vigente;
6. che siano incorsi, ai sensi della normativa ugente, in ufteriori divieti a contrattare con la pubblica

ammirrisfiazione.

3. Per la partecioazione degli operatori raesuopati o consorziati:
) è fatto divieto ai concorrenti, ai sensi dell'arL 48, co. 7", pimo periodo del D.Lgs. n. 50/2016, di
partecipare alla gara in più di un raggruppamento temporaneo o consr:rzio ordinario di concorrenti, ovwero
partecipare alla gara anche in forma individuale qualora abbia padeciparo alla gara medesima in
raggruppamento o consorzio ordinario di concorrenti o aggregazione di imprese aderenti al contratto di rete;
) è fatto divieto ai concorrenti, ai sensi dell'art 48, co. 7", secondo periodo del D.Lgs. n. 50/2016, di
partecipare alla gara in più di un raggruppamento temporaneo o consorzio ordinario di concorrenti, owero di
partecipare alla gara anche in forma individuale qualora abbia partecipato alla gara medesima in
raggmppamento o consorzio ordinario di concorrenti. I consorzi di cui all'articolo 45, comma 2, lettere b) e
c), sono tenuti ad indicarg in sede di offefa, per quali consorziati il consorzio concorre; a questi ultimi è
fatto dftieto di partecipare, in qualsiasi altra forrna, alla medesima gara; in caso di violazione sono esclusi
dalla gara sia il consorzio sia il consorziato; in caso di inosservanza di tale divieto si applica I'articolo 353 del
codice penale.
Salvo quanto previsto dai co. 18 e 19 dell'art.48, del D.tgs. n 50/2016, è vietata qualsiasi modificazione alla
composizione dei raggruppamenti te,rnporanei e dei consorzi ordinari di concorrenti rispetto a quella
nsultante dall'irnpegno presentato in sede di offerta. In caso di violazione del divieto si applicano le saruicni
previste dall'art.48, co. 10, del D.lgs. n.5012016.
4. Ai sensi dell'art. 48, co. 9, è vietata I'associazione in partecipazione.

6. REOTJISITI DI PARTECIPAZIONE
I conconenti, a pena di esclusione dalla procedura di gara, devono essere in possesso alla data di scadenza

del termine per la presentazione delle offerte, dei requisiti di seguiti indicati. I soddisfacimento dei requisiti
di cui al presente paragrafo dowà essere dichiarato nel DGUE compilando le parti e le sezioni del documento
come indicato in corrispondenza di reqrusrto.
A. REQLTISITI DI ORDINE dímostrabili mediante awalimenîo)

nei commi |,2, s. 4 e 5 dell'art. 80, del D.Lgs. n. 50/2016.Insussistenza delle cause di
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1.a. La dichiarazione circa I'assenza delie cause di cui commi z, 3, 4 e 5, dell'art. g0 del D.Lgs. n.
50/201ó deve essere resa dal concorrente mediatrt€ la compilazione della parte lrr, Sezioni A, B, C e D
del DGIJE,
ln caso di awaLimento la dichiarazione deve essere resa anche dall'impresa ausiLiaria; in tal caso, il
concorrente dowà allegare, sotto la propria responsabilità, il DGUE proprio e quello dell'impresa
ausiliaria. Si rinvia att'art. tO. *.vltnanntO.
l-b. La dichiarazione circa I'assenza delle cause di esclusione di cui al co. 1, dell'art. 80 del Codice. deve
ess€Ìe resa da tutti i soggetti membri del consiglio di ammirustrazione, di direzione o di vigilenza
dell'operatore economico o che vi abbiano poteri di rappresentanza" di clecisione o di controllo, in carica
owero cessati dalla carica nell'anno precedente alla data di pubblicazione del Bartdo (an.80, co. 3, Codice).
La dithiarazione dowà essere resa medilnte compilazione del DGLJE nella PaÉe III, Sezione A. In
relazione a ciascuna sentenza di condanna definiîiva" decreto penale di condanna o decreto penale di
condanna diveauto irrevocabile ed alla sentenza di applicazione della pena su richiesta, ai sensi d.ell'art.
M4 c-p.p-, dichiarata dowà perentoriamerite indicarsi anche la tipologia di reatc per la quale è stato

!t93u*9to il prowedimento penale e ciò anche se la relativa richiesta non è presente nel formulario di
DGtlE. La suddetta formalità costituisce formalità essenziale ai sensi e agli effetti dell'art. 83, co. 9,
del Codice.
1.c. La dichiarazione circa I'assenza delle cause di esclusione di cui aI co.2, dell'art. 80 del Codice, deve
essere resa da tutti i soggetti indicati nell'art. 85 del D.Lgs. n. 159i2011; in particolare:

1. se si trqtta dí iìtprese individuali, dele riferirsi al titolare ed at direttore tecnico, oye pre!"isto.
2- se, si traîta dí associazioni, itnprese, società, consorzi e raggtllppamenti tempora ei di imprese, deve riferirsi,

olm che al direttore tectrico, oye preyisto, ai seguenti ulteriori soggetti:
a) per le associazioni, a chi ne ha la legale rappresentanza:
b)Psr lÈ socieLà di capitali aache consortíli ai sensi dell'articolo 26i5{er del codice civile. ner le sqcrera

cooperative, di cousorzi cooperativi, per i coosorei di cui al libro V. ritolo X, capo II, sezione tr, del codice
civile, al legale nppresentante e agli eveutuali altri componenú l organo di amministmzioue, nonché a
ciascuno dei consorziati che nei consorzi e nelle società consonili detenga una partecipazione superiore al l0
per ceEto o[4,ure detenga una partecipazione inferiore al l0 per cento e che abbia stipúato un pafto
parasociale rifen-bile a una partecipazione pari o superiore al l0 per cento, ed ai soci o consòrziati per conto
dei quali le società consortili o i consorzi operino in modo esclusivo nei coutonti della pubblica
ammini strazione;

c) per le societa di capitali, anche al socio di maggioranza in caso di società con un numero di soci pari o
inferiore a quattro, ol-vero al socio in caso di società con socio unico;

d)per i consorzi di cui all'articolo 2602 del codice civile e poi per i gruppi europei di interesse economico, a chi
ne ha la rappr€sentauza e agli imprenditori o società consorziate;

e) per le societa semplice e il nome collettivo, a tutti i socii
In caso di concortente ovente Ia forma della società, costituito da meno di quattro soci, le dichiarazioni
devono essere rese anche daí soci che delengono quote sociali în mísura almeno pari al 50o/a In caso di
due soci al 50ot6 entrambi devono rendere la suddetta dichiarazione.
La dichiarazione dowà essere resa medirnte compihzione del DGrJE nella paÉe trt, sezione D.

2.a. Al fine della regolare presentazione del DGLIE, tutti i soggetti di cui al co. 3, dell'art. 80. del Codice
relativamente al requisito di cui al co. I dell'art. 80 e furti i
(qualora non coitrcidenti con quelli indicqti nell'art. 80, co.3, del

all'af. 85 del D.Les. É9n011
al requisito di cuì al co.
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2 dell'art. 80 del Codice, dor,r-anno essere nominativamente indicati nella Parte VI del documento e

sottoscrivere il DG{IE anche in caso di dichiarazione neeativa zulla zussistenza delle citate cause di
esclusione. La predetta formalità costituisce formalità essenziale ai sensi e agli effetti dell'arL E3, co.

9, del Codice-
2,b. In caso di concorrente plurisoggettivo, I'obbligo di cui al precederlte ptrrlo 2.a. si estende a tutti i
soggetti inseriti nell'organigramma di ognuna delle irnprese costituenti il concorrente plurisoggettivo,
mediante sottoscrizione di un DGIJE distinto per ciascuna impresa. La suddetta formalità costituisce
formalità essenziale ai sensi e agli effetti dell'aÉ, 83, co. 9, del Codice.

3. Qualora ricon-ano le condizioni per I'applicazione delf istituto del self-cleaning di cui all'art. 80, co. 7,

del Codicg i prowedimenti di autodisciplina adottati dall'operatore economico dovranno essere

dichiarati nella Parte ltr, Sezione A del DGUE.

4. In caso di utilizzo, per la compilazione de1 DGUE, del formulario on line della Commissione er.ropea:

o la Parte III, Sezione A, relativa alla dichiarazione delle sentenze di condanna definitive, del
Modello Europm, va uniformata all'ordinamento italiano inserendo i riferimenti al decreto penale

di condanna divenuto irrevocabiie ed alla sentenza di applicazione della pena su richiest4 ai sensi
dell'art- 444 c.p.p. di cui al co. 1, dell'art. 80 del Codice;

. le cause di esclusione indicate nelle lett. e) ed t), della Parte III, sezione B, del relativo Modello
europeo vanno eliminate o comrmque non compilate in quanto non contemplate dal D.Lgs. n.
50i 2016.

5. Concordato preventivo con continuità d'azienda.
In caso in cui il concorrente si troli nello stato di concordato preventivo con continuità aziendale di cui
all'art. 186-bis del R.D. 16 marzo 1942, n 267. aifini della partecipazione alla presente gara, lo stesso

dowà dichiarare nel DGIJE, mediante Ia compilaziore della Parte III, Sez. C, di ess€re st4to
autori?zato, indicando gti estremi del prowedimento di autorizzazione del Tribunalg alla
padecipazione a procedure per l'afiidamento di contratti pubblici. In caso di concorrente che ha
depositato domanda per I'ammissione alla procedura di concordato preventivo con continuità aziendalg
di cui all'art. 186-bis del RD. 16 rnarzo 1942, o. 267, oppure domanda di concordato preventivo ex art.
161, comma 6, del R.D. 16 marzo 1942 n.267 (c.d. concordato in bianco), ai fini della paÉecipazione
alla presente grru, lo st€sso dovrà dichiarare nel DGIIE, mediante la compilazione della Parte III,
Sez. C, di essere stato autorizzrto, indicando gli estremi del prowedimento di autorizzaziore del
Tribunale, alla padecipazione a procedure per I'aficlamento di contratti pubblici. l.r entrambe le ipotesi,
il concorrente dovrà produrre la relazione di rm professionisla in possesso dei requisiti di cui all'art. 67,
lett. d), del R.D. ló rnarzo 1942, n.267, che attesti la conformità del conconente al piano di risanamento
e la ragionevole capacità di aderryimento del contratto.
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c.

Per le imprese non residenti in Italia, è richiesta la prova dell'iscrizione, secondo le moitelità vigenti nello
Stato di residenza, in uno dei Registri professionali o commerciali di cui all'Allegato XVI clel D.Lgs. n.
50i2016, con le modelità indicate al mmma 3 del modesimo articolo 83.
Nel caso di candidati pluisoggettivi, il requisito dell'iscrizione nel Registro delle Imprese tenuto dalla
C-C-I-A.A. dovrà essere posseduto:
- per i raggruppamenti temporanei di imprese o consorzi, da tutti i componenti del raggruppamento;
- per i consorzi cui all'af. 45, comma 2 iettere b) e c) del D.Lgs. n. 50/2016, dal consorzio e dalle
imprese consorziate indicate come esecutrici;

per i consorzi cui all'art. 45, comrna 2, lettere e), dal consorzio-

istituito ai sensi della L. 381/91 con fir:a.lità stan-rtarie attinenti alle caratteristiche dei Servizi richiesti.
Il possesso dei requisiti di idoneità professionale dolrà essere dichiarato anche dall'eventuale impresa
ausiliaria.
La dichiarazione di idoneità professionale dovrà essere resa mediante la compilazione della parte fV,
Sezione A, del DGIJE.

DEL D.LGS.5O/20I6
l.a I concorrenti dorranno essere in possesso di idonei requisiti di capacità economia e finanziariE e
specificatamente:

1. n.2 (due) lettere di idonee referenze bancarie rilasciate da primari istituti di credito che attestho
I'esistenza di un rapporto di una certa durata con tali istituti che consenta di esprimere agli stessi un
giudizio di solvibilità ed affidabilità nei confronti de1 concorrente/cliente. Il possesso delle
referenze dorr'à essere dichiarato medif,nt€ Ia compilazione della parte IV, Sez. B, punto 6
(eventuali alti requisiti economíco o finanziarf del DGUE.

2. fatturato annuc medio generale, riferito agli ultimi tre esercizi finanziari antecederili la data di
pubblicazione del Bando (2013-14-15) disponibili in base alla data di costituzione o all'awio
delle attività dell'operatore economico, non inferiore a Euro 1.731.600 g0=(corrispond.ente alla
quota annua dell'importo complessivo posto a base di gara al netto dei costi di sicurczza)-
tr requisito dovrà essere dichiarato m€diante la compilazione della Parte IV, Sez. B, punto lb)
del DCLE.

3. fatturato annuo medio specifico nel settore di attività oggetto della concessione - refezione scolastica
collettiva espletata in favore di amministrazioni pubbliche e/o private - riferito agli ultimi tre
esercizì finanziari antecederìti la data di pubblicazione dúaAdo (2013-14-15) disponibiìi in base
alla data di costituzione o all'arvio delle attivitìr dell]ópey6tole economico, non in:feriore a Euro
577.200,00= (pari all'importo di una anruulità dell'imfron{ po{to a base di gara).
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tr requisito dovrà essere dichiarlto medirnte la compilazione della Prrte fV, Sez. B, pmto 2a)

del DGLIE.
Le soglie di cui ai punti sub 2 (fathuato globale) e zub 3 (fatnrato specifico) sono propoîzionate al
valore della gara; il loro possesso coÍsente, in via propedeutica, all'amministrazione un apprezzam€nto

di afiidabilità dei partecipanti alla gara tenuto conlo della specificìta dei servizio da svolgere e della
particolarità dell'utenza del servizio (a lunni scuole materne e sctole primarie).
Relativamente ai requisiti sub 2 e 3, nell'ipotesi in cui le relative informazioni non sono disponibili
per tutto il periodo richiesto, dovrà essere dichiarata la data di costituzione o di arrzio delle

aftività dell'operrtore economico nella PaÉe IV, Sezione B, punto 3 del DGUE. I predetti requisiti,
in caso di aggiudicazione e di second* dassificatq sarlnno provati dall'operatore economico con i
mezzi di prova di cui agli art. 83, co. 7, 86, co. 4 e 5, e dell'allegato XWI del Codice.

1.b. assenza di perdite di esercizio nell\ritimo triermio antecedente la pubblicazione del bando (2013-14-

2015). tr possesso del requisito dovrà essere dichiarato mediante la compilazione della Parte IV, Sez. B'
p\nto 6 (erentuali últri requisiti economico o finarcian) del DGIJE.

D. REOTIISITI DI DI CAPACITÀ TECNICHE E PROFESSIONALI DI CU] ALL'ART. 83 CO. 1. LETT.
C] DEL D,LGS.5O/2016
1.a. I concorrenti dolramo essere in possesso dei requisiti di capacità tecnica e professionale di seguito

elencati:

a) dicluarazione indicante |'allrezzafrna, il materiale e I'equipaggiamento di cui il prestatore del servizio
disporrà per I'esecuzione del servizio idonea al tipo di servizio e alla vigente nomìativa;
disposizione di almeno 2 (due) automezzi autorizzati dalla ASL e idonei in base alla normativa vigente al
trasporto dei pasti caldi; indicare marca, modello, rarghe e a\torizzaàoni di legge o allegare copia dei
libretti di circolazione;
certificazione dei sistemi di gestione della sicurezza alimentare secondo gli st"ndard H.A.C.C-P-
rilasciata da organismi accreditati facenti pafe del mutuo riconoscimento European Accreditation (E.A.);
attoizzazione sanitaria ai sensi della L. n. 283/1962 per I'attività di Centro Produzione Pasti,
comprendente deposito, manipolazione, cottura, rilasciata dall'autorità t€rriîorialmente competenîe;
posse€so della cefiificazione del sistema di qualità, rlasciato da organismi accreditati, ai sensi del1e

norme europee della serie UNI CEI EN 45000 e della serie UNI CEI EN ISO/IEC 17000, la
certificazione del sistema di qualità conforme alle norme europee LINI ISO 9001:2008 per servizi di
Rrstorazione Collettiva e cenúo Produzione Pasti in corso di validita:

f) certificazione del sisterìa di qualita riguardante il sistema di gestione ambientale ISO 14001:2004 in
corso di validita, in possesso del concorrente alla data di presmtazione dell'oflerta;

g) dichiarazione di disporre in caso di aggiudicazione di un centro di produzione pasti che assicuri tempi di
p€rcorerza, intesi quale lasso tempcrale necessario per il trasporto dei pasti dal centro di cottura ai punti
di distribuziooe per la somministrazione all'utenza, non supaiori in ogni caso a 15 (quindici) minuti. Al
momento della veriica delle dichiarazioni rese in sedute di oflerta alla ditta aggiudicataria vena
richiesto di dimostrare il rispetto del sopraccitato limite di tenpo di percoÍenzÍr attraverso la
presentazione degli itinerari che i rzri mezzi douanno permrrere dal centro di produzione pasti nelia
disponibilita della di{uQ\o ai punti di distribuzione ed i relarivi tempi di perconenza.

l.b. dichiarazione di atere\ele proprie disponibilita (dipendenti o soci lavoratorí in caso di cooperative o
t\
\__^,

10

b)

c)

d)

e)
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erc.), personale in possesso dei requisiti di cui al TIToLo rx - NORME RTLATI\,-E Ar pERsoNAlE del Capitolato
Speciale di Concessione,

tr possesso dei requisiti di cui sopra dovrà essere dichirrato medirnte la compilazione del DGUE paÉe
IV,SezioneCeD.

parti da II a V. In particolare, il DGLIE deve essere pr€sentato:
c in caso di consorzio di cui all'art. 45, commn 2lettere b) e c) det D.Lgs. n. j0/2016, dalle imprese

corsorziate indicate come esecutrici:
t nel caso di cottsorzio di cai all'art. 45, comma 2lettere e) del D.Lgs. n. 50/2016 non ancora. costituito,

da tutti i soggetti che intendono consorziarsi;
. in caso di raggruppamento temporaneo di imprese di cui all'art. 45, co. 2,Iett, d), det D.Lgs. n. j0/2016

non costituito, da tutti i soggetti che intendono raggnrpparsi;
t in caso di reti di ímprese di cuí all'art. 45, co. 2, lex. fl del D.lgs 50/2016, diyen,e da quelle dotate di

soggettività giuridica e organo comune con potere di rappresentanza" da tutte le imprese retistq in caso
di presenza di impresa reîista coD qualifica di mandataria alla quale sono stati conferiti poteri di
rappresentanza, da tutte le altle imprese retiste.

Le refererze bancarie di cui al precedente di cui precedente paragrafo C, punto 1.a., numero 2, devono essere
presentatg a pena di esclusione. da c.iascuna impresa che compone il costituendo raggruppamento,
consorzio ordinario o aggregazione di imprese di rete;
Il requisito relativo a1 fatturato globale d'impresa di cui precedente paragrafo C, punto 1.b., numero 2, deve
essere soddisfatto dal raggruppamenlo t€mporaneo, dal consorzio, GEIE o dalle imprese aderenti al contratto
di rete nel suo complesso. Detto requisito deve essere posseduto in misura maggioritaria dall'impresa
mandataria a pena di esclusione.
tr requisito relativo al fatturato specifico di cui al precedente paragrafo C, prmto 1.a., numero 3, deye essere
soddisfatto dal raggruppamentc temporaneo, dal consozio, GEIE o dalle imprese aderenti al contratto di rete
nel suo complesso. Detto requisito deve essere posseduto in misura rnaggioritaria dall'impresa mandataria g
pena di esclusione.
Il requisito del possesso della certificazione di cui al precedente paragrafo D, punto 1.a., nr.rmeri 3, 5 e 6,
nell'ipotesi di raggruppamento temporaneo o consorzio ordinario già costituiti o da cosîituirsi, o di
aggregazione di imprese di rete, o di GEIE, a pena di esclusione, deve essere soddisfatto da tutti gli
operatori economici del raggruppamento, consorzio o aggregazione di imprese che eseguono il sen izio. Nel
caso di consorzi di cui all'art. 45, comma 2, lett. b) e c), la certificazione dolrà essere posseduta direttamente
dal consorzio olvero dai singoli consorziati esecutori.
Nel caso di raggruppamento veficale o misto omi concorrent€ deve avere i requisiti per la pafe della
prestazione che intende eseguire.
La percentuale dei requisiti econornico-finanziari
superiore a quella che. nella dichiarazione congiunta
effettivamente o8ni singola irnpresa si obbliga a

responsabili nei confronti della stazìone appaltante.

possedùta deve essere pari o
quale parte di prestazione chedi

ll

Se piir operatori economici compartecipano alla procedura dw'esssre presentato po 
"i"s".-o 

a"gl op"rutori
economici partecipanti, a cura del concorrente, rm DGUE distinÌo contetente le inforrnazioni richieste dalle

le imprese stesse solidalmente
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La composizione soggettiva del concorrente plurisoggettivo deve assicu:are, complessivamente, il possesso

de1 100To dei requisiti economico- finaruiari e tecnico-professionali. Ogri impresa riunita/consorziata non

;u!ì c:chrararc Cj ar,er intenzione di eseguire lma percentuale di prestazione nraggiore rispetto alla capacità
dichiarata in sede iii anr:r:sioue salvo quanto di seguiro previsto.
Diposizioni particolari relative ai consorzi.
In caso di consorzi di cui all'art. 45, comr':",a 2, lett. b) e c) del D.Lgs. n. 50/2016, i requisiti economico-
finanziari e tecnico-organizzatil.l posseduti dai singoli consorziati e relativi alla disponibilità delle
ztlrezf,:rlúre e deí mezzi d'opera, nonché allbrganico medio annuo sono computati cumulativamente in capo
al consorzio ancorché posseduti dalle singole imprese consorziate;
Nel caso di consorzi di cui all'art. 45, comma 2, lett. b), del Codice (consorzi lra società cooperative di
produzione e lavoro e consorzi tra imprese artígiane), i requisiti di cui ai precedenti paragrafi C e D
dolranno essere posseduti direttamente dal consorzio.
In caso di consorzi di cui all'art. 45, comrrra 2, lett. c) del D.Lgs. n. 5012016, per i primi cinque anni dalla
loro costituzione, i requisiti economico-finanziari e tecnico-organizzativi posseduti dalle singole imprese
consorziate esecutrici sono computati cumulativamente in capo al consorzi.

E. ALTRI REOIIISTTI
Sopralluogo assistito obbligatorio.
ll sopralluogo nei localí interessati dal servizio di refezione è obbligatorio. La mancata effettuazrone del
sooralluoeo sarà causa di esclusione dalla orocedura di gara-

Aj fid dell'effettuazione del prescritto sopralluogo, i concorrenti devono prenotarc la visita telefonicamente
ai numeri del Servizio Istruzione 0883/581253 (sig.ra Del Rosso Leonarda) e 08E3.581235 (sig.ra Colonna
Rosa). tr sopralluogo potrà essere effettuato entro il termine massimo 7 giorni dalla data di scadenza
per la presentuione dell'offerta indicata nel pres€nte Disciplinare.
Alla conslusione della visita verrà rilasciato al concorrente attestato di al'venuto sopralluogo sottoscritto dal
Dirigente Area I del Comune di Traru o suo delegato che sara cura dell'operatore scansionare ed allegare agli
atti di gara.

11 sopralluogo potrà essere effettuato da un rappresentante legale o da un direttore tecnico del concorrsrìte,
come risultanti da certificato CCIAA/Albo/Registro o da soggetto diverso munito di delega e purché socio o
dipendente dell'operatore economico concorrente. Ogni legale rappresentante o suo delegato, potrà
rappresentare un solo partecipante, salvo quaúto disposto al successivo paragrafo.
Per i soggetti che successiÌ'amente parteciperanno alla procedura di affìdamento sotto forma di costituendo o
costituito Raggruppamento Terryoraneo è consentito al soggetto mandatario (capogruppo), previa esíbizione
del conlratto di mandato irrevocabile, owero di un irnpegno sditto a costituire il raggruppamento e a
conferire mandato irrevocabile di partecipazione in nome e per conto dei soggetti mandanti. In caso di GEIE,
aggregazione di rmprese di rete o consorzio ordinario, sia già costituiti che non ancora costituiti, il
sopralluogo può essere effettuato da un incaricato per tutti gli operatori aggegati in rete o consorziati. purché
munito delle delega di tutti detti ofleratori. In caso di consorzio di cooperative, consorzio di imprese
afigiane o consorzio stabile, il sopralluogo deve essere effeîtuato a cura del consorzio oppure dell'operatore
economico consorziato indicato come esecutore dei servizi.
I predetti titoli df rappresentatività do\Tanno essere esibiti e consegnati lo stesso giomo stabilito per il
sopralluogo. in c{so cpqario non sarà consentito il sopralluogo.

t \\\!--._/r, 
r ?
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7. CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE

l,a verifica dei possesso dei requisiti di carattere generale, economico, fìnanziario, tecnico e professionale
awerrà, ai sensi dell'art. 216, comma 13, del Codice, attraverso I'utilizzo del sistema AVCpass, reso
disponibile dall'Autorità Nazionale Aniiconuzione (nel prosieguo, ANAC) con la delibera atuativa n. I ll
del 20 dicembre 20 | 2 e ss.mm.ii

B,
1.

2.

J.

La documentazione richiesta dal presente disciplinare ai fini della partecipazione alla gara deve essere
prodotta esclusivamente con le funzioni di trasmissione previste dalle regole te-i"6g di Emputia.
La docuraentazione, ove non richiesta €spressamente in originale, potrà essere prodotta in copia
autenticata o in copia conforme ai sensi, rispettivamente, degli artt. 18 e 19 del D.P.R. 28 dicembre 2000,
n. 445.
Per la trasmissione dei documenti alla pubbtica amministrazione si applicano, per quanto compatibili, le
disposizioni contenute nel d.lgs. 7 marzo, 2005, n. 82 recante il Codice dell'Amministrazione Digitale. In
caso di concorrenti non stabiliti in Italia, la documentazione dor,rà essere prodotta in modalita idonea
equilaleate secondo la legislazione dello Stato di appartenenza.
Il possesso dei requisiti di partecipazione dor.rà essere dichiarato mediante dichiarazione ai sensi degli
art. 46 e 47 del D.P.R. 445 del28 dicembre 2000. I-a dichiarazione resa ai sensi degli art. 46 e 47 del
d.P-R- 445i00 potranno essere formate direttamente zu zupporto digitale e sottoscritte con firma digitale
del dichiarante; h tal caso, non è necessaria I'allegazione del documento di riconoscimento del
dichjarante. Le dichiarazioni sostitutive di certificazione o di atto notcrio, in caso di non possesso di
firma digitale. dowamo essere sottoscritte con firma autografa del dichiarante e corredale ai sensi del
d.PR 4451200 di copia del documento di riconoscimento del ilichiarante in corso di validita. Ai fini della
trasmissione dell'autocertificazione, la scansione dell'autocertificazione e del documento di
riconoscimento do!:ranno essere contenute in rìn unico documento ù:fonnatico.
Tutta la documentazione da produrre deve essere in lingua italiana o, se redatta in lingua straniera, der,'e
essere corredata da traduzione giurata in lingua italiana. I.| caso di contrasto tra testo in língua straniera e

testo in lingua italiana prevarà la versione in lingua italiana, essendo a rischio del concorrente assrcurare
la fedeltz della traduzione.

6. Il DGUE dovrà essere sottoscritto da tutti i soggetti le cui dichiarazioni relative a stati e qualità devono
essere dichiarate nel medesimo DGIIE al fine della paltecipazione alla gara.

7- In caso di non possesso della firma digitaie, il DGUE dowà essere stampato e sottoscritto dai soggetti
sprolvisti di hrma digitale; successivamente, il documento informatico conlenente la scansione del
DGLIE cartaceo, dorrà essere sottoscritto con fimla digitale dai possessori di frma digitale. I-a
sottoscrizione del DGUE da parte del legale rappresentante do procuratore speciale dovrà essere resa
sernpre digitalmente. Rimane salvo, anche in questa ipotesi, l'obbligo di allegazione, unitamente al
DGUE scansionato, del medesimo documenlo in formato editabile (XML).

Le formalità di cui ai punti da I a 7 si considerano essenziali ai sensi e agli €ffetti dell'art. 83, co. 9, del
Codice.
L: Ammrnistraz ione si risev4:
. di richiedere chiarimenti in ordine alle dichiarazioni

4.

enti con i limiti e alle condizioni di cui



COMUNE DI TRANI
Medagtia dAryenlo al Meito Civile

Provincia di Barletta-Andria-Trani
AREA I . AFFARI GENERALI E ISTITUZIO'{AU E SERVIZI ALLE PERSOIIE

all'art. 83, comma 9, del Codice. I1 mancato, inesatto o tardivo adempimento alle richieste della sLazione

appaltante, formulate ai sensi dell'art. 83, comura 9, del Codice costituisce causa di esclusione.
o di effeftrare, ai sensi dell'art. 7l del d.P.R. 44512000, idonei controlli sulla veridicita delle dichiarazioni

sostitutive. In caso di non veridicità del contenuto delle autocertificazioni, il dichiarante decadra dai
benefici eventuahrente conseguiti dal prowedimento emanato sulla base della dichiarazione non
veritiera e sara segnalato alle c.ornpetenti autorità.

C. CHIARIMENTI
Le nchieste di chiarimenti e/o di informazioni complementari e/o chiarimenti sulla documentazione di
gara dorrarmo essere formulate esclusiumente in lingua italian, e hasmesse esclusivamente attraverso
il portale EnPULIA utilizzando I'apposita funzione "Per inviare un quesito sulla procedura clicca
qur" presente alf intemo del bando relativo alla procedura di gara in oggetto e dowanno pervenire
enfo il termine di 7 (sette) prima della scadenza del termine fissato per la presentazione delle
offerte. Non saranno, pertanto, fomite risposte ai quesiti pervefiuti successivamente al temrine
indicato.
La richiesta dowà indicare necessariamente il riferimento al documento di gara (bando, disciplinare
e capitolato), pagina, paragrafo e testo su cui si richiede il chiarimento. Non sararuro accettat€
richieste di chiarimenti pervenute oltre il tefinine suddetto e quelle genericamente formulate. Quelle
tra le risposte di particolare interesse per tutti i partecipanti, costituiranno oggetto di ostensione nella pagina
della gara del portale.

D. I'LTERIORI DISPOS]ZIOI{I
Si procedera all'aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta lalida" seryre che sia ritenula congrua
e conveniente ai sensi dell'art. 95, comma i2, del Codice.
È facolu della stazione appaltante di non procedere all'aggiudicazicne della gara qualora nessuna offerta
risulti conveniente o idonea in relazione all'oggetîo del conîratto o, se aggiudicata" di non stipulare il
conhatto d'appaìto.
L'offerta vincolerà il concorrente per 180 giomi dal termine indicato nel bando per la scadenza della
presentazione dell'offena, salvo proroghe richieste dalla stazione appaltante e comunicate sulla pagina della
gara sul pofale www.empulia.it e sul sito del eomune www.comune.trani.bt.it.
Fatto salvo I'esercizio dei poteri di autotutela nei casi consentiti dalle norme vigenti e l'ipotesi di
differimento €spressamente concordata con I'aggiudicatario, il contratto di concessione verrà stipulato nel
termine di 35 giomi che decorre dalla data in cui I'aggiudicazione definitiva è divenuta efficace e comunque
non prima di 35 giomi clalla data di invio dell'ultfuna comunicazione del prowedimento di aggiudicazione
definitiva. Le spese relative alla stipulazione dei suddetti contratti sono a carico dell'aggiudicatario-
La stipulazione del contratto è, comunque, subordioata al positivo esito delle procedure previste dalla
normativa vigente in materia di lotta alla mafia ed ai controllo del possesso dei requisiti prescritti.
Ai sensi dell'art. 216, comma 11, del Codice, l'aggiudicatario sarà tenuto a rimborsare alla stazione
appaltante, entro il termine di sessanta giomi dall'aggiudicazione, le q)€s€ sostenute da 'amministrazione

sulla GL/RI desli alvìsi e dei bandi di sara.per la

l4
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1. Garanzia prowisoria per Ia paÉecipazione alla presente procedura
l.a' Aj sensi dell'art. 93 del D.Lgs. 50i2016, I'offerta dowà essereìoredata da una garanzia pari ad Euro
34.632'00= (pan al 2% dell'importo a base d'asta) costituita, a scelta dell'offerente, so-tto forma di cauzione
(in conîanti o ín tÌtoli del debito pubblico alle condizioni indicate nell'art. 93, co. 2, det Codice\ o di fideiussione
bancaria o assicuratila. Essa copre la mancata soîtoscrizione del contratto dopo l'aggiuúicazione per fatto
dell'affidatario riconducibile ad una condotta comotata da dolo o colpa grave.
La cauzione prowisoria è svincolata automaticamente al momento della sottoscrizione d.el co ratio Der
l'aggiudicatario e nei termini e con le modalita di cui all'art. 93, comrna 9, del D.Lgs. n. 50/2016 per i non
aggiudicatan.
La fideiussione/polizza deve contenere espressament€, a pena di esclusione, le seguenti clausole:
a) impegno del garante a ma:rtenere ferma la garanzia per un periodo di almeno 180 giomi deconenti dalla

data di presentazione dell'offerta;
b) impegno del garante a rinnovare la gararuia su richiesta della stazione appaltante nel corso della

procedura per altri 180 giomi nel caso in cui alla sua scadenza non sia ancora intervenuta
I'aggiudìcazione definitiva.

c) espressa rinuncia del garante al beneficio della preventiva escussione del debitore principale;
d) espressa rinuncia del garante all'eccezione di cui all'articolo 1957, cornrna 2, del càdicetivjle:
e) impegno del garante a tendere operativa la garanzia entro 15 giomi, a semplice richiesta scritta della

Stazione Appaltante.
I'b. Se la cauzione prowisoria è prestala nella forrna della fideiussione bancaria o postale, la relativa polizza
dovra:

a. in caso di R.T.L costìtuíto, essere intestata all'Impresa mandataria quale soggetto contraente e
contenere la precisazione che la stessa co garantisce il fatto di tutto i1 raggru.ppamento;

b- in caso di R-T-l. costttuendo, essere intestata tassativameîte a tutti gli operatori che costituiranno il
raggruppam€nto quali parti contraenti con indicazione che i soggetti garantiti sono tutte le imprese
raggruppande;

c. in caso di consorzio di cai alla lettere b), dell'art. 45, del D.Lgs. 50/2016, costifriito, essere intestata
al Consorzio medesimo e all'impresa/e consorziata/e indicata quale esecutrice del contratto;

d. in caso di consorzio di ati alle lettere b), dell'att. 45, del D.Lgs. 50/2016, costituend.o, essere
intestata lassativamente a tutti gli operatori che costituiranno il consorzio stabilei

e. in caso di consorzio di cui alla lett. b) e e), dell'art. 45, del D.Lgs. 50/2016, essere intestata ai
Consorzio medesimo;

f. in caso di aggregazioni di imprese di rete o GEIE, previste nspettivamente alle lett. f) e g), dell'art.
45, del D-Lgs. 50/2016, essere intestata tassativamente a tutti gli operatori che costituiscono il
soggetto con idoneità plwisoggettiva.

1.c. Nel caso in cui la cauzione prorwisoria venga costituita ùr contanti, do.ttà essere allegata Ia copia
informatica della quietanza di versamenlo rilasciata dalla Tesoreria Comunale del Comune di Trani indicante
la ragione sociale dell'impresa concorrefie e la dicitura "Pro cedura per I'ffidamznto in concessione della
gestione dei servizi dt refezione nelle scuole dell'ínfanzia staîali e scuole pimaie e secondarie di i grado a
tempo pieno e/o prolungato aa.ss. 2016,t2017 - 2017/2018 - 20lA/2019".
La mancata presentazione della cauzione prowisoria, la presentazione di rma cauzione di valore hferiore o
priva di una o piÌr delle clausole ilaanzi prescritte potrà. essere dell'art. 83, comma 9 del
D.Lgs. n. 50/2016, a condizione che la cauzione sia stata sià

l5
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e che decorra da tale data-
1.d, Mancata costituzione della cauzione o sua irresolarità. La mancata costituzione della cauzione
prowisoria costituisce causa di esclusione.

Qualora ricorra una delle seguenti circostanze si farà luogo, invece, alla regolarizzazione mediante il
soccorso istruttorio di cui all'art. 83, cornma 9, del Codice: 1) mancata produzione del documento attestante
I'awenuta costituzione della cauzione; 2) cauzione prolwisoria di irnporto inferiore a quello stabilito nel
presente disciplinare; 3) cauzione priva di una o più clausole o caratteristiche tra quelle indicate nel presente

capitolato; 4) mancata segnalazione dell'esercizio della facoltà di riduzione della cauzione senza espressa

dichiarazione iî tal senso oiryero senza indicazione delle certificazioni che hanno alato dùido alla riduzione
nella misura indicata nella polizza.
Afrnché si possa orocedere alla regolarizzazione. la cauzione prorlisoria deve comrmque essere stata

costituita entro la scadenza del termine ner la presentazione delle offerte e decorrere da tale data: oualora la
cauzione Drolyisoria non sia stata costituik ent.ro il suddetto termine. il concorrepte interessato è escluso
dalla eara.
1.e. Svincolo della cauzione. Ai sensi dell'art. 93, comma 6, del Codicq la cauzione pmwisoria verrà
sr"incolata all'aggiudicatano autorìaticamente al momento della stipula dei contratti con il Comune mentre
nei corfronti degli altri concorrenti non aggiudicatari, ar sensi deli'art- 93, comma 9, del Codice, verrà
svincolata entro trenta giomi dalla comunicazione dell'aw-enuta aggiudicazione.

2. Garanzia delìnitiva
Nel caso di aggiudicazione definitiva, I'affidatario dolrà costituire una garanzia dehnitir'z nelle forme e con
le modalità prescritte dall'art. 103, co. 1, del D.Lgs. n. 5012016. A tal fine, I'offerta deve essere corredat4 a
pena di esclusione, dalf impegno di un fideiussore, anche diverso da quello che ha rilasciato la garanzia
prowisoria, a rilasciare la garanaa fideiussoria per I'esecuzione del contratto, di cui all'art. 103 e 105 del
D.Lgs. 50/20 1 6, qualora I' offerente risultasse affidatano.

3. Assicurazione per danni all'amministrazione e per responsabilità verso terzi e verso la
Stazione Appaltante.
Ai sensi dell'art. 103, comma 7, del D.Lgs. 50/2016, f impresa aggiudicataria, in sede di sottoscrizione del
contratto sarà tenuta a presentarc luna polizza assicurativa" rilasciata da prirnaria assicurazione, per la
resporsabilità civile verso terzi @.C.T.) comprensiva della copertura dei danni anecati agli impianti e agli
immobili di proprietà del Comune di Trani e verso prestatori di lavoro (R.C.O.) alle condizioni e termini
previsti nell'art- 46 del Capitolato Speciale di Concessione.
In caso di mancata presentazione della cauzione definitiva e della polizza assicurativa per responsabilità
verso terzi non si farà luogo alla stipulazione del contratto pubblico di concessione. In tal caso,
I'amministrazione assegnerà alla ditta aggiudicatana m termine perentorio per la presentazione dei predetîi
documenti decorso il quale la stessa si intendera senz'altro decaduta dall'aggiudicazione.

9. RIDUZIONE DELL'IMPORTO DELLA CAUZIONE PROWISORIA,
1.a. L'importo della garartzia, e del suo eventuale rimovo, può essere ridotto:
l) del 50 per cento p€r gli operatori economici ai quali venga filasciata, da orga.nismi accreditati, ai sensi delle norme zuropee

delta serie L'ìifI C9lENfi{000 e della serie IJI,{I CEI EN ISO/IEC 17000, la certificazione del sisterna di qualirà conforme alle
norme europee d{la seri\Lì.I CEI lSO9000;

ló
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2) del 30 p€r ceDto. anche cumulabile con la riduzione di cui al punto l, per gli operatori economici in possesso di registrazione al
sisrema comuniaio di eco gestione e audit (EMAS), ai sensi del rEgolameúto icE) n. l22ll2009 deì parlamento €ulopeo e del
Consiglio, dol 25 novembre 2009, o del 20 per c€rìto p€r gli opemtori in possesso di certificazione ambienrale ai serisi della
norma UNI ENISO14001;

3) del 20 percetrto, anche qrmulabile con la riduzione di cui ai punti sub. I e 2, per gli operatori economici in polsesso, rn
relazione ai b€ni o s.rvizi che costituiscano almeao il 50 per certo del valore dei beni e serviai oggetro del contratto stesso, del
rnarchio di qualità ecologica dellUnione europea (Ecolabel LrE) ai sensi del rcgolamerìto (CEf n. 66/2010 del parlamento
europ€o e del Consiglio, del 25 novembre 2009;

4) del l5 per cento p€r gli opq'atori ecoùomici che sviluppano un inventario di gas ad eff€tto srrra ai sensi della norma Lìi-I EN
ISO 14064-1 o un'impronta climatica (carbon fooqrint) di prodotto ai sursi delta norma IJNI ISO.iTS 1,1067;5) del 30 Per cetrto, non cumulabile con le riduzioni di cui ai periodi precedenti, per gli ope.îatori economici in possesso del rating
di legalirà o della anestazione dcl modello organizatiÌ'q ai sensi del decreto legislati;o n- 231,2001 o di cànificazione social
accountability 8000, o di certificazione del sistsma di gestion€ a tutela d€lla sicu.reza e della salute dei lavorato.i, o di
certificazione OHSAS 18001, o di certificazione UNI CEI EN ISO 50001 riguardante il sistema di gestionc dell,energia o LlrI
CEI 11352 riguardarte la certificazione di opemtività in qualità di ESC (Energy Senice Cornpany) per l'offena qualitatira dei
s€rvizi erergetici e p€r gli operatod economici in possesso della c€rtificazione ISO 2?001 riguardante il sistemi di gestione
della sicurezza delle informazioni.

1.b. Per ftuire delle riduzioni di cui al presente paragrafo I'operatore economico, a pena di irregolarità
formale sanabile con soccorso istruttorio, segnala" in sede di offerta:

1. di essersi awalso, nella determinazione dell'importo della cauzione della facoltà di riduzione di cui
all'af. 93, co, 7, del Codice;

2. indicazione deVi certificato/i di quatta di cui si è awalso per la riduzione.
Il pq559ssQ d€lla certificazione di qualità dovrà essere autocefificato esclùsivamerte nel DG{IE. mediante
compilazione della Parte [V. Sezione D.

2. Si precisa altresi:
. in caso di partecipazione in RTI orizzontale, sensi dell'art. 48, comma 2, del Codice, o consorzio ordinario di

concorrenti di cui all'art- 45, coúma 2, lef- e), del Codice, il concorrente può godere del beneficio della riduzione
della garanzia solo se nrne le imprese che costituiscono il raggruppamento e/o il consorzio ordinario siano in
possesso della predena c€rtificaziotr€;

. in caso di partecipaziooe in RfI verticale, nel caso in cui solo alcure tra le imprese che costiruiscono il
raggruppamento vsrticale siano in possesso della certificazione, il raggnrppameoto stesso può beneficiare di detta
riduzione in ragione della pane delle prestazioni conîratnrali che ciascuna impresa mggruppata er'o raggruppanda
assume nella ripadizione dell'oggetto contrattuale all'int€mo del raggnrppamento;

. in caso di partecipazione in consorzio di cui all'af. 45, comma 2, lett. b) e c) del Codice, il concorrente può godere
del beneficio della riduzione della garanzia nel ca-{o in cui la predetta cefficazione sia pos$eduta dal consorzio.

Il}. AWALIMf,NTO
l.a. I concorrenti, singoli o consorziati o raggruppati, possono, ai sensi dell'art. 89 del D.Lgs 5012016,
soddisfare la richiesta relativa al possesso dei requisiti di ordine speciale di cui all'af. 83, co. l, letr b) e c) e

di qualificazione di cui all'art 84 del D.Lgs. n. 50/2016, richiesti dal presente documento, an'alendosi di
quelli in possesso di rur altro soggetto.
In caso di ricorso all'alralimento, il concorrente dovrà allegare leila "Bus ta Amminîstrativa" i documenti di
seguito specificati con le formalità e i contenuti ivi indicati, i -timi, si intendono essenziali ai senst e
agli effetti dell'art. 83, co. 9, del Codice e regolar"zzabili con

t7
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l. Copia conforme del contratto di arryalimento. Al contratto si applica" p€r effetto delle norme

transitorie di cui all'ar|.216, co. 14, del Codice I'art. 88 del d.PR. 207/2Q10, relativo ai conlenuti minimi
del contratto di awalimento, per cui 1o stesso dorrà riportare in modo compiuto, esplicito ed

esauriente: a) oggetto: le risorse e i mezzi prestati in modo detemlinato e specifico; b) durata; c) ogni
altro utile elemento ai fini dell'awalimento.

2. Diclnarazione resa dal concorrente (mediante la compilazione della Seàone C, della Parte II, del
DGUE) della volontà di arvalersi clei requisiti di partecipazione posseduti da altra impresa con
indicazione dettagliata della denominazione degli operatori economici di cui intende awalersi e dei

4.

requisiti oggetto di awalimento.
DGIIE proprio dell'impresa ausiliaria, con la quale la stessa dichiara:
a. i dati della propia mpresa (mediante Ia compilazione della Pane II, Sezioni A e B);
b. il possesso dei requisiti di cui all'art. 80 del D.Lgs. 50/2016 (mediante Ia compilazione della Parte

III, Sezioni A, B, C e D);
c. il possesso dei requisiti di ordine speciale di cui all'art. 83, co, 1, lett. b) e c) e di qualificazione di

cui all'af 84 del D.Lgs. n. 50/2016, limitatamente a quelli oggetto di awalimento (medíante

compilazione della Parte II( Sezioni A, B, C e D);
d. la conformità delle informazioni rese con il DGIIE (mediante Ia compilazione della Parte IÌî1;
dichiarazione deff impresa ausiliaria {che non dovrà considerarsi inclusa nel DGUE ma resa

separatamente) con la quale la stessa:

. si obbliga verso ìl concorrente € \'€rso la stazione appaltante a mettere a disposizione per tutta la
durata dell'appalto le risorse necessarie di cui è carente il concorrente;

. attesta che non partecipa alla gara in propno o associata o consorziata ai sensi dell'ad. 45, del
Codice.

I b. E' onere e responsabilita del concorrente quello di allegare, unitamente al proprio DGUE, quello
dell'impresa ausiliaria nei due formati PDq sottoscritto digitalmente e )0,fL. Il DGTIE e le dichiarazioni
dowanno essere sottoscritti con firma digitale dei rispettivi legali rappresentanti.

2. Si sp€cifica quanto s€gue:

fino all'entrata in vigore del decreto di cui al citato art. 83, co. 2, contìnuano ad applicarsi, in quanto
compatibili, le disposizicru di cui alla Pafe Il, Titolo Itr, nonché gli allegati e le pafi di allegati ivi
richlarnate. del d.P.R. n. 20712010:

i requisiti di cui alle sezioni A) e B) del precedente paîagraîo 6. REouIsITt Dr pARTEctpAzIoNE deyono
essere posseduti aache dall'impresa ausiliaria. I requisiti di cui alle lett. A) del citato articoio devono
essere posseduti dalf impresa ausfiaria anche con riferimento ai soggetti richiamati dall'art. 80 del
D.Lgs. n. 50/2016;
il concorrente può awalersi di una sola impresa ausiliaria per ciascun dei requisiti di ordine speciali
richiesti per la partecipazione alla procedura di affidamento;
non è consentìto, a pena di esclusione. che della stessa iryresa ausiliana sí awalga più di un

e che partecipino alla gara sia I'impresa ausiliaria che quella che si al.vale dei requisiti (arr.
. n. 50/2016);

I8
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- Il contratto è in ogni caso eseguito dall'rmpresa che partecipa alla gara, alla quale è rilasciato il
certificato di esecuzione che dowà ar-l'alersi, in esecuzione degli obblighi assunti con il contra6o di
alvalimento, delle riscrse umane e sîrumentali dell'impresa ausiliaria; I'impresa ausiliaria può assum€r€
il ruolo di subappaltatore nei limiti dei requisiti prestati;

- gli obblighi previsti dalia normativa antimafia a carico del concorrente si applicano anche nei confronti
deì soggetto ausi[ario, in ragione dell,importo dell'appalto posto a base di gara;

- i1 concorrente e lìmpresa ausiliaria sono responsabili in soliclo nei confronti d.ella stazione aDDaltante rn
relazione alle prestazioni oggetto del contratto.

11 - SOCCORSO ISTRUTTORIO.
1.a. Le carenze di qualsiasi elemenio formale essenziale della domanda possono ess€re sanate attraverso la
procedura di soccorso istrunorio di cui all'art. 83, comma 9 del D_lgs. 50/16.
In particolare, la mancanza, I'incompletezza e ogni altra inegolarita essenziale degli elementi e del
documento di gara unico europeo IDGUE), con esclusione di auelle afferenti all'offerta tecnica ed
economica che non oossono essere sanate e di quelle altre prer..ile dalla legge, obbliga il concorrente che
vi ha dato causa al pagamento, in favore della stazione appaltante, della sanzione pecuniaria. In tale ipotesi,
la stazione appaltante assegna al concorrente un termine, non superiore a dieci giomi, perché siano rese,
integrate o regolarizzate le dichiarazioni necessarie, indicandone il contenuto e i soggetti che le devono
rendere, da presentare conlestualmente al documento comprovante I'alvenuto pagamento della saozrone, a
pena di esclusione.
l.b. La sanzione pecuniaria è dovuta solo ove ricorrano simultaneamente le seguenti condizioni:
1 . adesione dell'operatore alla richiesta di regolarizzazione;
2. si tratta di irregolarità essenziali. Sono tali quelle per le quali il D.Lgs. n. 50i2016 e ss.mm.ii,, il Bando

e il Disciplinare di Gara, commrnano - espressamente - la sanzione della esclusione del concorrenre
drlla procedua d gíìra.

1.c. La sanzione pecLrniaria è stabilita in Euro 1,750.,00: (euromillesettecentocinquanta).
3. Nei casi di irregolarita formali, owero di mancanza o hcompleteza di dichiarazioni non esseruiali, la
stazion€ appaltante ne richiede comunque la regolanzzazione con la procedura di cui al periodc precedente,
ma non applica alcuna sanzione. In caso di inutile decorso del termine di regolarizzazione, il conconente è
escluso dalla gara.

12. LUOGO DI ESECUZIONE DEL SER\'IZIO
Le sedi dei plessi scolastìci ove dor,ranno essere consegnati i pasti veicolati sono indicati nella seguente
tabeìla:

I Scuola Primaria "E. De Amicis Via N. De Roggiero, 56
2 Scuola Pnmaria "Mons. Petronellf' Via Mons. Petronelli, 1

3 Scuola Malema "ColÌodi" C.so Imbriani, 210
4 Scuola Pnmaria "Papa Giovanni XXI[. Via Papa Giovanni ó2

Suola Malerna ''Papa Giovanni X)fltro" I \ia Papa Giovanni 62
lt\v'

l9
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6 Scuola Primaria'Belu-ani" Via La Pira

7 Scuola Matema "Montessorf ' Via Istria
Scuola Matema "Fabiano" Via Tolomeo

13. MODALITA. DI PRESENTAZIONE DELL'OFFERTA
Per partecipare alla gara gli operatori economici intqessati, a pena di esclusiong devono inviare la propria
offerta telematica" esclusiramente tramite il Portale EmPULIA (www,empulia.it), Centrale di acquisto
Territoriale della Regione Puglia, entro e non oltre il termine indicato sul podale medesimo nella sezione

dedicata alla presente gara.

Di seguito, al Jine di agevolare Ia prese tazione delle oferte, si indìca Ia procedura da seguire per
I'accreditamenlo e Ia presentazione delle olferte sul portale telenntíco dí Empulia, con I'awerlerua che, in
caso di discordanza o di sopprav,venute variazione tecniche, fanno fede Ie "linee guida" disponibili sul
p o r t a I e di E mP LA- I A ( w w *-. e rnp u I Ì a. i t ).
1. registrarsi al Portale tramire I'apposito lirk "Registrati oral" presente sulla home page del Portale stesso.

La registrazione fomirà - entro le successive 6 ore - tre credenziali personali (codice d'accesso, nome uterite
e password) per ogni operatore economico registrato, necessarie per l'accesso e I'utilizzo delle funzionalità
de1 Portale: tali crederuiali saranno recapitate ali'indirizzo di posta elettronica del legale rappresentante, così
come dichiarato all'atto della registrazione. Tale operazione va effettuata almeno 72 ore prima della data di
scadenza per la presentazione delle offerte, al fine di ottenere in tempo utile le suddette tre credenziali di
accesso.
La mancata ricezione delle tre credenziali, che consentono la partecipazione alla gara, è ad esclusivo rischio
del concorrente se la registrazione al Portale è effethrata successivamente al termine sopra indicato.
In caso di smarrimento, è sempre possibile recuperare le citate credenziali attraverso Ie apposite funzioni
"Hai dimenticato Codice di Accesso e Nome Utente?" e/o *Hai dirnenticato la password?" presenti sulla
homepage del Portale.
I1 codice d'accesso ed il nome utente attribuiti dal sistema sono immodi-ficabili, la password invece può
essere modificata in qualunque momento tramrte I'appasito link "opzioni". La lunghezza massima della
password è di 12 caralteÀ.
Tutte le comunicazioni inerenti la presente procedura di gara saranno inoltrate come "arwiso" all'indirizzo di
posta elettronica del legale rappresentante cosi come risu.ltante dar dati presenti zul Portale EmPULIA-
E facoltà della stazione appaltante effettuare le suddette comunicazioni mediante altro strumento telematico
(PEC o far).
Si invitano gli operatori economici ad indicare - in fase di registrazione - un indirizzo di posta elettronica,
preferibilrnente certifrcata, quale indirizzo di posta elettronica del legale rappresentante.
2. Accedere al Portale inserendo le tre credenziali sopra citate e clìccando su "ACCEDI'.
3. Cliccare sulla sezicne "BAND|'.
4. Cliccare sulla riga blu dove è riportata la scritta'BANDI PUBBLICATI': si aprira I'elenco di tutti i bandi
pubblicati.
5. Cliccare sulla lente "VEDI' situata nella colorma "DETTAGLIO" in corrispondenza del bando di gara
oggetto della procedura.
6. Visualizzare gli atti di gaÉ con gli eventuali allegati (presenti nella sezione ATTI DI 6416) e gli

4vepQali chiarimenti pubblicati

\7. C\9,\ar" sul pulsante *PARTECIPA" per creare la propria offerta (tale link scomparirà automaîicamente

\r. \\. 1 20
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aI raggiungimento del termine di scadetua previsÍo per Ia prssentazîone delle olferte).
8. Compilare la sezione "BUSTA DOCLMENTAZIONE" (contenente la documentazione amministrativa)
redatta secondo quanto indicato nel presente documento-
9. Inserire, a pena di esclusione, nella sezione BUSTA TECÌilCA la pmpria offerta TECNICA, predisposta
utilizzando il modello di cui *Mod. 5 - Oferta Tecnica" e redatta secondo quanto indicato nel presente
disciplìnare, firmala digitalmente, a pena di esclusiong cliccando sul pulsante 'Allegato' e caricando il
relativo documento- Si raccomanda di prestare rrnssima attenzione ad inserire I'offeÉa tecnica sottoscritta
con firma digitale, che è richiesta a pena di esclusione, posto che il sistema consente dì caricare un
documento ìn formato .pdf anche se sprolvisto di frrna digitale. Nel caso in cui fosse necessario fuserire
ulteriore documentazione tecnica bisoperà cliccare su "Inserisci allegato" indicando nel campo
"Descrizione" il contenuto del documento allegato e cliecare sìrl pulsante "Allegato" per eseguire il
caricamento (upload) del documento zulla piattaforma.
10. Per la "BUSTA ECONOMICA" inserire nella sezione così denominatq a pena di esclusione:
a) valorizzare I'apposito campo inserendo il prezzo offerto complessivo e/o per unità se previsto.
b) allegare il documento informatico contente la dichiarazione d'offerta, sottoscritta con firma digitale dal
legale rappresentante o procuratore speciale dell'impresa padecipante, predisposta awalendosi dell'allegato
modello ".,Mod. 6 - Oferta economrca", nella quale dowarmo essere espressi:
f. ia percentuale rrnica di riduzione complessiva e/o per unità offerta, in cifre e in lettere. II valore

numerico della percentuale offertE espresso nella dichiarazione d'offerta, deve essere uguale rispetto a

quello inserito nel campo "Valore offerto"- In caso di discordanza fia I'offerta presentata direttamente
attraverso il Portale e la dichiarazione d'offerta sottoscritta digitalmente dal legale rappresentante
prevale quest'ultima. L'offerta economica si intende fissa ed invariata per tutta la durata del contratto e
non vincolerà in alcun modo I'Ambito di Trani.

2. i costi per la sicurezza aziendali di cui all'art. 95 comma l0 del D.Lgs. 50/2016 che dowanno essere

specificatamente quantificati in cifre e in lettere e la cui dichiarazione potrà essere resa nello stesso

documento cont€nente I'offerta economica o in atto separato;
Si precisa- infine. che I'offerta economica sarà dichiarata inammissibile. determinando consesuenlemente
1' esclusione dalla gara:

o se mancante anche di una sola delle dichiarazioni prescritte;

o se parzial€;
o se condizionata;
. se indeterminata;
. se superiore alla tariffa vigenle;
. se mancant€ della firma digitale.

11. Cliccare su INVLA, verificare 1a correttezza della propria offerta ed il corretto caricamento degli allegati
nella maschera di riepilogo che apparirà a video ed infine cliccare su INVLA per inviare la propria offerta: al
termine delf invio si aprirà una. pagina riproducente I'offerta inviata, completa di data di ricezione e

protocollo attribuito dal sistema. E possibile stampare tale pagina cliccando sull'icona della stampante posta

fur alto a sinistra.;,-E sempre possibile verificare direflamente sul Por
seguente procedura:
a. inserire i propri codici di accesso;
b, cliccare sul link "BANDI A CUI STO PARTECIP

2l

della propria offerta seguendo la
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c. cliccare sulla Iente "APM' situata nella colonna 'DOC. COLLEGATI'in corrisoondenza del bando di
gara oggetto della procedura;
d. cliccare sulla riga blu dove è riportata la scritta 'OFFERTE" e visualizzare la propria OFFERTA Dalla
stessa rnaschera è possibile visualizzare se I'offerta è solo salvata o anche inviata (rn fa le ultimo caso si potrà
visualizmre anche il numero di protocollo assegnato).Si evidenzia inoltre che, al fine di consentire rÌna più
facile consultazione allbperatore economico, nella sezione "BANDI A CUI STO PARTECIPANDO", sono
automaticamente raggruppati tutti i bandi per i quali si è mostrato interesse, cliccando almeno una volta sul
pulsanre "PARTECIP,A.'.
L'operatore economico ha la facoltà di presentare offerta per sé o quale mandatario di operatori riìmiti. Si
rimanda al successivo articolo concerient€ la busta economica.
La stazione appalr'nte non risponde di disguidi o deficit di ftnzionamento delle trasmissioni dei documenti
di gara in via telematica. Ogri singolo file inserito nella documentazione allegata deve essere sottoscritto, A
PENA DI ESCLUSIONE, con apposizione di firma digitale del legale rappresentaote (o di altro soggetto
legittimato), rilasciata da un Ente accreditato presso I'AgeÌ'zia per I'Italia Digitale (ex DgitPA); I'elenco dei
cediÍicatori è accessibile all'rndirizzo http://www.agidgov.it/identita-digitalTfirme-elettroniche/certificatori-
attivi. Per I'apposizione della firma digitale i concongnfi devono utilizzare un certifcato qualificato non
scaduto di validita, non sospeso o r€vocato al momento dell'inoltro. Si invita pertanto a verifìcame ia
corretta apposizione con gli stmmenti allo scopo messi a disposizione dal proprio Ente certificatore.
Si awisa che i soncorrenti che desiderano essere eventualmente assistiti dorranno richiedere assisterua
afmeno 2 (due) giorni prima dalla sczdenza. ner giorni feriali - sabato escluso - dalle ore 9,00 alle ore 13,00 e
dalle 14,00 alle 18,00, inviando all'HELP DESK TECNICO EmPULIA all'indirizzo email:
helpdesk@empulia.it o chiamando al numero v-erde 800900121.
L'invio online dell'offerta telematica è ad esclusivo rischio e pericolo del mittente: per tutte 1e scadenze
temporali relative alle gare telematiche, l'unico calendario e I'unico orario di riferimento sono quelli di
sistema. Il sistema rifiuteÈ le offerte telernatiche pervenute oltre i termini previsti per la presente pmcedura,
ir:formando l'iryresa con un messaggio di notifica ed attraverso I'indicazione delto stato dell'offerta come
"Rifiutata".
Qualora, entro il termine previsto dal bando di gara, una stessa ditta invii più offerte telematiche, sarà presa
in considerazione ai fini della presente procedura solo I'ultima offerta telenratica pervenuta, che verrà
considerata sostitutila di opi altra offerta telematica precedente.
Si invitano gli operatori partecipanti a conîrollare, prima dell'inoltro dell'istanza e./o offerta, la pagyra
portale w*'w.eryulta.it all'intemo del Bando relativo alla procedura di gara in oggetto, per verificare
preseDza di evertuali chiarimenti di ordine tesnico.

. La presentazione delle offerte trlmite h piattaforma f,mPIILIA è compiuta qurndo il concorrente
visualizza un messaggio del sistema che indica la conferma del corretto invio dell'offeÉa.
Comunque, il concorrente può verificare lo stato della propria offerta (In
lavorazione/Srlvato/Inviato) accedendo nella propria area di lavoro ai (.Documenti collegati" aI
bando di gara;

massima di ciascun file inserito nel sistemr deve essere inferiore a 7 MBrte.

del
la

1. per si intende il Portale EmPLT,IA raggiungibile all'indirizzo Intem€t www.empulia-it, dove sono
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resi disponibili agli utenti i servizi e gli strumenti tecnologici della Centrale di acquisto territoriale della
Regione Puglia denominata EmPULLóq
2. per offerta telematica si intende l'offerta inviata attraverso il Ponale e comprensiva dell'istanza, della
documentazione amministrativa, dell'offerta tecnica, dell'offerta economica e di ogni ulteriore eventuale
allegato.
Si evidenziano di segu.ito le seguenti prescrizioni vincolanti per ciascun candidato:
a. utilizzare una stazione di lavoro connessa ad internet rispondente ai requisiti minimi indicati nella sezione
FAQ del portale EmPULIA;
b. non utilizzare file nel cui nome siano presenti accenti, apo$trofi e caratteri speciali;
c. non utilizzare file presenti in cartelle nel cui nome siano presenti accenti, apostrofi e camtt€ri speciali;
d. utilizzare nomi brevi e senza accenti, aposÍofi e caratteri speciali per nominare i documenti inviati o creati
tramite il Podale.

Sottoscrizione dell'offerta in caso di partecipazione di soggetti con idoneità plurisoggettivq I'istanza di
partecipazione e le componenti t€cnica ed econonica dell'offeÉa downno essere sottoscritti, a pena di
esclusione, come segue:
. in caso di ragsuroamento di imnrese di cui all'art. 45 co. 2. lett. d) del D.lgs. 50/2016:

- già costituito, dall'impresa mandataria per conto di tutti i soggetti raggruppati;
- costituendo, da tutti i soggetti che intendono raggrupparsi;

r in caso di consorzio di cui all'art. 45 co. 2. lett. e). del D.lqs. 50i2016:
- già costittfto, dal consorzio medesimo;
- costituendo, da tutti i soggetti che intendono consorziarsí;

o in caso di consorzio di cui all'art. 45 co. 2,lett. c), del D.tgs. 50i2016 dal consorzio e dall'impresa./e
designate come esecutrici;

o in caso di consorzio di cui all'art. 45, co. 2, leti. b), del D.lgs. 50i2016, dal Consorzio medesimo;
o in caso di soeeetto di cui all'art. 45. co. 2. lett. fl del D.les. 50/2016:

- per le reti di imprese dotate dì soggettivilà giuridica e orgzmo comune con potere di rappresentanza,
dall'organo comune con potere di rappresentanza;

- per le alúe rcti di imprese, dall'organo comune, se previsto e se pafecipa alla presente procedura e
dalle altre tnprese retiste che partecipano alla presente procedura oppure dall'impresa rctista con
qualifica di mandataria alla quale sono siati conferiti poteri di rappresentanza.
r in caso di soggetto di cui all'art. 45, co. 2, lett. g) del D.lgs. D.lgs. 50/2016, dal soggetto

medesimo.

14. CONTEIruTO BUSTA DOCT]MENTA.ZTONE
L'operatore economico dowà inserire, a pena di esclusione, nella sezione del portale EmPULIA "BUSTA
DOCUMENIAZIONE' la seguente documentazione in formato elettronico, cliccando sul pulsante
'Allegato'e caricando il documento fìrmato digitalm€nte sulla piattaforrna; nel caso di docume,nti analogici
devono essere fomiti in copia informatica a norrna dell'art. 22 co.3, del D.igs. 82/2UJ5 elo dell'art- 23-bis
del D.lgs. 82/2005 e nel rispetto delle regole tecniche di cui al'art. 71 del medesimo D.lgs. 82i2005.
a) Istanza di partecipazione.

L'istanza di partecipazione può essere redatta ayvalendosi
panecipazione alla gara" allegato agli atti.

e\o "Mod. I - Domanda di
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L istanza di partecipazione deve essere sottoscdtla dal legale rappresentante o dal procuratcre speciale o
da altro soggetto dotato del potere di impegnare contrattualmente il candidato; in tal caso deve essere

prodotta copia conforme all'originare della relativa procwa o dell'atto da qual derira il relativo pctere.
In caso di offerta presentata da un procuratore speciale, douà essere prodotta copia della procura speciale
rilasciata tramite atto notarile correclata dell'attestazione di conformità della copia all'origìnale in
possesso resa con la forma della dichiarazione sostitutiva di atto notorio ai sensi del d.P.R. 445/00 e

sottoscritta digitalmente dal procuratore speciale.
Nel caso in cui la firma sociale sia stabilita in naniera congiunta, anche I'istanza di ammissione alla gara
dowà recare la sottoscrizione di tutti i legali rappresentanti, firmatari congiunti, delf irnpresa.
In caso di partecipazione di sogg€tti con idoneità plurisoggettiva, I'istanza di partecipazione dowà essere

compilata con I'indicazione dei soggetti economici che costituiscono il concorrente e sottoscritta
digitaknente clai rappresentanti legali di ciascuno di essi.
ln particolare. dorramo comrarire nell'istanza e sottoscriverla i seguenti sogsetti economici:
A. ia caso di raggruppamento di imprese di cui all'art, 45 co. 2,lett- d) del D.lgs. 50/2016:

. nel caso di ruggruppamento già costítuito: dall'impresa mandataria per conto di tutti i soggetti
raggruppax;

. nel caso di raggruppamento no costituito: da tutti i soggetti che intendono raggnrprparsi;
B- in caso di consorzio di cui all'art. 45 co- 2, lett. e). del D.lgs, 50i2016:

. nel caso di consorzio giÀ coslitar-ro, dal consorzio medesimo;
e nel caso dí consotzio non ancorq costituito , da EJfrí i soggetti che intendono consorziarsi;

C. in caso di soggetto di cui all'art. 45, co. 2, lett. f), del D-lgs. 50i2016:
t per Ie red di imprese dotate dí soggetti"-ita giuidica e organo comune con potele di rappresentaraa,

dall'organo comune con potere di rappreseltanza;
o per Ie altre reti di imprese. dall'organo comure, se previsto e se partecipa alla presente ptocedura e dalle

altre imprese retiste che partecipano alla presente procedura oppure dall'impresa retista con qualifica di
mandataria alla quale sono stati conferiti poteri di rappre.sentaflza;

in caso di soggetto di cui all'art. 45, co. 2, lett. g, del D.lgs. D.lgs. 5A/2016, dal soggeîto medesimo;
in caso di consorzio di ani all'an. 45, co. 2, Iett. b), del D.lgs. J0/2016, dal cotsonio medesimo;
in caso di corsorzio di cui all'art. 45, co. 2, lett. c), del D.lgs. 50/2016, dal consorzio e dall'impresa,te
designate come esecutrici.

b) documento di gara unico etrropeo (DGUE) dell'imFresa concor€nte e di tutti gli operatori
economici che concorrono nell'ambito del medesimo con€orr€nte, sottoscritto digitalmente in
formrto editabile QOVIL) dal legale rappresentante dell'impresa e da tutti i soggetti indicati nell'art.
80, c4.3, del Codice nonché nell'aÉ 85 del D.Lgs. 159/2011 qualorr non coincidenti. Limitatamente
ai soggetti diversi dal legale rappresentante e/o procuratoîe speciale dell'impresa, per il caso di non
possesso del kit di firau digitale, si rimanda alle istruzioni contenute nel paragrafo 7,ts del presante
Disciplinare.

Il DGIJ E costituisce il modello di autodichiarazione con il quale il concorrente è annesso a dichiarare il
possesso di tutti i requisiti di ordine generale (ad. 80 del Codice e 6/A del presente disciplinarQ e di
quelli di ordine speciale (art. 83 del Codice e 6IB-C-D del presente disciplinare). Conformemente a

- q\nto stabilito dall'arlicolo 59, paragrafo l, terzo comma, della direttila 2014124Ne, con il DGUE il
( c\\onente dortà incicare anche I'autorità pubblica o il soggetto terzo presso il quale la S.A potra

\\\t
\J id

E.
F.
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acquisire hrtta la documentazione cornplementare a riprova di quanto dichiarato dall'impresa owero nel
caso in cui sia possibile ottenere i relativi riscontri direfiamente, acced.endo ad una bancadati, le
infonnazioni necessarie a tale scopo. 11 concorrente è esonerato dalla predetta dichiaraziong qualora i
documenti mmplementari o le altre prove documenlali siano presenti nella banca dati di cui all'afl. 8l del
Codice.
In caso di awalimento e subappalto, dovrà essere prodotto, a cura e sotto la responsabilità del
concorrente, il DGUE dell'impresa ausiliaria e di quella subappaltatrice-
GIi operatori economici possono riutilizzare il DGUE compilato e utilizzato in un'altra procedura dí gara
appalto o concessione, purché corredato, a perul di esclusione, ila apposita dicluarazione del legale
rappresentanle che attesti la validità delle informazioni contenute nonché la loro pedinerza rispetto alla
presente procedura di gara.

b) dichiarazione con la quale, per il caso di richiesta di accesso agli atti della gara, il concorrente:
r autotizza la stazione appaltante a conseDtire la visione olvero a rilasciare copia dell'offerta tecnica

e delle giustificazioni che sararmo eventualmente richieste in sede di verifica delle offerte anomale,
in quanto non copede da segreto t€cnico/commerciale;

t olryero, non autorizza la stazione appaltante a coÉsentire la visione or',rlero a rilasciare copia
dell'offerta tecnica e delle giustificazioni che sararuro el'entualmente richieste in sede di veriirca
delle offerte anomale, in quanto coperte da segreto. In tal caso, la dichiarazione dowà essere
adeguatamente motivata e coÍtprovata ai sensi dell'art. 53, comma 5, lett. a) del Codice con
indicazione delle parti dell'offerta tecnica copefe da segreto tecnico/commerciale- La stazione
appaltante si riservz di valutare la compatibilità dell'istanza di riservatezza con il diritto di accesso
dei soggetti interessati.

c) dichiarazione sostitutiva di certificazione ex art. 46 d.P.R 445/2000 flgi fgmitiali conviventi di
maggior€ etÀ resa da tutti i soggetti sottoposti alla verilica antimafia di cui all'art.85 del D. Les.
159/20t t.
Per 'familiai conviventf' si intendono "chirmque conviva" con i soggetti di cui all'art. 85 del D.Lgs.
| 59/201|, purcbé maggrorenni.
In caso di candidato plurisoggettivo owero di ricono all'istituto dell'awalimento, la dichiarazione deve
ess€re resa da ciascun soggetto Éggruppato o consorziato o che intende raggrupparsi o consorziarsi o
ausiliario come specificati al punto sub b) (dichiarazione delle cause di esclusione di cui all'art. 80, co. I,
2, 3, 4 e 5 del Codice (art. 7/A)) del pra,ente paragrafo.
Per la wedetla dichiannote può essere úiTizzato il modulo "Mod. 2 - Dîchiarazione sostîlutiva famitiai
conviventi maqgiorenni' ', allegato al presente documeatto;

d) documento comprovante I'rwenuta costituzione della garrnzia prorwisoria sottoscritto
digitalmente dal legale rappresentante del concorrente;

e) impegno alla costituzione della garanzia definitiva per il caso di aggiudicazione.q aftest^zione di awenuto pagamento del cont'ibuto a favore dell'Autorità per la vigilanza sui
contratti pubblici, pari a € 140,00 sottoscritto digitalmente dal tegale rappresentante del
concorretrte.
Il pagamento può essere effeftuato, previa iscrizione al 'Servizio di Riscossione Contributi raggiungibile
all'indirizzo http://contributi.avcp.it" altemativamente, mediante:
. pagamento diretto online rcediante carta di credito dei cir@ $:q MasterCard, Diners, American

Express. A rìprova dell'arvenuto pagamento, I'utente otter{à la rlce,/fta di pagamento (da stampare e
I tlt.,, \_v
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allegare all'offerta) all'indirizzo di posta elettronica indicato in sede di iscrizione. La ricevuta resterà

disponibile accedendo alla lista dei "pagamenti effettuati" sul Servizio Riscossione Contributi;
. in contanti, muniti de1 modello di pagamento rilasciato dal Servuio Riscossione Contibuti, presso

tutti i punti vendita della rete dei tabaccai lottisti abilitati al pagame.nto di bollette e bolldtini.
All'indirizzo https://www.lottomaticaitalia.it/serviziihomepage.html è disponibile la firnzione

"Ricerca punti vendita", per cercare il punto vendita più vicino. Uop€rator€ economico deve
verificare I'esattezza del proprio codice fiscale e del CIG della procedura alla quale intende
partecipare riportati sullo scontrino rilasciato dal punto vendita e allegarlo, in originale, all'offerta.

documento PassoEl
copia delle referenze bancarie sottoscritte digitalnente drl legale rappresentante del cotrcorrente;
attestazione di awenuto sopralluogo rilasciata dal Dirigente Area I del Comune di Trani o suo

delegato;
DisciplÍnare, Capitolato Speciale di Concessione e Duvri (sottoscritti digitalnente dal dirigente del
Comune di Trani) controfirmati digitalmente dal legale rappresentante del concorrente per
accettazione.
Il candidato, nella persora del legale rappresentante, dowà controfrmare per accettazione lo stesso

documento informatico sottoscritto digitalmente dal Dirigente Area I del Comune di Traru senza

alterarlo. [r caso di partecipazione di R.T.I. o di Consorzio ordinario di imprese, 1o stesso dolrà essere

controfirmato digitatneate, a pena di esclusione, dai legali rappresentanti di ciascuna impresa facente
parte del raggruppamento o consorzlo-
altestazione di pagamento dell'imposta di bollo dorrrta sull'istanza di part€cipazione alla gara pari
ad Euro 16,00.
L'assoh.imerto della predetta imposta, stante la specificità della gara telematica, potrà essere assolto
mediante versamento all'Agenzia delle Entrate da effettuarsi utilizzando il modello'T23" nel quale
douanno essere indicati gli estremi del candidato e il numero CIG della gara. I codici di corrpilazione
de1 modello sono:
r codice tributo 45óT
o codice ufficio: TUZ

limitatametrte agli operatori che si awalgono della facoltà di riduziotre dell'importo della cauzione
prowisoria riconosciuta dall'art. 93, co. 7, del Codice: dichiarazione esplicita del legale
rappresentante - resa nel documento informatico contenente la polizza - di essersi awalso della facolta di
riduzione prevista dall'art. 93, co. 7, del Codice con I'indicazione della certificazione di qualità di cui si
è awalso per la riduzione. Il possesso della certificazione di qualirà dolrà essere autocefificato
esclusivamente nel DGLIE, mediante cornpilazione della Parte M Sezione D.

m) limitatamente al concorrente costituito nella forma dei rasqruopamenti temooranei di cui alla lett
dl del co. 2. del Codice:
. se già cosîituiti, originale o copia autenticata del mandato collettivo irrevocabile con rappresentanza

conferito alla mandataria, con indicazione del soggetto designato quale nandatario, delle quote di
partecipazione al raggruppamento e delle quote di esecuzione che verramo assunte dai concorrenti
riuniti. L'originale del mandato, ai sensi dell'art. 48, co. 13, D. Lgs. n. 5012016, deve risultare da

*scrittura privata autenticata, ossia sottoscritta alla presenza di un pubblico ufFrciale; per "copia
7 \ptenticata" si intende la copia di un docr:mento, accompagnata dall'attestazione da parte di un/\
\\
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fixuionario pubblico che la copia è mnforme all,orieinale.
t se non ancora costituitì, dichiarazione della costituzione mediante conferimento di mandato al

soggetto designato quale mandatario o capogruppo, corredato dall'indicazione della
ripartizione dell'oggetto contrattuale all'inferno del RTVConsorzio (parte dei servizi che
saranno eseguiti da ciascuna singola Impresa componente il R.T.I./Consorzio);
La predetta dichiarazione dolrà essere resa nell'istarza di partecipazione utilizzando il modulo
"Mod. I - Domanda di partecipazíone alla gara" allegato al presente documento;

n) limitatamente al caso di concorrente c îîlterizzato in raggruppamento o consorzio non rtrcora
costituito:
l) atto unico con cui tutti gli operatori economici aderenti conferiscono ad uno di essi (deao

mandataio) mandalo collettil'o speciale con rappresentanza ai sensi dell'art. 48, co, 8, del Codice;
2) dichiarazione di impegno, in caso di aggiudicazione della gara, a costituiîe formalmente il

raggruppamento/consorzio uniformemente alla disciplina dettata dal D.Lgs. n. 50/2016 con
indicazione detle quote di part ecipaziondesecuzione.

I predetti doc.umenti dowanno essere sottoscritti clal legale rappresentante o procuratore speciale di ognì
impresa componente il fuîuro raggruppamento/consorzio e potrà essere trnica-

o) limitatamente al caso di consorzi ordinari o GEIE già costituiti: originale o copia autenticata
dell'atto costitutivo e dello Statuto del consorzio o GEIE, indicante il soggetto dèsìgnato quale
capogruppo, e dichiarazione indicante le quote di partecipazione al consorzio e le quote di esecuzione
che ven-armo assunte dai concorrentì consorziati;

p) limitatamente al caso in caso di ricorso all'istituto dell'awalimento:
1. DGUE dell'impresa ausiliaria;
2. dichiarazione dell'impresa ausiliaria con la quale la stessa si obbliga verso il concorrente e la stazione

appaltante a mettere a disposizione per tutta la durata dell'appalto o della concessione le risorse
necessarie di cui è carente il concorrente;

3. copia autentica del contratto di arvalimento;

15. A}'VERTENZE PER LACOMPILAZIONE E PRODUZIONE IN GARA.DEL DGUf,
I'a. Ii DGUE costituisce un modello autodichiarativo in ordine al soddisfacimento delle seguenti condizioni
di partecipazione che dovra essere compilato e sottoscritto dal concorrente:
a) di non trovarsi in una delle situazioni di cui all'aficolo 80. del Codice;
b) di soddisfare i criteri di selezione di cui all'art. 83, del Codice.
f.b. n DGLIE dor,rà essere prodotto sia in formaîo elettronico XNIL (formato leggibile
ed editabile attraverso qualunque editore di resrd e sottoscritto digitalmente a pena di esclusione.
Per la compilazione del DGUE si osservano le indicazione fomite nel Disciplinare nonchó, in linea generale,
le linee guida predisposle dal MIî (Linee guida per la compilazione del modello di formulaio di
documento di gara unico europeo DGW) approtato dal Regolamento di esecuzione (l_,,E) 2016/T della
Commissione del 5 gennaio 2016, adottate dal MIT in Guri n,170 del 22-7-201Q e il Regolamento
Eutopeo (Regolamento Dí Esecuzione (Ue) 2016/7 Della Commissione del 5 gennaio 2016 che stabitisce il
modello diformulario per il documento di gara unico europeo).
1.c. A tal fine potrà essere utilizzato il DGIIE in fonnato XML messo a disposizione dalla S.A. con
I'allegato 3 (Mod. 3 - I'ormulario DGUE editabile) ovvero il serv')zìó-ìlîiqe di compilazicne del DGIIE
mes$o a disposizione da1la Commissione europ€a ali'indrfzzo y'rttgÈJ;ec.eurola.euigrou,th,/tools-

\ t,/ /
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databasesi espd/filter?lang:it.
In caso di utilizzo del formulario on line della Commissione europea, il concorrente dovra assicurarsi che il
DGLTEe (DGUE elettronico) così forrnato contenga tutte le sezioni corrispondenti alle informazioni che

devono essere rese sulla base del presente disciplinare e, in generale, dell'ordinamento italiano.
2. Concorrenti con idoneità plurisoggettiva
Se piu operatori economici compartecipano alla procedura deve essere presentato per ciascrmo degli
operatori economici partecipanti un DGUE distinto contenente le informazioni richieste dalle parti da tr a V.
ln padicolare, il DGUE deve essere presentato:
o in caso di consonio di cui all'art. 45, comma 2 leîtere b) e c) del D.Lgs. n. 50/2016, dal consorzio e

dalle imprese consorziate indicate come esecutrici;
. nel caso di consorcio di cti all'art. 45, comma 2 lettere e) del D.Lgs. n- 50/2016 non ancora costituito,

da tutli i soggelti che intendono consorziarsi;
. in caso di raggruppamento temporaneo di imprese di cui all'art. 45, co. 2, leu. d), del D.Lgs. n, 50/2016

non cosîituito, da tutti i soggetli che intendono raggrupparsi;
. in coso di reti di imprese di ani all'art. 45, co. 2, Iett. fl del D.lgs. 50/2016, diverse da quelle dotate di

soggettività giuridica e organo comr.rne con potsre di rappresentanza, di tutte le imprese retiste; in caso di
presenza di irnpresa retisla con qualifica di mandataria alla quale sono stati conferiti poteri di
mppresentanza, di tutte le altre imprese retiste.

3. Ar.valimento
Il concorrente deve allegare il DGIJE proprio e quello dell'impresa ausiliaria seguendo le istruzioni
contenute nell'art- 10 del presente disciplinare.
4. Parte lT e sottoscrizione del DGUE
A chiusum del Dgue, è posta la Parte VI, con la quale il dichiarante si assurne, in primo luogo, la
responsabilita della veridicità delle ir:formazioni rese, nella consaper-olezza delle conseguenze di una grave
falsità nelle dichiarazioni; e, in secondo luogo, attesta di essere in grado di produrre i c€rtificati e le altre
forme di prove documentali del caso, fermo restando che tale ultirn attestazione non dowà, essere
sottoscritta nel caso in cui 1a SA abbia la possibilità di acquisire direttamente la documentazione accedendo
direttamente ad una banca dati nazionale come per il caso delle idorrnazioni accessibili mediante la
piattaforma AVCPass dell'ANAC.
n DGUE deve essere sotioscritto digrtalmente da tutti soggetti tenuti a rendere la dichiarazione dei requisiú
di gara mediante I'unjco DGIIE del concorrente e che hanno reso la dichiarazione di cui alla parte VI del
documento medesimo.

16. CONTENUTO BUSTA TECNICA.
Al fine della valutazione dell'offerta tecnica e dell'attribuzrone dei punteggi previsti nel presente
disciplinare, nella sezione BUSTA TECMCA dowanno essere inseriti, oena l'esclusione dalla nrocedura, i
seguenti documenti:

A. dicbiarazione redatta secondo il modello "Mod. 5 - Offerta Tecnica";
B. i seguenti elaborati:
1) Relazione tecnico-qualitativa composta da un elaborato ccn la descrizione dettagliata delle modelìtà
operative con cui la ditta intende organizzare il serr.izio di che trattasi. Si dolra::no particolareggiare tutte le

i--,migliorie ed integrazioni proposte sia per le attività prer.iste in capitolaLo. Detto elaborato non
il mrmero di 35 pagine in fomrato A4, formato carattere Arial dpi li ;
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2) Elenco del personale, corredato dai CY singolarm€nte datati e sottoscritti, che si ntiene di dover
impiegare per I'esecuzione del servizio di che trattasi, specificandone numero, qualifiche professionali e
attivita di competerza, presenti nell'organico aziandale;
3) Relazione proposte migliorative, chiaramente dettagliata per ciascuna proposta migliorativa offerta. Da
lale relazione si dowanno evincere le motivazioru tecrriche alla base di ogauna, i criteri generali adottati per
la formulazione delle migliorie ed il con-fronto qualiîativo tra le proposte ed il progetto di senizio a base di
gara. Deito elaborato non dowà superare il numero di 15 pagine in formato A4, fonnato carattere Arial dpi
ll.
Per il corretto inserimento a sistema dell'offerta tecnica e degli elaborati seguire le istruzioni contenute nel
paragrafo t3. vopALrTÀ DI PRESENIAZIoNE pELL'oFFERTA del presente Disciplinare.
L'offerta tecnica e ciascuno degli elaborati sopra indicati, a nena di esclusione, dovranno essere sottoscritti
digitalmente dal legale rappresentante dell'knpresa. ln caso di partecipazione di soggetti con idoneità
plunsoggettiva, i soggetti che dowanno sottoscrivere con firma digitale i predetti documenti sono i medesimi
tenuti alla sottoscrizione dell'istanza di partecipazione individuati nella lett. a) del paragrafo 14.

COfiTENUTO BLTSTA DOCUIvIENTAZIONE del presente Disciplinare.
Il soddisfacrmento di ogni requisito tecnico richiesto dal Capitolato Speciale di Concessione deve essere
chiaramente desumibile dalla documentazione inclusa nell'Offena Tecnica. In mancanza di tale evidenza, il
requisito sarà considerato non soddisfatto- Ai sensi dell'art. 83, co. 9, ultimo periodo, del Codrce, costituisce
irregolarita esserziale non sanabile le carenze della documentazione che non corsentono I'individuazione del
contenuto o del soggetto responsabile della stessa . La mancata sottoscrizione dell'offerla tecnica potrà essere

sanata con il ricorso istruttorio a condizione che sia riconducibile al concorente.
Per I'attribuzione dei punteggi relativi agli elementi di natura qualitativa dell'offerta tecnica, la Commissione
Giudicatrice opererà in sedute riservate.
Le offerte tecniche presentate sono vincolanti per gli operatori economici che le hanno pres€ntat€ in
quanto costitúiscono proposta contrattuale.

17. CONTENUTO BUSTA ECONON'ÍICA
Nella sezione BUSTA TECNICA, a pena di esclusione, I'offerta economica dolrà essere presentata:

1, a sistema, valoizzando la relativa stringa (nella quale dowà essere inserito il prezzo offerto per s'ingolo
pasto e complessivamente)

2. allegando il documento furformatico, firmato digitalmente dal legale rappresentante, contenente I'offerta
economica redatta utilizzando il modulo "Mod. 6 - Offerta Economica" allegato al presente documento.

In caso di contrasto tra le dichiarazioni a sistema e quelle contenute nel file allegato. prevalgono
quest'ultime.
Per il corretto inserimento a sistema dell'offerta tecnica e degli elaborati seguire le istn-rzioni contenute nel
paragrafo t:. nroo,u,trÀ ot pn-nsrrtnzrolt. nntr-'oFrrntl del presente Disciplinare.
In caso di partecipazione di soggetti con idoneità plurisoggettiva, i soggetti che dolranno sottoscrivere con
frrna digitale i predetti documenti sono i medesimi tanuti alla sottoscrizione dell'istanza di par:tecipazione

individuati nella lett. a) del paragrafo 14. cortrEtiuro BUSTA pocunfE:{TAzIoNE del presente Disciplinare.

La prima seduta pubblica per I'apertura delle offerte è fissata per il giomo presso la sede
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del Comune di Trani, Sala Azzuna - 2 piano.
Persone ammesse ad assistere all'aoertura delle offerte: chiunque può assistere alla gara nelle sedute
pubbliche, ma soltanto il Legale Rappresentante dell'impresa concorrente o altri soggetti da questi delegati,
possono forrnulare dichiarazioni da risultare a verbale.
La valutazione delle ammissioni, delle offerte tecniche ed economiche presentate è affidata ad una
Commissione Giudicatrice, appositamente nominata dal Dirigente Area I con apposita Detemrinazione
Dirigenziale ai sensi dell'art. 77 del D.Lgs. 50/2016.
Le operazioni di gara saranno pubbliche per la fase di anrmissione dei conconenti e per ia fase fina1e di
apertura delle buste contenenti I'offerta eco::omica, mentre la fase della valutazione dell'offerta tecnica-
qualitati!€ saîà effethrata dalla Commissione Giudicatrice appositamente nominata, in seduta./e riservata.

Quindi:
La stazione appaltante e peî essa la commissione giudicatrice, in seduta pubblica, il giomo fissato per
ì'apertura dei plichi virtuali pewenuti nei terminj sulla piattaforma Empulia, procederà:
1. all'apertura telematica dei plichi dei concorreati, pervenuti enÍo il termine di scadenza della gara;
2. all'apertura telematica della Busta Documentazione di tutte le offerle pervenute;
3. a verificare la presenza e la completezza della documentazione e delle dichiarazioni richieste, in relazione
ai requisìti necessari alla partecipazione e ad ogni altro adempimento richiesto dal bando di gara, escludendo
tutte quelle che non soddisfano i requisiti richiesti.

Di seguito la Commissione, in "na o pirì sedute risen'ate, procederà alla ralutazione delle offerte tecniche
contenute nelle buste tecniche delle ditte ammesse a partecipare alle successive fasi di gara, accertaúdo
i'esistenza e la regolarita dei documenti richiesti e prow'ederà ad escludere dalla gara tutte quelle che non
soddisfano i requisiti tecnici richiesti dal Capitolato Speciale di Concessione; le buste tecniche delle offerte
precedentemente escluse (busta documentazione) non saranno apefe.
A ciascuna offerta saÉ assegnato il relativo punteggro totale ier la componente tecnica dell'offerta, come
somma dei diversi elementi di valutazione.

Da ultirno, la Commissione, in seduta pubblica la cui ora e data sarà comunicata esclusivamente mediante il
portale della gara su \ryww.empulia.it, prima di procedere all'apertura di ciascuna busta dell'offerta
economica - busta economica - dei concorrenti, rendera noti i punteggi assegnati relativamente all'offerta
tecnica, indicando le offerte che non soddisfano i requisiti (tecnici e forrnali), ossia che non abbiano
raggiunto il punteggio di 48 su 70. Di seguito, aprendo le buste delle offerte, prowederà:
A) a verificare la correrlezza forrnale delle sottoscrizioni e dell'indicazione del prerzo, in caso di violazione
delle disposizioni di gara" ne dispone I'esclusione;
B) ad assegnare a ciascuna offerra il puntegglo relativo al prezzo, applicando la formula predisposta nel
presente Disctplinare al prezzo espresso in lettere; il punteggio risullarúq drll'applicazione della formula sarà
troncato alla terza cifra decimale.
C) a dispone la eventuale verifica della congmità delle offerte, secondo quanto dettagliatamente indicato nel
presente disciplinare al successivo punto, qualora ricorrano le condizioni previste nel presente disciplinare;
in tal caso e se le giustificazrooi addotte non siano ritenute valide, rigetterà I'offena, con pron'edimento
motivato, escludendo il concorrente dalla gara;

una graduatoria prow,isoria delle offerte ammesse, ottenuta sommando i punteggi
assegnatí nella dimensione tecnica ed economica;

30
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E) a proclamare l'aggiudicazione prorwisoria in favore del concorrente che ha ottenuto il punteggio più alto;
F) ove più concoú€Írtì si collochrno €x aequo nella g:aduatoria, si procederà all'esperimento ai una gara di
miglioria all'offerta e, or,'e ciò non risulti possibile, si prorvederà, in conformità a quanto preristo all'articolo
'17 , conrna 2, del R.D- 827i 1924, al sorteggio tra i concorrenti classificatisi at primò posto.

19. CRITERI DI AGGIUDICAZIONE
L'aggiudicazione awiene con il criterio dell'offerta economicamente più vantaggiosa, ai sensi dell'articolo
95 del D'Lgs. 50/2016, sulla base dei seguenti criteri di valutazione indicari in ordine decresc€nte.
La concessione verrà aggiudicato, altresì, in base ai seguenti elementi:
Area prezzo: punti 30/100
Area qualità: punti 701100
Effettuerà la valutazione apposita Commissione di gara nominata dall'amministrazione comunale.

Area qualità
I-larea qualila vale complessivamente 70 punti, che verranno attribuiti sulla base delle seguenti indicazioni:

a) Prodotti offerti e sicurezza alimentare (massimo punti 2l):
Ai frni dell'attribuzione del punteggio in quesia sottoarea venà presa in considerazione la seguente
documentazione:
relazione dettagliata su:

l. Prodotti agricoli provenienti da colture biologiche che verr-anno impiegati nella preparazione dei
pasti oltre a quelli già specificatamente richiesti con le stesse caratteristiche dal presente capitolato;

2. Prodotti aventi camtteristiche migliorative rispetto a quelli previsti dal presente capitolato:
3. Prodotú a marchio DOP, IGP, STG ecc...;
4 Relazione sulle modalità di scelta ed approwigionamento delle derrate alimentari e sulle strategre di

controllo per il mant€nimento degli standard qualitativi dichiarati- ln particolare. la ditta offerente
dowà evidenziare quali prodotti agricoli acquisterà presso aziende locali, la frequenza di fomitura
delle derrate agrtcole, l'uso di laboratori accreditati e la tipologia di analisi previste, ecc.. .

I punteggi saranno asseglati ad oprri singola voce secondo lo schema seguente:

Yoce Punteggio

Prodotti agricoli provenienti da colture biologtche che verranno impiegati nella
preparazione dei pasti oltre a quelli già specifrcatamente richiesti con le stesse
caratteristiche dal Dresente caDitolato

4

Pradotti aventi caratteristiche migliorative rispetto a quelli
previsti dal presente capitolato 6

Prodotti a marchio DOP. IGP. STG ecc
4

Modalità di scelta ed approwigiornmento delle denate alimentari e sulle strategie di
controllo per il mantenimento degli standards qualitativi dichiarati- In paficolare, la
ditta offerente dowà evidenziare quali prodotti agricoLi acquisteripresEd\ aziende
locali, la frequenza di fomitura delle derrate agricole, l'uso di labúatori aÉcrlditati e

8

3l \,
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la tipologia di analisi previste, ecc. . .

Punteggio massimo attribuibile 22

b. Progetto per la gestione automatizzata di buoni-pasto, prenotazione giornaliera dei pasti,
rilevazione delle presenze quotidiane e rendicontazione al Comune dei pasti somministrati
(massimo punti 6):

Ai fini dell'attribuzione del punteggio in questa sottoarea verrà presa in considerazione ìa seguente

docurnentazione:
relazione dettagliata su:

l. Sistema di pagamento proposto e tempi di realizzazione del progetto;
2- Modaìita di rendicontazione all'amminislrazione comrmale;

I punteggr saranno assegnati ad ogni singola voce secondo lo schema seguente

Yoce Punteggio

Sistema di pasamento DroDosto e tempi di realizzazione del progetto 3

Modalità di rendicontazione all'ammrnistrazione comunale 3

Punteggio massimo attribuibile 6

c. Relazione riguardante la struttura produttivs del centro di cottura (massimo punti 14):
Ai fini dell'atnibuzione del punteggio in questa sottoarca verrà presa in considerazione la seguente
documentazione:
relazione dettagliata su:

l. caratîeristiche tecniche del centro di cottura: dimensionamento delle aree dedicate alle varie fasi del
ciclo produttivo, dotaeioni tecnologiche (attrezzature, rnateriali, sistemj di cothrra e conservazione
degli alimenti);

2. '?rogramma di manutenzione" relativo alle athezzature esistenti nel centro di cottura
I pu:rteggi saramo assegnaîi ad ogni singola voce secondo lo schema seguente:

Voce Punteggio
Caratteristiche tecniche del centro di cottura:
dimensionamento delle aree dedicate alle varie fasi del ciclo produttivo, dotazioni
tecnologiche (attrezzature, materiali, sistemi di cottura e conservazione degli alimentù
<Prograrrma di manutenzione> relativo alle attrezzatuîe esistenti tanto nel centro di
cottura ouanto nei ounti di refezione

2

Punteggio massimo attribuibile 14

d. Relazione relativa all'organizazione della fase della veicolazione dei pasti dal centro di cottura
alle mense (mrssimo punti 6):
dell'artribuzione del puntegglo in questa sottoarea verrà presa in considerazione la seguente

32
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docìÌfnentaz ione:
relazione dettagliata su:

l Numero, tipo, requisiti e carattenstiche dei veicoli utilizzati;
2 Attrezzature che saranno utilizzate per il rasporto, con particolare riferimento ai contenitori tennici;
3. Nrumero e razionalità delle unità di personale impiegato.

I punteggi saranno assegnati ad ogni sfugola voce secondo lo scherna seguente:

!'oce

Numero. îipo, requisiti e caranerisúche dei veicoli utilizzati

Putrleggio

2
Attrezzature che saranno utilizzate per il trasporto, con particolare dfetimento ai
contenitori terrnici 2

Numero e razionalita delle unita {personale impiegato 2
Punteggio massimo attribuibile 6

g. Relazione sull'organizzazione del servizio e del personale della ditta (massimo punti 10):
Ai fini dell'attribuzione de1 punteggio in questa sottoarea verra presa in considerazione la seguente
documentazione:
relazione dettagliata su:

1. Personale impiegato nelle diverse fasi in cui si articola il servizio:
2. Coordinamento del servizio e modalità di comunicazione tra amministrazione comunale e ditta

appaltatrice;
3. Modalità di sostituzione del personale assente;
4. Formazione del personale;
5. Piano di sanificazione

I punteggi saranno assegnati ad ogni singola voce secondo 1o schema seguente:

Voce Punteggio

Personale impiegato nelle diverse fasi in cui si articola il servizio J
Coordilamenlo del senizio e modalita di comunicazione tra amministrazione comunale e
ditta apnaltatrice I

Modalità di sostituzione del personale assente 1
Fomnzione del personale ',
Piano di sanificazione 3
Punteggio massimo attribuibile 10

f. Relazione sulla qualità dei servizi, sull'educazione alimentare
sen{zio (massimo punti 12):

e sulle migliorie propost€ al

Aj fini dell'attribuzione del punteggio in questa sottoarea verrà presa in
documentazione:
relaz ione dettaeliata su:

ne la seguente
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1. Piano IL{CCP aziendale e altri sistemi di verifica. controllo € Fattamento delle non conformità
2. Piani di educazione alimentare e di monitoraggio della qualità pacepita;
3. Migliorie al servizio (verranno prese in considerazione solo rnigliorie comprese nel prezzo offerto e

che abbiano una reale atl:rrcnza con il sen'izio di ristorazione e con la tipologia di utenza cui è
destinato).

I punteggi sararmo assegnati ad ogri singola voce secondo lo schema seguente:

Punteggio massimo attribuibile 12

Nel formulare le proposte e i progetti che si intendono oftire in aggiunta aile attività necessarie

all'esecuzione de1la concessione, la ditta dowà tenere conto che la loro realizzazione, in caso di
aggiudicazione del servìzio, sarà dowta per tutte ie proposte e i progetti aúorìzzatt dall'amministrazione
comunale e non dowà comportare alcun onere neppure indiretto per l'amministrazione stessa.

La relazione tecnica dolrà vertere esclusivamente sui punti sopra indicati e dowà essere di lunghezza non
superiore alle 50 facciate (in fomnto A4, il carattere dowà essere di dimensione non inferiore a 10).

Qualora I'offerta progettuale non totalizzi alneno 2E (rrntotto) su max 70 (settanta) punti previsti,
non raggiungendo tI 40To della valutazione massima in ogni $ottoparametro di valutazione, la stessa
sarà ritenuta insufficiente e, peÉanto, non si procederà all'apertura dell'offerta economica.
La concessione sarà aggiudicato alla ditta che avra ottenuto il puntegglo complessivo più elevato otteriuto
somrnando il punteggio dell'area prezzo con quello dell'area qualità. A parità di punteggro sarà prefenta
I'impresa che arrà ottenuto il punteggio maggiore nell'area qualità-
In caso di ulteriore parit4 chi, fra i concorrenti (anche uno solo), sara eventualn€nte presente alla sedula di
gara (in cui si aprirarmo le buste contenenti I'offerta del prezzo) verrà invitato a formulare in forma segreta la
propria offerta migliorativa, con conseguerrle aggiudicazione al migliore offerente definitivo- Q,'als1a
nessuno di coloro che fecero offerte uguali sia presente, o i presenti non vogliano migliorare lbfferta, la sorte
deciderà chi debba essere l'aggiudicatario.
L'amministrazione potrà procedere all'aggiudicazione anche nel caso in cui fosse pervenuta solo un'offerta
valida-
L'aggiudicatario prorwisorio ha facoltà di svincolarsi dalla propria offerta decorsi 120 giomi dall'apertura
delle buste senza che sia awenuta I'aggiudicazione definitiva.

Area prezzo
La ditta dortà indicare, nell'ambito dell'offerta economica, utilizzando il modulo alTegato "Mod. 6 -
Offerta Economica" 1l ptezzo per singolo pasto prodotto e sorffninistrato, che si intende comprensivo del

ditta ha proposto in sede di offerta ed è qui svolgere. Tale prezzo dowà essere, pena l'esclusione
dalla gara, inferiore al pîazo a base d'asta

Voce Puntessio
Piano TIACCP aziendale € altd sistemi di verifica. controllo e trattamento delle non
conforurità

3

Pianj dr educazione aìimenrare e di monitoraggio deLIa qualità percepira o

Mieliorie al servizio 3

attribuibile è di 30 punti.

1.1

l: a pasto, fVA esclusa. Il prmteggio massimo
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Al fine della valulazione dell'offerta economica verrà considerato 11 prezzo totale dell'offefta (prezzo pu
singolo pasto moltiplicaro il numero complessivo dei pasti presunti).
Al prezzo più basso così ottenuto verr.urrro attribuiti 30 puntl agli altri prezzi verrarrno assegnati punteggi
decrescenti calcolati in misura inversamente proporzionale al prezzo piÌr basso secondo la seguente formula:

x : 30* importo offerto con pIgZZoIiùbAS€e
imporlo off€rta in esame

dove x) è il punteggio da anribuire alla ditîa esaminata.

Il calcolo dell'offerta economicamente più vantaggiosa sarà eflettuata utilizzando la seguenle formula:
C(a): f n [Wi*V(a)ù
in cui:
C(a) : in6i"" O"tta valutazione dell'offerta (a);
V(a)i: coefficiente deila prestazione dell'offerta (a) rispeno al requisito (i) variabile tra zero e uno;
!n = sommatoria;
n : mìmeio totale dei requisiti;
Wi = peso o punteggio attribuito al requisito (i).
I coeffìcienti V(ali sono determinati athaverso la media dei coefficienti attribuiti discrezionalmente dai
singoli conunissari. Una volta determinata la procedura di attribuzione discrezionale dei coefficienti, si
procede a trasformare la media dei coefficienti attribuiti ad ogni offerta da parte di îutti i commissari in
coefficienii definitivi, riportando ad uno la media più alta e proporzionando a tale media massima le medie
prowisone prima caLcolate.

20. PRECISAZTONI
Ai fini della valutazione delle offerte i prmteggi saranno espressi con tre decimali e I'indil.iduazione
dell'offerta economicamerrte più vantaggiosa sarà effettuata con il metodo aggregativo compensatore di cui
all'allegato "P" del D.P.R. n.20112010, in ragione di quella piir favorevole per I'Amministrazione attraverso
I'assegnazione dei punteggi determinati con la seguente formula:
C(a) : In [wi*V(a)i]
Dove:
Ca = indice di valulazione della offerta a;
n = numero totale degli elementi di valutazione;
Wì = punteggio attribuito all'elemento di valutazione i esimo;
V(a)i : coefficiente dell'offena rispetto all'elemenlo di valutazione i esimo, variabile tra 0 (zero) e I (uno):
!n = Sommatoria degli (n) punteggi per I'offerta i-esima, ognuno ottenuto dall'applicazione della formula tra
parentesi quadrate.
I-lassegnazione dei coefficienti V(a)i da applicare agli elementi qualitativi costituenri il
dell'offerta sarà effettuata come di sezuito riDofato:
I'assegnazione dei coefficienti, da parte di ciascun Commissario, da
Seguente meiodo: ciascrm cor:missaric procederà ad esprimere, per
giudizio sintetico corrispondente ad uno dei gludizi sotto riportati. A

a l. awerrà

valore tecnico

sulla base del
valutazione undi

35
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lia automatica il coefficiente di fianco attribuito. La scala viene di seguito riportata:

N-on valulabile

Insufficiente

Buono

Ottimo 0,8

Eccellente

11 coefficiente assegrato al parametrc vaiutativo, sara il risultato della media aritmetica dei ccefficienti
assegnati dai srngoli Commissari.
Ottenuto il 'toefficiente", il punteggio attribuito si otterrà moltiplicando il coeffi.ciente così determinato per
il punteggio massimo assegnabile al parametro considerato.
Ogni condizione tra quelle sopra previsîe e dichiarate dall'operatore economico a cui è stato attnbuito un
punteggio, costituisce obbligazione contrattuale per lo stesso nel caso risulti aggiudicatario del servizio.
L'attribuzione del punteggro tecnico, fino all'attribuzione di max 70 punti, sarà effettuata daila Commrssione
Giudicatrice sulla base di quanto descritto dal concorrente offerente nell'Offeia Tecnica-
La Commissione ha la facolta di dispone motivatamente I'esclusione dalla gara nel caso in cui un'offerta
sia ritenuta dalla stessa assolutamente ir:idonea al soddisfacimento delle esigenze dell'Amministraaone e/o
non confomp alle prescrizioni degli atti di gara.

La Commissione Giudicatrice può fare richiesta di chiarimenti in merito alle offerte tecniche presentate;
qualora ciò al'venga, Ia Cornmissione coúserva documentazione dell'eventuale ricbjesta e dei chiarimenti
ottenuti, fermo restando il rispetto dei legittimi interessi alla protezione dei segreti tecnici do commerciali.
n punteggio rotale per I'offerta tecnica sara aftibuito somma:rdo i punti assegnati ad ogni singolo criterio di
valutazione A e B.
Delle operazioni compiuîe dalla Commissione in seduta riservata, per I'esame dell'offela tecaica, viene
redatto, a cura della Commissione stessa, apposito verbale del quale è data lettura nella successiva seduta
pubblica.
Tenuto conto della peculiarita del servizio verarmo arnmessi alla successiva fase della valutazione
economica solo i concorrenti che alranno raggiunto o superato la soglia rniniraa di punteggio tecnico pari a
C{l punti, attribuito con la sornma dei printeggi di cui alle precedenti lettere A e B.

I;offerta economicamente più van giosa complessiva così come da valutazione dell'offerfa tecnic& e
dell'offerta economica sarà ricavata n la seguente formula:

0

0,2

0,4

Pi=(vi+0i) \

j6
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Pi = punteggio complessivo da attribuire a ciascuna offerta ;
Vi : valore tecnico:
Oi : offerta economica.

La Commissione giudicatrice, terminata la fase di valutazione delle offerte pr€sentate ed attribuiti i relalivi
punteggi, tecnici ed economici, procede alla redazione della graduatoria prolwisoria sulla base del punteggio
complessivo conseguito da ciascun off€rente ottenuto sorirnando il punteggio assegnato allbfferta tecnica
con il punteggio assegnato all'offerta economica.
Dì seguito, la Commissione prow'ede a verificare la sussistenza di offed€ anormalmenle basse rispetto alla
prestazione oggetto di gara; la congnrità è valutata sulle offerte che presentano sia i punti relativi al prerzo,
sia la somma dei punti relativi agli altri elementi di valutazione, entrambi pari o superiori ai quattro quinti dei
corrispondenti punti massimi previsti dal Disciplinare di Gara. La Commissione ha la facolta di procedere
contemporaneamente alla verifica di anomalia delle migliori offerte non oltre la quinta. In caso di carattere
anormalmente basso sospende la seduta pubblica di gara dernandando al RIIP perché proceda a richiedere
per iscritto le giustificazioni dell'offeda assegnando alle Imprese un termine in opi caso non inferiore a 15
(quindici) giorni per rispondere.
Le Giustificazioni dell'OffeÉa devono essere redatte nel rispetto dell'art. 97 del Codice e s.m.i. ln
particolare, le giustificazioni dell'offerta devono awenire mediante la presentazione delle analisi che
evidenzino gli elementi costitutivi dell'offerta (costo del lavoro, costi della sicurezza, spese generali e utile
d'impres4 tutto quanto altro concorra a determinare I'offerta presentata). Si ricorda che, a nomra dell'art.
97, co. 3, del Codice, le giustificazioni possono riguardarg a titolo esernplificativo:
a) I'economra del proc.esso di fabbricazione dei prodotti, dei servizi prestati o del metodo di costruzione;
b) le soluzioni tecniche prescelte o le condizioni eccezionalmente favorevoli di cui dispone lbfferente per
fomire i prodotti, per presîare i serv'izi o per eseguire i lavori;
c) I'originalità dei lavori, delle fornìture o dei servizi proposti dallbfferente.
Infrne, I'amninistrazione può considerare "nomnlmente basse (ed escludere quindi dalla gara) le offerte che
non dimostrino adeguatam€nte gli elementi costitutivi ser:ondo le precisazioni coútenute nel presente bando
di gara.

L'amminìstrazione esclude l'offerta se la prova fornita non giustifica sufficientemente il basso livello di
prezzi o di costi proposti o se ha accertato, con le modalità di cui sopra, che I'offerta è anorrnalmente bassa in
quanto:
a) non rispetta gli obblighi di cui all'adicolo 30, co. 3, del Codicet
b) non rispetta gli obblighi di cui all'articolo 105 deL Codice
c) sono incongmi gli oneri aziendali della sicurezza di cui all'aficolo 95, co. 9, del Codice ùpetto all'entità e
alle caratteristiche dei servizi e delle fomiture;
d) il costo del personale è inferiore ai minimi salariali raributivi indicati nelle apposite tabelle di cui
all'anicolo 23, co. 16, del Codice.
Inoltre, sono esclusi dalla gara gli offerenti che non presentano le giustificazioni (o le precisazioni) richieste
entro il temine assegnato e le cui giustificazioni (unitamente alle relative precisazioni ed all'esito
dell'audizione) non siano ritenute idonee a dimostrare la congruita dell'offeÍa ed a garantire
I'Ammrnistrazione circa il corretto adempimento delle obblisazioni contrattuali.
Acquisite le giustificazioru I'amministrazione procede a valutarle e qualora
sufficienti ad escludere I'incongrrità dell'offerta, procede a richiedere per

3'7

giustificazioni non slano
ni ritenute
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pertinenti assegnando alle Imprese un terrnine (non inferiore a giomi cinque) per rispondere. Esaminate le
precisazioni prodotte dall'Impresa in esito alla richiesta sopra indicata congiuntanente alle giustificazioni
già prodotte, prirna di disporre I'esclusione di un'Impresa convoca l'offerente interessato, con un anticipo
non inferiore a tre giorni lavorativi, invitandolo a prcs€ntare ogni ulteriore elemento che lo stesso ritenga
utile al frne di pmvare la congruità dell'offerta presentata. La convocazione awiene mediante comunicazione
al domicilio eletto ed indicato nella domanda di padecipazione nel rispetto delle indicazioni ivi indicate. Se il
concorrente non si presenta nel giomo, luogo ed ora indicata, è possibile prescindere dalla sua audizione.
Delle operazioni coÍtpiute viene redatto apposito verbale del quale è data lethra nella successi!" seduta

pubblica di gara.

La yerifica delle offeÉe lnormahnente basse e delle giustifrcazioni prodotte dagli offerenti su richiesta
dell'Anministrazione è svolta drl RUP con il suppoÉo dellia Commissione Giudicatrice.
Si precisa inoltre che le indicazioni fornite dall'Impresa e vdutate come corrette da prrte
dell'Amministrazione costituiranno precisa obbligrzione contrattuale,
Terrninate le operazioni di valutazione, la Commissione di gara procede a convocare la nuova seduta
pubblica di gara dandone notizia alle irnprese mediante il portale Erryulia; nella nuova seduta comuoica gli
esiti della valutazione condotta alando leffiÌra del verbale che li documenta. Concluse le operazioni predette la
Commissione procede a formare la graduatoria defir:itiva delle offerte arnmesse sormnando al punteggio
attribuito all'elemento prezzo, i punti precedentemerìte attribuiti all'offerta tecnica.
Nel caso in cui due irnprese abbiano conseguito il medesimo punteggio nell'ambito della graduatoria forrnata
dalla Cornrrissione e, pertanto, siano state poste a pari merito al primo posto della graduatoria, sarà data la
priorità al concorrente che ha riportato I'offerta piir alta nella lalutazione dell'Offerta Tecnica. La
Commissione procede di seguito ad aggrudicare la gara a1l'offerente classificatosi al primo posto della
graduatoria.
Le offerte non vincolano in alcun modo Ia Stazione Appaltant€.
La Stazione Appaltante si riserva la facolta insindacabile di non procedere all'aggiudicazione senza che, in
ragione di ciò, i soggetti panecipanti possano vantare alcun diritto a qualsivoglia titolo, ivi compreso a titolo
di risarcimento del danno subito e delle spese sostenule, qualora non ritenga idonee la|re otrerta/e
pervenutale do i progetti non risultassero rispondenti a quanto nel disciplinare di gara e suoi allegati.
Si darà corso all'aftidamento del servizio anche qualora, entro il termine stabilito, sia pervenuta solo
un'offerta purché valida, ritenuta rispondente alle caratteristiche del servizro richiesto e congrua nei valori
economici offerti.
L'efticacia dell'affidamento è subordinata alla verifìca della sussistenza dei requisiti in capo all'Impresa
Aggiudicataria. Qualora risulti la mancanza dei rcquisiti dichiarati in sede di gara, si procederà ad affidare il
servizio all'Impresa che segug fermo restando il possesso dei requisiti.
L aggiudicazrone definitiva diviene ef,ficace in seguito all'esito positivo dei controlli di rito previsti per
legge.
La Stazione Appaltante si risewa, in ogni caso, a proprio insindacabile giudizio con prowedimento motivato,
la facolta di non procedere all'aggiudicazione, per irregolarità forrnali, opportunita, convenienza, o altre
cause ostative, serza che i partecipanti possano accampare diritti, o nsarclmentl dr sofa.
In caso di R.T.L, le singole imprese facenti parte del dovrarmo conferire mandato speciale
inevocabile con rappresentanza ad una di esse qualificata
I1 raggruppamento di imprese deve essere costituito con
della comunicazione di aggiudicazione.

entro i0 gg. dalla data di ricevimento



COMUNE DI TRAI{I
Medaglia dAgenta at Merito Civite

Provincia di Barletta-Andria-Trani
AREA I . AFFARI GENERALT E ÎSTITUZIOI{ALI E SERVfTÌ ALLE PERSONE

In caso di decadenza dell'aggiudicazione o risoluzione del contratto, la Stazione Appaltante si riserva la
facoltà di aggiudicare la gara al concorrente che segue il primo nella graduatoria formulata nel verbale di
aggiudicazione, owero approvata con il prowedimento di aggiudicazione definitiva, alle medesime
condizioni proposte in sede di gara-
Entro i termini di validità dell'offerta economica, indicati nel bando di gara, il concorrente classificato in
posizione utile in graduatoria, sarà tenuto all'accettazione dell'aggiudicazione, salvo comprovate e
sopra\"venute cause (esclusa rn ogni caso la variazione di prezzl) che impediscano la stipulazione del
conÍafto.
Nel caso in cui la Stazione Appaltante dovesse avere necessità di scorrere la st€ssa oltre i termini di r..alidità
dell'offerta economica, il concorrente contattato dall'Amministrazione awà facoltà di accettare o meno la
proposta contrattuale.
L aggíudicazione in sede di gara sarà prolwisoria. Ad essa seguirà la presa d'atto con detemiaazione
dùigenziale. L'rmpegno del Comune, pertanto, sarà vincolante dalla data di esecutività del suddetto
prolvedimento, mentre per la ditta aggtudicataria I'impegno sorge al momento dell,offerta.
Dopo I'awenuta approvazione del verbale di gara, la ditta aggiudicataria sarà invitata a produrre la
documentazione di rito- LlBnte procedera a richiedere direttam€nte agli Enti pubblici la documentazione a
comprova delle dichiarazioni effettuate dalla ditta in sede di presentazione della documentazione di gara.
Ove nel termine fissato nel suddetto bando la ditta non abbia ottemperato a quanto richiesto e non si sia
preseltata alla sottoscrizione del contrafto nel giomo all'uopo stabilito, questa stazione appaltante avra la
facoltà di ritenere come non ar"r'enuta I'aggiudicazione e procedere alf incameramento della cauzione
pror,visoria.
Nella formulazione dell'offerta dovrarmo essere tenute presenti le seguenti condizioni alle quali l'impresa
aggiudicataria do\,Tà sottostare: I'osservanza integrale del trattamento economico e normativo stabilito dai
contratti collettivi nazionali e territoriali in vigore nella localita in cui si svolgono le prestazioni appaltate
essendo responsabili in solido dell'osservanza deile norme. L'appaltatore dolrà trasmettere aUa stazione
appaltante prima dell'inizio del servizio la documentazione di awenuta denunzia deeli Enti Previdenziali.
Assicurativi ed antinfortunistici.

22. CONTROI'ERSIE
Tutte le controvenie derivanti dal futuro contratto sono deferite alla competenza dell'Autorità siudiziaria del
Foro di Trani, rimanendo esclusa la competenza arbitrale.

23. PROCEDT]RE DI RICORSO
Organo giwisdizionale amministrati!-o competente: Tribunale Arrninìslratìl'o Regionale per la Puglia -
Sezione di Bari - Presentazione di ricorso: secondo i termiru di cui al1'art. 120 del D. Lss. n. 104/2010.

ALLEGATI:
. Mod- I - Domanda di partecipazione alla gara
. Mod. 2 - Dichiarazione sostitutiva famiiiari con-iv-enti
. Mod. 3 - Fcrmulario DGUE edirtabile

39



COMUNE DITRANI
Mecl4Íh dArgento al Me.ito Civite

Provincia di Barletta-Andria-Trani.ARfA I . AFFARI GETIEMLI E ISTITUZIOîIAuI E SERVIZI AILE PERSONE

Mod. 4 * Modello forrnulario DGUE del Ministero Infrastrutture e Trasporti
Mod. 5 - Offerta tecnica
Mod. 6 - Otrerta Economica
7. Delibera di G.C. R.G. 90/2016 di appmvazione delle tariffe della refezione scolastica

8. Tabella dietetica 2016 AslBat
9, D.U.V.R.I
10. DGUE - Linee guida del MIT
11. DGUE - Reeolamento Europeo
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Comune dì Troinì
CAPITOLÀ.TO SPECIALE DI CONCESSIONE

DELLA GESTIONE DEL SERVIAO DI REFf,ZIONE NELLE ScUoLE DELL'INTAI{ZA
STATALI E SCUOLE PRIMARIE E SECONDARIE DI I GRÀ.DO A TEMPO PIENO E/O

PRoLI]NGATO À4-SS. 201ói2017 - 20fin018 _2018i2019.
cIG 6634420095

TITOLO I
I}IDICAZIONI GENERALI

Articolo l-Principi
Il presente capitolato disciplina la concessione della gestione del servizio di refezione nelle scuole
dell'infanzia statali e scuole primarie e secondarie di i gr-ada a terryo pieno e/o prolungato aa.ss. 2016/2017 -
201'7 /2018 - 2018/2019,Ia produzione, il trasporto e la sorministrazione giorraliera di pasri pronti per il
consumo preparati in degame fresco--caldo>, destinati al servizio di ristorazione scolastica del Comrme di
Trani, con le modalità stabilite nei successivi articoli.
Ai fini della concessione di cui al presente capitolato, con le seguenti locuzioni si intende:

o preparazione dei pasti: le operazioni di preparazione, cottura ed eventuale conservazione dei piatti;
r confezionamento: I'introduzione degli alimenti negli appositi contenitori e la chiusura degli stessi;
r veicolazione: il trasporto, mediante utilìzzo di veicoli idonei, degli alimenti dal centro di cottura al

locale refettorio;
I porzionamento: la preparazione nei singoli piatti delle razioni giomaliere dolule per ogni utente;
r distribuzione: la consegna del piatto prq)arato dfuettarnente sul tavolo ove è seduto I'alururo:
. consegna del pasto la consegna a persona incaricata del ritiro degli alimenti confezionati;
r gestione dell'utenza: l'attività del concessionario con al quale questi prowederà autonomamente,

secondo le modalità del progetto t€cnico presentato in sede di gara e la successiva rimodulazione da
effettuare di concerto con I'amministrazione comunalg alla gestione del anagrafica degli utenti,
all'erogazione di un dettagliaîo servizio di informazioni e comunque alla gestione in autonomia
dell'intero serv'izio di refezione mclusi i rapporti con gli utenti.

Articolo 2-Oggetto della concessione
Il presente capitolato disciplina il servrzio - la cui gestione viene affidata in concessione - relativo alla
preparazione e distribuzione di pasti caldi e crudi (solo pranzo) secondo le tabelle allegate, per la refezione
dei bambini frequentanti le scuole mateme statali e le sezioni di scuola prirraria funzionanti a ternpo pieno
del Comune di Trani, la fomitura, ove previst4 di diete speciali, il ritiro dei contenitori utilizzari, la fomitura
di stoviglie in materiale plastico riciclabile e degli altri materiali oecessari per la prqrarazione dei tavoli da
pranzo. L'rdenza e' cornposta olke che da aiunni delle scuole mateme statali e le sezioni di scuola primaria
fi.rnzionanti a tempo pieno anche cla personale operante presso i plessi scolastici aventi diritto al pasto.
Rientra aitresì nell'oggetto dell'concessione, ia somministrazione di piatti.
consurrazione del pasto giomaliero oltre ai toraglioli ed alle tovaglie
quolidianamente i tavoli nei giomi di effettuazione del servizio.

necessari alla
apparecchiare



b,

Tale materialg le cui caratteristiche merceologiche sono dportate al successivr'' aficolo 19, dolrà essere

rigorosamente monouso.
Il senizio oggetto dell'concessione dovra prevedere3@!:

oltre all'utilizzo di prodotti biologici anche una percentuale ùnportante di prodotti locali o di filiera corta;
I'etichettatum dei pasti con indicazione della data, dell'orario e della temperatura dei pasti al momento
dell'uscita dal centro di cottura, con le indicazioni della quantita, "bio", '1ro OGM" (organismi
geneticamenîe modificati), "no CSM" (came separata meccanicamente) e della scadenza;

il rispetto di Tabelle dietetiche, che devono essere aficolate su 4 settirnane ed avere altemanza
stagionale (menù autunno-inverno e menÌr primavem- estate);

d. il divieto di utilizzo di cami trattate con conservati o ormoni e di carni separate meccanicamente (CSM)
e il divieto di usare oli e grossi idmgenati, emulsionati ed edulcorarti di sintesi;

e. la fornitura gratuita ad ogni bambino di un kit composto di posate di acciaio, piatti e bicchiere lavabile;
la ditta garantirà posate e bicchieri di plastica per le emergenze (il kit dimenticato a casa o la caduta
accidentale delle stoviglie).

f, I'attivazione di lrumenti adeguati di comunicazione al fine di fomire informazioru utili sui controlli e

sull'ulilizzo di prodotti delle mense in modo da rendere pubblici e trasparenti i risultati nonché le
modalità di erogazione del servizio;

g. la redistnbuzione dei pasti avanzati non porzionati presso le associazioni a tutela dei soggetti meno
abbienti per il tramite delle associazioni di volontariato e altre strutture a ciò preposte;

h. la fomih:ra gratuita di un software per la gestione dgll2 anag'afica degli utenti e dei pagamenti, in cui
siano widenziabili in maniera chiara lg singole posizioni debitorie e creditorie;

i. il caricamento dei dati di tutti I'analrafica degli utenti e il suo aggiornameoto in terryo reale;
j. la consegna a cadsnza semestrale in formato exceVaccess dell'anagrafica degli uterìti così aggiornata.
Il servizio oggetto dell'concessione è da considerarsi, a tutti gli effetti, <servizio pubblico> e qurndi per
nessuna ragione può essere sospeso o abbandonato.

Articolo 3-Sedi plessi scolastici e dimensione presumibile dell'utenza
Le sedi dei plessi scolastici ov-e dolTanno essere consegnati i pasti veicolati sono indicati nella seguente
tabella:

1 Scuola Primana "E- De Amicis Via N- De Roggiero, 56

2 Scuola Prirnaria "Mons. Petronelli" Via Mons. Petronelli, I

J Scuola Matema "Collodi" C.so Imbriani. 210

4 Scuola Primaria "Paoa GiovaruLi XXII"' Via Pana Giovanni 62

5 Suola Matema "Papa Giovanm XXIII'" Via Papa Giorarni 62

6 Scuola Primaria "Beltrani" Via La Pira

7 Scuola Matema "Montessorì" Via Istria

8 Scuola Matema "Fabiano" Via Tolomeo

Tali dati hanno valore indicativo ai soli fni della fomrulazione dell'offerta e non costituiscono obbligo per il
Comune. Il numero e la localizzazione possono subire lariazioni nel corso dell'concessione seriza da.re titoli
all'impresa di pretendere compensi aggiuntivi. La fomitura dei pasti dovrà awenire in base alle effettive
presenze giomaliere dell'uterza interessata. La Ditta non potrà chiedere aumenti e/o indermizzi per eventuali

minori fomiture di pasti.



Il Comune si risena la facoltà di modificare nwnero dei pasti, calendario di erogazione del servizio e orari di
risîorazione a seguito dell'applicazione di riforme scolastiche, concordando comunque le possibili variazioru
inerente Ia frequenza o i giomi di esecuzione del servizio con la I.A.
Il numero dei pasti annui presunti, calcolato sulla base dei pasti erogati effettivamente nel periodo
precedente, è il seguente:

. Armo 201ó-2017 pasti presunti n. 120.000
r Anno 20i7-2018 pasti presunti n. 120.000
o Anno 2018-2019 pasti presunti n. 120.000

Articolo 4-Durata della concessione
L'concessione ar'rà durata di tre anni scolastici decorrenti dal primo armo di effettivo espletamento del
serr,'izio, presumibilmente da ottobre 2016. Per ogm anno successivo al primo la fcmirura della mensa
inizierà nel mese di ottobre e terminerà nel mese di maggio.
Il primo anno di contratto sarà. da intendersi quale periodo di prova il cui mancato superamento, stabilito a
insindacabile giudizio dalla st^zione appaltante, determinerà la risoluzione dello stessó senza che I'imnresa
appaltatrice abbia titolo di richiedere alcm risarcimento.

AÉicolo s-Tipologil del|'utenza
L'Efenza è composta dagli ahinni delle scuole mateme statalí e sezioni della scuola primaria firnzionanti a
tempo pieno e da personale operante presso i plessi scolastici ayenti diritto al pasto.
I1 periodo di somministrazione sarà coinciderte presumibilmente con l'anno scolastico dal mese di ottobre al
mese di maggio.
Le somministrazioni oggetto dell'concessione saranno effettuate nei periodi innanzi precisati, ad esclusione
di tutte le festività contemplate nel calendario scolastico, di tutti i sabato (solo per le scuole Mateme), nonché
di tutti i giomì in cui detta somministrazione non potrà essere effettuata p€r causa di forza maggiore, fatte
salve le decisioni dell'Amrrinistrazione Comunale o dell'Autorità Scolastica di posticipare I'inizio o di
anticipare la fine rispetto alle date stabilite in precedenza.
I dati summenzionati, attinenti al numero degli alunni frequentanti la refezione, essendo presunti, saranno
suscettibili di variazione, in piir o in meno, in relazione alle fluttuazioni giomaliere sempre possibili nelia
frequerua degli alunni ed alla consequenziale domanda di servizio.
Potranno verificarsi altre cause di forza maggiore, come scioperi, mancata o scarsa erogazione di acqua
potabile e p€r oglu altra causa lecita che impedisca materialmente il normale svolgimento del predJtto
servizio di r€fezione.
I motivi innanzi enunciati potranno determinare anche la sospensione deila fomitura per piir giomi-
Il Comune si riserr,-a la facoltà di modifrcare il numero dei pasti, il calendario di erogazione dei servizio e gli
orari di ristorazione a seguito dell'entrata in vigore di riforme scolastiche, concordando comunque le
possibili variazioni con I'appaltatore.
L'amministfaziane comunale si riserva anche nel corso del prì:no anno di concessione - la facoltà di
apport re modifiche ai quantitativi e alla tipologia dei pasti e ai menrl nonché quella di procedere
all'actorpamento, alla variazione, all'aumenlo o alla diminuzione del numero dei refettori (e quindi aI
numero di sedi da rifomire) in conseguenza di possibili modificazioni dell'assetto strutturale ed cperativo del
senizio dì ristorazione scolastica, di una diversa distribuzione della rete scolastica o di cause di forza
nìaggiore.
La ditta affidataria nulla awà a pretendere se ìl mrmero dei pasti erogati è inferiore al numero dei pasti
presunti prel.isti all'art. 3 del presente capitolato.

Articolo GlmpoÉo complessivo delh concessione e pÍezzo 
^ 

base di gara.
L'importo complessír''o presunto a base d'asta viene stabilito in Euro 1.73E.490.00
\eurcunmi.lionesettecentoÌreniottomilaquattrocentoottantaJ\q) olfre fVA come per legge, di cui:

o Euro 1.731,600,00:, soggetto a ribasso. per il sen'izio;
r Euro 6.E80,00=, non soggetto a ribasso, per oneri della sicurezza per la eliminazione dei rischi da

interferenza (DL-\RI)
L'importo del servizio pari ad Euro 1.731.600r0F è stato ottenuto considerando a base d'asta peî



pasto di Euro 4,81= oltre IVA (euroqua ttrovirgolaotlantunocentesimi) e numero 360.000
(trecentosessdntamila) pasti lotalí presunti nel kiennio da erogare. Non sono ammesse offefe economiche in
aumento, parziali, altemative o condizionate. ll ribasso offerto non può essere pari a ztro o a cento.

Sono a carico dell'aggrudicatario i costi della sicurezza per rischi specifici, dichiarati in sede di gara

mediante apposita dichiarazione inserita nella busta economica, che si intendono compresi nella component€

economica oferta.
I senizi della ristorazione scolastica sono finanziati con appositi capitoli del bilancio annuale e pluriennale,
per le armualità di competenza del Comune di Trani nonché con le rette pagate dai fruitori del servrzro.

AÉicolo 7-Importo contrattuale
ll valore presunto complessivo del contratto sarà determinato dal risultato ottenuto applicando il ribasso
percentuale che 1a ditla aggiudicataria avrà oferto in sede di gara all'irnporto pro pasto a base d'asta e
moltiplìcandolo per i pasti presunli armui da erogare per tutta la durata del contratto (tre anni scolastici)
mentre il lzlore effettivo complessivo dipenderà dal numero di pasti effettivamente erogati nel penodo in
considerazione.
La suddetta quantificazione ha valore puramente indicatir.o e non costituisce obbligo per I'Ente cedente, il
quale non garantisce al concessionario un numero minimo di pasti.

Art. 8- Corrispettivo della concessione
11 corrispettivo della concessione consiste nella riscossione dfuetta da parte del concessionario del costo dei
pasti secondo le tariffe approvate con deliberazione di G.C. del Comune di Trani (G.C. n. 90 del30/04/2016).
Nel caso di applicazione della tanffa intera alcun onere economico sarà dovuto dal concedente al

concessionario-
Nel caso di applicazione delle tariffe agevolate, ossia quelle di importo ridotto nspetto alla misura della
tariffa intera il Comune di Trani corrisponderà all'aggiudicatario la differenza tra la compartecipazione pro
pasto incassata direttamente dal genitore e i1 prezzo pro pasto offerto in gara.

Nel caso di soggetti completamente esenti dal pagamento dei pasti il corrisponderà all'aggiudicatario l'intero
prezzo pro pasto offerto in gara.

Articolo 9 - Procedura di gara
I-a procedura di gara è quella aperta ex art.
disposizione dal Soggetto Aggregatore
urvvl'.empulia-it.

AÉicolo 10 - Criterio di aggiudicazione
Il contratto di concessione verrà aggiudicato in favore della ditta che, avendo dichiarato di accetiarc tutte le
condizioni del presente Capitolato Specìale di Concessione e del Disciplinare di Gara ed essendosi obbligata
ad eseguire tutti i senizi prevìsii dal medesimo, nsultando in possesso di tutti i requisiti di ammissione alla
gara, avrà presentato I'offerta economicamente più vantaggiosa individuata sulla base del miglior rapporto
qualitì:.lprezzo - ai sensi ai sensi dell'art. 95, co. 2 e 3, lett. a) del D.Lgs. n. 50/2016 - determinata in base
ai seguenti elementi:

- Area prezzo: punti 30/100

- Area qualità: puntì 701100

Effetnrerà la valutazrone apposita Commissione giudicatrice nominata dall'amministrazione comunale-
.A,rea prezzo
La ditta dowà indicare, nell'ambito dell'offerta economica [punteggio massimo:30 punti], il prezzo per
singolo pasto prodotto sonrministrato, che si intende comprensivo del costo inerente a tutte le attiviîà e
prestazioni poste a carico della ditta e a tutte le attività aggiuntive che la ditta ha proposto in sede di offerta,
le quali ultime, parirnenti alle prime, costituiscono precisi obblighi contrattuali ai quali I'aggiudicataria sara
tenuta e vincolata.. Tale prezzo dowà essere, perta I'esclusione dalla gar4 inferiore al prezzo a base d'asta di
€ 4,81= a pasto, IVA esclusa.
AI prezm piir basso così ottenuto veranno attribuiti 30 punti; agli altrì prerzi verrarìno assegnati punteggl
decrescenti calcolati in misura invsrsamente orooorzionale più basso secondo la seguente formula:

60 del D.Lgs. r. 5U2AI6 su piatîaforma telematica messa a

della Regione Puglia accessibile all'indirizzo intemet

x=30+



impono offerta in esame
Area qualità
L'area qualita rale complessir.amente 70 punti, che verranno attribuiti sulla base delle seguenti indicazioni:

a) Prodotti offerti e sicurezza alimentare (massimo punti 22):
Ai fili dell'attribuzione del punteggio in questa sottoarea lerrà presa in considerazione la seguenre
documeatazione:
relazione dettagliata su:

1. Prodottì agricoli provenienti da colture biologiche che ven'anno impiegati nella preparazione dei
pasti oltre a quelli già specificatamente richiesti con le stesse caratteristiche dal presente capitolato;

2- Prodotti a\'€nti caratteristiche migliorative rispetto a quelli previsti dal presente capitolato;
3. Prodotti a marchio DOP, IGP, STG ecc...
4. Relazione sulle modalità dr scelta ed approwigionamento delle derrate alimentari e sulle strategie di

controllo per il mantenimento degli standard qualitativi dichiarati. [r particolare, la ditta offerente
dorrà eviderziare quali prodotti agricoli acquisterà presso aziende locali, la frequenza di fomitura
delle derrate agricole, I'uso di laboratori accreditati e la tipologia di analisi previste, ecc.. .

Punteggio massimo attribuibile 22

b. Progetto per la gestione automatizzata di buoni-pasto,
rilevazione delle presenze quotidiane e rendicontazione
(massimo punti Q:

Ai fini dell'attribuzione del punteggio in quesla sottoarea verrà
oocumeffa one:
Relazione dettagliata su:

1. Sistema di pagamento proposto e tempi di realizzazione del progetto;
2. Modalità di rendiconlazione all'amministrazione comunale:

loce secondo 1o schema
Voce

Sistema di pagamento proposto e tempi di realizzazione del progetto

pletrotazione giornaliera dei pasti,
aI Comune dei pasti somministrati

presa in considerazione la seguente

saranno ad la voce secondo lo schema
Voce Punteggio

Prodctti agricolì provenitrtti da colture biologiche che verranno impiegati
nella preparazione dei pasti oltre a quelli già specificatamente richiesti con le
stesse caratteristiche dal presente caDitolato

4

Prodotti aventi caratteristiche migliorative rispetto a quelli
previsti dal presente capitolato t

Prodotti a marchio DOP. IGP. STG ecc

Modalità di scelta ed approwigionamento delle derrate alimentari e sulle
strategie di controllo per il mantenimento degli standards qualitativi
dichiarati. ln particolare, ia ditta offerente dovrà evidenziare quali prodotti
agncoli acquisteÉ presso aziende locali, 1a fiequenza di fomitura delle
derrate agricole, I'uso di laboraton accreditati e la tipologia di analisi
previste, ecc-. .

Modalità di rendicontazione all'amrninistrazione comunale
Punteggio massimo rttribuibile 6

c. Relazione riguardante la struttura produttiva del centro di cotturT (4aassimo punti 14):
Ai fini dell'attribuzione del punteggio in questa sottoerea venà prey' in/coniiiderazione la seguente
documentazione: I i I

I i t/5v



relaz ione dettagliata su:

1. caratteristiche tecniche del centro di cottura: dimensìonamenlo delle aree dedicate alle varie fasi del
ciclo produttivo, dorazioni tecnologiche (attrezzature, rnateriali, sistemi di cothra e conservazione
degli alimenti);

2. '-Pros'arnma di manutenzione" relativc alle attrezzature gsistenti nel c€ntro di cottura
I Duntessl saranno assemali ad omi sineola voce secondo lo schema

l'oce Punteggio

Caratteristiche tecniche del ce.ntro di cothrra:
dimensionamento delle aree dedicate alle varie fasi del ciclo
produttivo, dotazioni tecnologiche (attrezzature, materiali,
sistemi dr cottura e conservazione degli alimenti)

12

<Progra.mma di manutenzione> relatiro alle attrezzature
esistenti tanto nel centro di cottura quanto nei punti di
refez ione

.,

Punteggio nassimo attribuibile 14

d- Relazione relativa all'organizzazione della fase della veicolazione dei pasti dal centro di cottura
alle mense (massimo punti 6):

Ai fini dell'attribuzione del punteggio il questa sottoarea verrà presa in considerazione la seguente
docl.[nentazione:
relazione dettagliata su:

I . Numero, tipo, îequisiti e carattenstiche dei veicoii utilizzati;
2. Attrezzature che saranno utilizzate per il trasporto, con particolare riferimento ai contenitori termici;
3. Numero e razionalità delle unità di personale impiegato.

I nuntessi saranno assegnati ad olfri singola voce secondo lo scheEla

Voce Punteggio

Numero. tipo. requisiti e caratteristiche dei veicoli utilizzati 2
Aftrezzature che saranno utilizzate per il trasporto, con
particolare riferimento ar conterutori termici

7

Numero e razionalità delle unita di personale impiegato 2

Punteggio massimo attribuibile 6

e. Relazione sull'organizz-azione del servizio e del personale della ditta (massimo punti 10):
Ai fini dell'attribuzione del punteggio in questa sottoarea verrà presa in considerazione la seguente
documentazione:
relazione dettagliata su:

1. Penonale impiegato nelle diverse fasi in cui si adicola il servizio;
2. Coordrnamento del servizio e modalità di comunicazione tra amministrazione comunale e ditta

,n-rlfarrì.È'

3- Modalita di sostituzione del personale assente;

4- Formazione del personale;
5. Piano di sanificaz ione

saranno ad oprri singola voce secondo lo schema sesuente:
Voce Punteggio

Personale impiegato nelle diverse fasi in cui si articola il
sen izio

J

Qsordinamento del servizio e modalità di comunicazione tra
amrninistmzione comunale e ditta aroaltatrice I
Modalita di sostituzione del oersonale assente I
Formazione del oersonale t

'€.



i fnno dl samrcazlone 1 3 |

Punteggio massimo attribuibile 10

f- Relazione sulla qualità dei servizi, sull'educazione alimentare e sulle migliorie propost€ 1
servizio (massimo punti l2):

Ai fini dell'attribuzione del punteggio in questa sottoarea verrà presa in consiclerazione la seguenre
documentazione:
relazione dettagliata su:

l. Piano HACCP aziendale e altri sistemi di verifica, controllo e trattamento delle non conformità;
2. Piani di educazione alimentare e di monitoraggio della qualità percepita;
3. Migliorie al sen-izio (verranao prese in considerazione solo migliorie comprese nel prezzo offerto e

che abbiano una reale attinenza con il servizio di ristorazione e con la iipologia ài utenza cui è
destinato).

Punteggio massimo attribuibile 12

Nel formulare Ie proposte e i progetti che si intendono oflrire in aggiunta alle attività necessarie
all'esecuzione dell'concessione, la ditta dolrà tenere conto che la loro realizzazione, in caso di
aggiudicazione del servizio- sarà doluta per tutte le proposte e i progetti autonzzriti dall'amministrazione
comunale e non dowà comportare alcun onere neppure indiretto per I'amministrazione stessa.
La relazione tecnica douà venere esclusivamente sui printi sopra indicati e dowà essere di lunghezza non
superiore alle 50 facciate (in formato A4, il carattere dowà essere di dimensione non inferiore a 10).
Qualora I'offerta prog€tnule non totalizzi almeno 28 (ventotto) su max 70 (settanta) punti previsú, non
raggiungendo rl4O%o della valutazione massima in ogni sottoparametro di valutazione, la stessa sarà ritenuta
insuflìcienîe e, pertanto, non si procederà all'aperhrra dell'offèrta economica.
L'concessione sarà aggiudicato alla ditta che avrà ott€nuto il punteggo complessil.o pil) €l€vato ottenuto
sommando il punteggio dell'area prezo con quello dell'area qualità. A parità di punteggio sarà prefenta
I'impresa che alrà ottenuto il punteggio maggiore nell'area qualità.
In caso di ulteriore parità, chi, fra i concorrenti (anche uno solo), sarà eventualmente presente alla seduta di
gara (in cui si apriranno le buste contenenti I'offerta del prezzo) verra invitato a formulare in forrna segreta la
propria offèrta migliorativa, con conseguente aggiudicazione a1 migliore offerente definitiro. Qualora
nessuno di coloro che fecero offerte uguali sia presentq o i presenti non vogliano rnigliorare lbff€rta, la sorte
deciderà chi debba essere I'aggiudicatario.
L'amministrazione potrà procedere all'aggiuficazione anche nel caso in cui fosse pewenuta solo un'offerta
valida.
L'aggudicatario prowisorio ha facolla di svincolarsi dalla propria offerta decorsi 120 giorni dall'spsrturx
delle buste senza che sia ar.venuta I'aggiudicazione definitiva-
ll calcolo dell'offerta economicamente più vantaggìosa sarà effettuata utilizzando la seguente formula:
C(a): lln [Wi*V(a)i]
in cui:
C(a):1tr6;"" U.tta valutazione dell'offerta (a); I
V(a)i : coefliciente della prestazione dell'offerta (a) rispeno al requisito (t \.ariy'bile tÉ'
ln = sommatoria: I / ì
n = numero totale dei requisiri: | | /
Wi = peso o punteggio attribuito al requisito (i). \_1,

zero e uno;

saranno assegnati ad ogri singola voce secondc lo schema sesuente:
Voce Punteggio

Piano IIACCP aziendale e altri sistemi di verific4
controllo e trattamento delle non conformità 3

Piani di educazione alimentare e di monitoraggio | 6della qualità percepita
Migliorie al servizio J



I coeffrcienti V(a)i sono determinati attraverso la media <lei coefficienti attribuiti discrezionalnente dai
singoli cornrnissari. Una volta determhata la procedura di attribuzione discrezionale dei coefficie.nti, si
procede a trasformare la media dei coefficienti altribuiti ad ogni offerta cla pade di tutti i commtssari in
coefficienti definitivi, riportando ad uno la media più alta e proporzionando a tale media massima le medie
prowisorie prima calcolaîe.

Articolo 11 - Tabelle dietetiche
I pasti dowaruro essere fomiti rispettando scrupolosamente le tabelle dietaiche allegate agli atti di gara, che

sono state formulate per gli alurmi frequentanti Ie scuole mateme. Le grammature per gli alunrLi frequentati Ie
sezioni di scuola primaria funzionanti a tempo pieno e per il personale scolastico avente djritto. i cui pasti
giomalieri complessivamente per ambedue le tipologie di utenti ammonta a circa 200, invece, dovranno
essere adeguate proporzionalmente in base all'età.
La tabella potrà essere modificata nel corso dell'concessione, sia qualitativamente sia quantitativamenle, solo
su richiesta del Dirigente responsabile del Servizio, tenulo conto delle istanze dell'uterua o accertamenti
degli Uffici Preposti, previo parere favorevole del responsabile A.U.S.L e/o del Medico Scolastico che
assicuri la congruità dell'apporto calorico proteico-
Nti casi in cui si presenti la necessita di fomire pasti prodotti con alimenti dietetici padicolari a causa di
intolleralze alimentari, i prodotti stessi saramo indicati direttamente dagli uffici comunali preposti e la Ditta
aggiudicataria dowà prowedere alla loro preparazione e cothrra con Ie modalità che verranno comunicate
direttamente dall'Ufficio dell'Ente, dopo il perfezionamento di separate intese tra genitori, Comune e Ditta
sulla base di idonea docunentazione (Dietologo o Pediatra) e dei connessi riflessi economici pnma che si
possano ritenere insorti il diritto alla fomitura partrcolare ed il dovere di eseguirla.
La ditta afhdataria, al fine di favorire il normale inserimento del soggetto celiaco nella vita sociale, dowà
fomire a tali soggetti alimenti sicuri e controllati in osservanza della rìgorte normativa statale e regionale.

Articolo 12 - Orgzninazione del servizio
I1 servìzio dowà essere svolto dall'appaltatore con i propri mezzi tecnici, con proprio personale, atirezzí e

macchine, mediantel'orgatiz-zazione dell'appaltatore, a suo carico e rischio.
Il numero dei mezzi deve risultare sufficiente in rappodo al numero dei pasti da distribuire e dolrà essere
effettuato in modo da consentire la somministrazione dei pasti entro e non oltre 15 mmuti dall'ultirnazione
della cottura-
La ditta aggiudicataria dorrà dotarsi di tutte le necessarie autonzzaziori,licenze, e perrnessi che il senizio
oggetto del presente capitolato e le norrnative vigenti contemplano,
L'appaltatore dowà comunicare per iscritto, prima dell'inizio del servizio e con la massirna celerità, il
numero di recapiîo telefonico (telefonia fissa e/o mobile) ove I'amministrazione comunale possa comunicare
sollecitamente, in caso di emergenza, con un responsabile della ditta stessa.

TITOLO tr
ONERI INf,RENTI IL SERVIZIO-CARATTERISTICTTT'. DELLE DERRATE ALIMENTARI E

CONTROLLI -IGIENE DELLA, PRODUZIOIIE

Articolo 13 - Oneri inerenti il servizio
Sono posti a carico dell'impresa i seguenti oneri:

acquisto, stoccaggio e coretta conservazione delle matene prime e di tutti gli altri prodotti da
utilizzare per la preparazione dei pasti e per I'esecuzione del presente capitolato, nel quantitativo che
consenta la perfetta conservazione delle stesse;
preparazione, cottura e confezionamento dei pasti nel rispetto dei menu e della tipologia delle denate
alimentari;
veicolazione delle vivande calde, in appositi contenirori terrnici conformi alla normativa emanata ed
emananda in materia, con mezzi e personale adeguati sino alle mense dove è attivato il servizio;
norzionatura e distribuzione dei oasti nei refettori:A

allestimento dei tavoli con nosa di i ee tovaglie.fomite dalla ditta, opportunamente fissate;
preparazrone de1 copenl;
lavaggío e stivaggio di pentolame, osatedale stol'iglie;



g. pulizia di locali (centro produzione pasti e mense), arredi in uso. atrezzature e appareccliature
utilizzate:

J.
l-

L

i.

m.
n.

o.

raccolta differenziata dei rifruti in sacchi e conferimento degli stessi negli appositi cassonetti;
acquisto e stoccaggio in sicurezza dei prodotti di consumo per la puliziÀ e disinfezione di locali.
apparechiarure e attrezz,aÎJrre nonché per il firnzionamento dél sen izio (es.: detersivi oer
ìar'astoviglie, detersivi e detergenti vari, sacchi, strofinacci, tovaglie. tovagliette, tovaglioli, ecc.);
tenuta del registro giomalioo dei pasti erogati il ciascuna mensa scolastica-
fomitura della massa 

'estiaria 
e dei dispositivi di protezione individuale (DpI) di cui al D.Lgs. n.

81/2008 s.m.i al penonale impiegato nell'espletamento del servizio;
realizzaÀone di tutte le proposte e progetti di servizi aggiuntivi contenuti nella relazione tecnica
presentata in sede di offena, approvata e concordata con l,amministrazione comunale,
effettuazione delle analisi obbligatorie prevìste dal capitolato;
gestione dei buoni-pasto individuali, acquisizione delle prenotazioni giomaliere, rilevazione delle
presenze quotidiane e rendicontazione al Comune dei pasti somrninistrati:
gestione autonom4 secondo le modalità del progetto tecnico presentato in sede di gara e la
successiva rimodulazione da effettuare di concerto con l'amministrazione comunale. dell'anasrafica
degli urenti, erogazione di un dettagliato sen'izio di informazioni e gestione in autonomia delfintero
servizio di refezione rnclusi i rapporti con gli utenti.
elaborazione di report riepilogativi, distinti per tipologia di utenza, relativi alla fruizione dei pasti.
alle preferenze dei piatti, nonché ad altri dati che potraffio essere richiesti dall'amministrazione
comunale;

q. collaborazione ccn il Comune nella realizzazione di indagini statistiche e conoscitive relative al
servizio ir: concessione:

r' gestione completa, per ogni mensa servita, del sistema di autocontrollo igienico previsto dal D.Lgs.
n. 155197 (IL{CCP), nei termini di cui al successivo articolo l3;

s. ogni altro onere che non sia espressamente posto a carico del Comune dal presente Capitolato-

AÉicolo 14 - Sistema di autocotrtrollo igienico (IIACCp)
La ditta dovrà obbligatoriamente gestire 

- per ogrlr mensa servita - tutte le attività necessarie per
I'attuazione e ì'implementazione de1 sistema di autocontrollo igienico (IIACCP) pr€visto dal D.Lgs. n.
155/97.
Dowamo essere svolte a cura della ditta le seguenti attività minime per ogni mensa servita:

r analisi dei rischi del processo produttivo;
o definizione e attuazione di un sistema di monitoraggio e conhollo;
o identificazione dei punti critici;
o definizione dei limiti di accettabilità;
r dehrrizione e attuazione degli interventi in caso di perdita del controllo dei punti critici:
r verifrca del sistema di autocontrollo;
o definizione e realizrazrone della documentazione di supporto (elaborazione e/o aggiomamento dei

piani di autocontrollo igienico, forninra di tutta la modulistica necessaria alla realizzazione di un
sistema di registrazione che dimostri la costante applicazione del piano di autocontrollo adottato).

In relazione alle attività di cui sopra, la ditta dovra designare pnma delf inizio dell'concessione un proprio
rappresentante che assumera - in nome e per conto deila ditta medesima - la qualifica di "responsabile
dell'industria alimentare" per tutte le mense comunali attivate, senza bisogno di ulteriore e specifica delega
del Sindaco deL Comune di Trani o di altro organc comunale.
Il responsabile dell'industria alimentare è tenuto ad adempiere a tutti gli obblighi previsti dalla legge in
materia di autocontrollo e di ígiene dei prodotti alimentari.

AÉicolo 15 - Predisposizione e somministrazione dei pasti
La ditta appaltatrice dowà predisporre i pasti secondo le tabelle allegate al presente capitolato.
I manu potrarmo, nel penodo contrattuale, subire hrtte le variazioru che I'AnminisEazione Comunale, anche
su proposla dell'utenza, sentito il parere vincolante del Servizio di
I'appruvazione del competente Servizic igiene degli alimenti e della

ia dell'Asl Trani e acouisita



apportare. In questo caso la ditta appaltatrice dovrà garantire, alle stesse condizioni di prezzo, anche in
presenza di variazioni qualitative e quantitative nell'approwigionamento delle derrate, la predisposizione di
menu diversi.
ln padicolare dovra fomire:

. diete legere, a senoplice richiesta dei genitori da formularsi almeno il giomo precedente e per non
più di tre giomi consecutivi;

o diete speciali, a seguito di richieste documentate da cedificazione sanitaria di data non anteriore a 30
gomi;

. richieste personalizza.te, formulate dai genitori con un anticipo di alrnEno tre giorni, per paficolari
esigenze soggettive e oggettive;

: o díete legate a paficolari convircioni religíose o caburali: i ge,nitorì pofanno richiedere per i propri
figli diete particolari che rispettino le convinzioni religiose o culturalì del nucleo familiare.

Non dovranno essere prese in considerazione certificazioni mediche che non indichino in modo dettagliato la
dieta prescritta, nonché gli ingredienti da utilizzare o da evitare nella preparazione della stessa.

Le diete speciali e quelle personalizzate devono essere confezionate in apposite vaschette monoporzione
termosigillate, fomrte dalla ditta appaltatric€, contrassegnate:

o esclusivamente mediante etichetta adesiva
o con il cognome e nome dell'utente e il plesso scolastico di ùequenza.

Tali vaschette dorranno a loro volta essere trasportate mediante contenitori termici idonei a mantenere la
temperatura prevista dalla vigente normatira per i cibi cotti.
Nessun costo aggìuntivo verrà addebitato al Comune per la preparazione e la distribuzione delle diete

suddette.
I pasti dcw'anno essere composti da alimenti freschi, caldi e freddi, comprensivi di pane, frutta fresca e
dessert e predisposti secondo le gammature riportate nei prospetti allegati al presente capitolato [Allegati
'A" e "B"1.
I pasti dorr.anno essere prearati il giomo stesso la distribuzione e immessi nei contenitori termici non più di
un'ora prirna dalla distribuzione.
Potrà inoltre essere richiesta all'appaltatore, seoza sovrapprezzo, la preparazione del *praruo al sacco" -costituito dagli alimenti e dalle bevande indicate nella tabella Allegato "B' - per gli alunni delle scuole e

per i frequentanti i centri estivi qualora debbano effettuare gite di una giomata, previa prenotazione da
effettuarsi almeno 24 ore prima; lo stesso dovrà essere messo a disposizione prima della partenza.

Articolo L6 - Calendario del servizio e orario di distribuzione dei pasti
L.a distribuzione dei pasti dowà awenire nel rispetto dei seguenti orari: dal lunedì al venerdì del calendario
scolastico, in orario non antecedente le ore 12,00.
Ia caso di chiusura o intemuione parziale dell'attività scolastica per qualsiasi motivo verificatasi, anche per
scìopero del personale insegnante, la ditta appaltatrice dowà, comunque, garantíre I'erogazione del servizio
nelle altre sedi scolastiche e agli altri utenti.
L'wenhnle minor durata dell'anno scolastico o la chiusura per motivi diveni delle scuole non comporta
alcun diritto o titolo di rivalsa da parte della ditta appaltabice. L'entità giomaliera dei pasti sarà stabilita sulla
base delle prenotazioni che verrarmo acquisite dalla ditta aggiudicetaria con modalità definite in sede di gara
di concessione.

Articolo 17 - Igiene della produzione, confezione e deposito
Ferma restando la corretta applicazione del sistema di autocoDtrollo aziendale [I{ACCP] e di opi norma
vigente in materia di refezione, devono essere rispettati i seguenti principi igienici:

f. il personale adibito alla preparazione di piatti, prima di iniziare qualsiasi operazionq deve:
. togliere anelli e braccialetti
. lavarsi accuratamente le mani
. indossare il camice bianco, cuffia e mascherinq guanti e idonei calzari

2. il personale non
inquinamento inc

effettuare più operazioni contemporan€amente, al fine di evitare rischi di

-tu



3. l'orgarizzazione del personale. in ogni fase, deve essere tale da perm€ttere una esatta identificazrone
delle responsabilità e delle mansioni e un regolare e rapido svolgimento delle operazioni di
produzione e confezionamento. Le operazioni critiche devono essere condotte secondo procedure
note e docì.rmentate (TIACCP);

4. le camr, le verdure, i salumi. i formaggi di confezione, nonché i prodotti surgelati e congelati
dor'ranno essere consen'ati in celle o in frigoriferi distinti- Le carni rosse e bianche. qualora siano
consen'ate nella stessa cella, devono essere palitamente confezionate e collocate separatamente;

5. ogni qual volta liene aperto un contenilore in banda stagnata e il conrenuto non viene
immediatamente consumato deve essere travasato in un altro contenitore di veno o acciaio mox o
altro materiale non soggetto ad ossiclazione e sul contenitore finale devono essere rioortati la data di
apertura del contenitore e i dati identificativi dell'eticheda originale, applicando, ove possibiìe,
direttamente questa ultima;

6. i prodotti a lunga conservazione quali pasta, riso, legumi, farftra, ecc. - dwono essere conssrvati
in confezionj ben chiusg al fine di evitare attacchi da parassiti. Se una confezione liene apefa e il
contenuto non immediatamente consumato, I'etichetta originale deve essere conservata e, ove
possibile. applicata sul contenitore;

7. tutti i condimenti, gli aromi e le spezie dolranno essere riposti separatamente in contenitori di
limitata capienza;

8- le cami, le verdure. i salumi, i formaggi, i piatti freddi, dolrarmo essere lraÍati su piani di lavoro
separari;

9. tutte le verdure, fresche o secche, dowanno esser€ attentamente controllate prima della cottura pgr
evidenziare lo stato di consen'azione delle stesse e la presenza di evennali corpi estranei;

10. le uova dowanno essere sottoposte, prima dell'uso, a immersione istantanea in soluzione di acqua
acidulata, con ímmediata successiva asciugatura;

ll.i prodotti surgelati, prina della loro cottura, devono essere scongelati esclusivamente in celle
frigonfere a temp€ratura compresa tra Ooc e 4"c or.vero mediante de-conqelatore c fomo a
n-ri c roon de;

[2. la porzionatura delle cami crude destinate a cothrra dovrà essere effettuata nella stessa eiomata in cui
viene consumata o al massimo il giomo preced.ente il consumo; le porzioni così ricaiate dovranno
essere collocate in appositi contenitori muniti di coperchio e riportanti l'indicazione della data di
nrerlarzzí nn c'

13. la came tntata deve essere macinata nella giornata stessa in cui verrà consumata;
14' il formaggio gattugiato dele essere preparato nella giomata stessa in cui verrà consumato, avendo

cura di rimuovere le croste;
15. il lavaggio e il taglio della verdura douanno essere effettuati nella giornata stessa in cui verrà

consumata;
ló. le porzionature di prosciutto e formaggi devono essere effettuate nella giornata stessa in cui verranno

consumati;
17. tutte le vivande dow'anno essere cotte nello stesso giomo in cui è prevista la distribuzione, trame gli

alimenti per i quali è espressamente ammessa la preparazione il giomo precedente [arrosto, bollito],
pwché dopo la prima cothrra vengano raffreddati entro il tempo massimo di 90 minuti, con I'ausilio
di abbattitori rapidi di temperatura, posti in recipienti idonei e consewati in celle fi:igonfere o
frigoriferi a temperatura compresa tra un OoC e 4oC pernon piir di 24 ore;

18- per la cottura e la consen'azione deve essere impiegato esclusivamente pentolame in acciaio inox o
vetro. Non possono essere utilizzate pentole il allumfuo. Ii ragu e i sughi devono essere cotti nelle
apposite brasiere;

19, la pastasciutta deve essere condita al momento della distribuzione e il formaggio grattugiato arÌdrà
aggiunto dall'operatore addetto alla distribuzione; i suglu e i condimenti vari della pasta dovranno
essere consen-ati a temperatura ottimale, in modo tale che il loro impiego non causi raffreddamenti
alle pieîanze:

20. non è consentito utilizzare ortaggi in scatola eccetto i pomodori pelati e la passata di pomodoro.
21. per i condimenti a crudo delle pietanze e per il condimenro di sughi, pi tte e preparazione di

salse si dowà utilizzare esclusivamente olio exha vergine d'oliva o b
22, è vietata ogni forma di riciclo di cibi preparati e non consumati;

11

visto nel mearu;



23. gli spinaci e le bietole devono essere be,n strizzati e tagliati inemente e non devono contenere corpi
estranei; le irsalate miste devono corrispondere alla grammatura indicata nella lista giomaliera degli
alimenti. Le foglie di rnsalata devono essere ben tagliate; i finocchi e le carote devono essere sempre
filangé; i pomodori devono essere tagliati a spicchi sonili.

Nel caso in cui gli organi di vigilanza igienico sanitaria" per far fronte ad eventuali situazioni straordinarie di
natura igienico sanitari4 prescrivessero particolari interventi relarivi alf igiene della produzione, allîgiene del
personale o alle operazioni di pulizia I'inpresa vi deve prowedere immediatamente senza alcun maggiore
onere per la stazione appaltante.

Articolo 18 - Etichettatura tlelle derrate
Le derrale devono avere confezioni ed etichettature conformi alle leggi l'igenti e al presente capitolato.
Non sono ammesse etichettature incorplete.
Articolo 19 - Documentazione fiscale e di qualità delle forniture
LTmpresa deve acquisire dai propri fomitori e rendere costantemente disporubile all'amministraz ione
comunale, in originale o copia conformg la seguente documentazione per oeni prodotto consegnato al c€nko
di cottura:

r la documentazione di cui al D.Lgs. n. 155/97 s-m.i.;
. una "scheda tecnica del prodotto" contenente, oltre a quanto previsto dalla normativa vigente in tema

di prodotti alimentari, I'origine del prodotto, le sue caratteristiche qualitative/comrnerciali (peso e
pezzat.)ra, tipo di confezionamento, durabilità, tempo di stagionatura, ecc.), le modalità di consegna
(frequenz4 tipo di rmballagg| tipologra dell'automezzo, temperature dwante il traspofio, ecc.), Ie
caratteristiche nutrizionali, il profilo microbiologico e altre infomnzioni utili a qualificare il
prodotto;

o la documentazione fiscale (bolla di accompagnamento, fatnra, ecc.).

Articolo 20 - Qualità e tipologia delle derrate alimentrri
E' a carico della ditta I'acquisto e I'approwigionamento delle derrate alimentari occorrenti per la
preparazione dei pasti. Le stesse dovranno essere conformi a tutti i requisiti richiesti dalle vigenti leggi in
materia e da quanto stabilito dall'autorità sanitaria, leggi e disposizioni che qui si intendono tutte richiamate,
e alle caratteristiche merceologiche e qualitative di cui agli articoli seguenti.
Al frne di fav-orire nei ragazzi 1l legame con i prodotti della propria zona di origine e nel rispetto delle
abitudini alimentari degli utenti, I'impresa privilegerà I'acquisto di dsrate alimentan della zona pugliese e

del mmune di Trani in particolare.
L'approlwigionamento degli ortaggi e della ftutta dowa essere effettuato almeno con frequenza
bisettimanals, al fine di mantenere le qualità organolettiche delle stesse.
E' tassativamente vietata la congelazione degli alimenti owero la loro ri-congelazione. E'altresì vietata,
tassativamente, la predisposizione e la somministrazione di qualsiasi tipo di alimento fritio e di piatti
elaborati mediante uso di uova crude (es- maionese, ecc.).
In considemzione della fascia di età dell'utente, è indispensabile assicurare rm'alirnentazione serplice e di
buona digeribilità; p€rtanto la cottua deve essere eff€ftuata senza grassi, che andranno aggiunti - qualora
previsti - al temrine della cottura-
Neìla preparazione dei pasti vanno tassativam€nte oss€rvate le seguenti modalità:

o cuocere le verdure al fomo o a vapore;
o cuocere i secondi piatti al fomo;
. cuocere il riso nelle brasiere;
r sommiristrare la razione di came e pesce possibilmente in un'unica porzione (una scaloppina, una

coscetta, una sogìiola, e{'c.);
. consegnare le verdure, da consumare crude, e la frutta perfettamente lavate e pronte pa il consumo-

La qualità del1e derrate alimentari acquistate dowà risultare compatibile con i menu giomalieri e rispondente
alla tabella dietetica allegata al presente capitolato; la quantita delle fomiture dol'r'a essere determinata in
fimzione della deoeribilità del proporzione alle esigenze e ai tempi di consumo.
Le derrate alimeltari dorrrnno
a) I PRODOTTI O

ai seguenti i criteri qualitativi:



essere sani, puliti ed essere giunti a una naturale e compiuta matuazione fisiologica e conunercialc:
appanenere alle segùenti categorie commerciali: 1. categoria extra o 1o categoria;
Ia cadenza delle fomiture dolrà essere commisurata con la necessità di salvaguardare la frescherza e
le caratteristiche organolettiche dei prodotti ortofrutticoli fino al momento del loro utilizzo o
consumo;
essere esenti da trattamenti con prodotti fito-sanitari utilizzabili sulle derraîe alimentari
irnmasazzinate:

'/ essere correttamente etichettati riponando categoria, calibro (quando previsto), origine e trattamenti
subiti;

"z provenire da un cperatore regolarmente iscritto alla AGEA con relativi registri e dichiarazioni di
spedizioni;

/ i prodotti biologici, biodinamici o dicluarati tafi dowarmo essere prow.isti di idonea documentazione
, in conformità al DM 338/92:

r' i prodotti da agricoltura biologica dowanno rispondere ai requisiti del regolamento 2092/91 e
successive integrazioni ;r' tufti i prodotti da agricoltura biologica dowanno disporre della certificazione di un ente riconosciuto
dal MIPAF;

r' i contenitori degli onaggi e della frutta dorramo essere puliti e integri, conformi alla norrnativa sugli
imballi e recare I'etichetta orisinaria di provenienza.

In particolare:
a. gli ORTAGGI debbono:

'/ essere di stagione;
/ essere di prima qualità;
/ essere asciutti, privi di tenosita, di altri corpi o prodotti eterogenei;
r' essere indenni da difetti che possono alterare i caratteri organolettici degli oAaggi stessi;
r' non presentare tracce di appassimento e/o alterazioni anche incipienti;
/ gli ortaggi a bulbo non debbono essere germogliati;
/ gli ortaggi quali: aglio, cipollE patate, non debbono essere trattaîi con raggi gamrna.

Patate e carote dovranno prol'enire da agricoltura biologica-
Gli ortaggi non doltanno provenire da paesi non aderenti all'Unione Europea. E'consentito l'ìmpiego di
ortaggi surgelati solo a seguiî.o di motivi eccezionali (climatici o di mercato), debitamente riconosciuti ed
approlati dal Comune, che non consentano la reperibilità del prodotto fresco, ad eccezione di:
r legumi: fagioli, pisellinidolci e teneri;
I ortaggi: fagiolini finissimi interi, spinaci, cuori di carciofi, bietole da taglic:
t verdure per minestra: da utilizzare solo in casi eccezionali, debiîamente riconosciuti ed approvati dal
Comune.
Sono escluse dalla fonìitura le patate che presentano tracce di verde epicarpo (solanina) e di germogliazione-

b. la FRUTTA, deve:
/ essere di stagione;
/ essere di prirna qualità;
./ essere di selezione accumta esente da difetti l'isibili sull'epicarpo o invisibilì sulla polpa;
/ essere fi calibratwa e di grarnmatLra idonea alla composizione del menu;
/ presentare le peculiari caratteristiche organolettiche della specie;
/ essere omogenea ed unifomre;
r' essere turgida. non bagnata artificialmente né tasudare acqua di condensazione in seguito ad

improwiso sbalzo termico.
Mele e pere dow-anno provenire da agricoltuîa biologica.
La frutta non dowà provemre da paesi non aderenti all'Unione Europea, salvo le banane.
La frutla di stagione per i bambini delle scuole d'infanzia dolrà essere servita sbucciata e tagliata in pezzetti
idonei al consumo. Le operazioni di preparazione della frutta dovranno essere effettuate nel locale di
drstribuzione poco prima del consumo, al fine di evitare I'ossidazione degli alimenti.

c. i LEGUN{I secchi dowanno:
/ essere preconfezionati possibilmente in confezioni s/fcòrr.rg1p di contenuLo tale da consentire. ir

relazione all'uso, la minor permanenza pcssibile di pr/aotro/.ejiauo:
13 

^/ 
//\_4/



/ non essere stati trattati con Drodctti fitosanitari utilizzati a difesa delle derrate alimentari
[rlf'íú.gazzinate.

d. FORMAGGI
Il formaggio da gattugia deve esssre "Grana Padano" o "Parmigiano Reggiano" e dowa:

/ essere di prima scelta;
/ avere ottimo sapore e profi:mo;
/ avere una stagionatura di almeno l8 mesì;y' essere grattugiato nella giomata rn cui verrà consumato;
/ essse confezionato, qualora non consegnato in forme intere;
/ essere conservato e trasportato in modo che vengano rispettate le indicazioni fornite dai produttore.

I formaggi da pasto non devono presentare alterazicni esterne o urterne, né muffe in eccesso o non
caratteristiche- Devono riportare sulle confezioni le seguenti informazioni: tipo di formaggio, nome del
produttore, luogo di produzione, composizione, data di scadenza (quest' ultioa nei casi previsti dalle vigenti
norrne igienico-sanitarie). Per i formaggi non riportanti sulla confezione tali indicazioni, la ditta è tenuta a
possedere e pr€ssntare, su richiesta del Comune, la documentazione relativa ai dati sopra elencati.

E' assolutamente vietafo I'utilizzo e la somministrazione di formaggi Îxi (es.: formaggini, sottilette e sìmili)
o contene.nti sali di fusione (es.: pîeparatrpeî pízza).

il PROSCfUTTO COTTO deve:
essere di coscia;
ess€re ottenuto con rnasse muscolari integre, con esclusione dei prodotti 'îcostruiti";
essere confezionato sotto !,uoto;
rispettare i parametri di umidilà e contenuto proteico definiti nella scheda tecnica;
contenere nitrati e/o nitriti secondo buona tecnica industriale e, comunque, entro i limiti di legge;

/ essere prodotto senza aggiunta di polifosfati e senza altri additivi con attività gelificante o
addensanîe;

/ prevedere, nel ciclo produttivo, una pastorizzaaione dopo il confezionamento;
/ essere consenato a temperaiura di refrigerazione come da indicazioni del produttore;
r' essere di prima qualità-

Ia ditta è tenuta a presentare, dietro richiesta del Comrme, tutta la documentazione relativa al tipo di
prodotto, al nome della ditta produttrice, al luogo di produzione.

Il grasso di copertura non deve essere eccessivo, dwe essere compatto e lon deve presentare parti ingiallite o
con odore e sapore rancido-
Deve essere affettato sul momento, presso la cucina, e deve essere conservato alla ternperatura di
refrigerazione, idoneamente protetto dalle altre derrate.

f. il PANE deve essere:
/ prodotto con farina di grano duro, di tipo "0" opprre con farina integrale biologica" lievito, sale ed

acqua e senza aggirìnta di grassi o additivi;
/ fresco, ben lievitato e corryletament€ cotto in modo tale che la mollica risult.i spugnosa ed elastica

alla pressione delle dita;
t di pezzafinaron superiore a 60 grammi.

La fomitura deve essere effettuata in contenitori idonei per il trasporto alimentì, ben chiusi. Durante il
trasporto dol,rarmo essere rispettat€ tutte le nonne e gli accorgimenti di pulizia e di igiene.
Non è consentita la fomitura di pane non completamente cotto o di pane in origine non completameote cotto
nonché di pane surgelato.
Per i bambini delle scuole d'infanzia il pane dovrà essere servito tagliato lnpezzelti idonei al consumo.
Le operazioni di preparazrone del pane dowanno essere effettuate nel locale di distribuzione poco prima del
con$rmo- Non potrarino in alcun modo essere somministrali avanzi di pane non consrlmato nei giomi
precedenti.

g. I'OLIO deve essere:
/ di categoria extra-vergine di oliva di produzione nazionale;
/ di ottima qualità e con acidità non superiore all'10lo in peso espressi in acido oleico;
r' preconfezionato in recipienti di vetro,6curo, in latte o in lattine di capacita tale da conse.ntire, in

relazione all'uso, la minor permanenza;possibile dell'olio residuo.
h. I'ACETO utilizzato per condire le verdge d/ra pssere di puro vino.

'---'L4/
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i. la PASTA deve essere'
r'_ posta in confezioni originali cluuse all'origine dal fabbricante o dal confezionatore;
"/ prodotta nei seguenti tipr:

I pasta secca di pura semcla garantita di grano duro;
. pasta secca o fresca all'uovo;

/ esente da qualsiasi altro macinato o additivo:
"z se in confezioni sottol'tloto o in atmosfera protettiva, in confezioni originali e in quantità tale da

soddisfare le esigenze di consumo giomaliero, senza determinare alanzi di prodotto sfuso.
La pasta non deve presentare in modo diffuso difefti quali: presenza di macchie bianche ey'o nere, bolle
d'ana, spezzatue o tagli.
La pasta all'uovo deve possedere caÉtteristiche conformi alle l.igenti norme iegislative; in panicolare deve
essere prodotla esclusivamente con semola di grano duro e uova di gallina in percentuale non inferiore a 200
grammi per ogni kg. di semala.
Lapasta con ripieno, fresca o in confezioni sottoruoto, non dowà contenere alcun additivo aggiunto.
La pasta per la preparazione di pizze dowà essere esclusivamente composta di farina di grano, acqua- lievito
e sale.

j. la FARINA deve:

" essere di grano tenero di tipo "00" o "0", con le caratteristiche di composizione e qualità previste
dell2legge;

y' essere contenuta in confezioni sigillate all'origrne, senza difetti, rotture o altro;r' risultare indenne da infestanti o parassiti o frammenti di insetti o muffe.
Le confezioni devono riportare tutte le dichiara.zioni riguardanti il tipo di farina, il peso netto, il nome del
produttore, i1 luogo di produzione e la data di scadenza.
La farina di mais deve essere ottenuta mediante macinazione di mais di buona qualita e non risulîare ayariata
per eccesso di umìdità o per altre cause.

k. iì RISO deve;
/ essere della varietà superfino (Arborio, Baldo, Carnaroli, Roma);
/ essere di tipo raffinato, integrale o parboiled;
/ essere posto in preconfezioni, possibilmente sotto!'uoto, di contenuto tale da consentire, in relazione

all'uso, la minor presenza di residui:
r' risultare non trattato con sostanze non consentite e possedere le caratteristiche merceologiche tipiche

del prodotto .

Il prodotto non deve presentare difetti, non deve essere infestato da parassiti né da larve in genere.
l. le UOVA intese quali ingredienti di altri piatti [frittate, imparatura di came o pesce, polpette, dolci]

dovrarmo essere pastorizzate a lunga scaderua [LIrt].
Per la preparazione di piatti dietetici o comunque costituiti esclusivamente da uova fuovo sodo, uovo al
padellino, uovo alla coque], si dorramo usare uova fresche di gallina aventi le seguenti caraiteristiche:

/ appartenere alla categoria A o "Extra" di peso non inferiore a 65 gr.;
r' provenire da stabilimento nazionale e da animali alimentati esclusivarnente con mangimi di origine

v-egetale;
r' pervenire in imballaggi sigillati da un centro di imballaggio autorizzato:
/ essere etichetiate conformemente a quanto previsto dai regolamenti comurutari;
r' essere esenti da rothrre, incrinafure, imbrattamenti.

Le uova e gli ovoprodotti devono:

"' provenire da uno stabilimento in possesso del riconoscimento del Ministero della Sanità (bollo Cee
ai sensi del D,Lgs. n. 65/93);y' essere confezionati;

/ essere conserv'ati in modo che la temperatura non superi +4"C:
/ avere vita residua (shelf life) superiore a 21 giomi al momento della consegna.

La consegra delle uova presso il centro di coth:ra dere alvenire in data non posteriore a quattro giomi
nspetto a quella di imballaggio. f\ n
Dowà essere garantito il rispetto delle norme riguardanti i residui deÉ farmairllfgli alimenti.
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Alla rottura del guscio, I'albume deve essere di colorito chiaro, consistente e rapprcso, il tuorlo de"'e

rirnanere globoso, la membrana vitellina priva di grinze- Albume e tuorlo non devono emanare odori e sapori
palicolari come paglia, muffa o stantio-

m. CARNE BOYINA Fî.ESCA
Le cami di bovino devono:

/ provenire da uno stabilimento riconosciuto o autorizzato ai sensi del D.Lgs.286194;
essere preferibilrnente già disossate e conJezionate sotto vuoto in tagli anatomici pronti per I'uso;
rispettare le disposiziom in iema di etichettatura obbligatoria delle cami bovine (Reg CE 17ó012000);

riportare preferibilmente sul documento cofiÌmerciale la data di macellazione e di confezionamento;
riportare nella scheda tecnica del prodotto le caratteristiche tecniche dei tagli sotto vuoto (peso

medio, diarnetri trasversali, percerihlale cli grasso di copertura) in modo che siano facilrnente
verificabili;

/ essere cons€rvate in modo che la temperatura intef,na non superi i +4"C per le carni refrigerate;
/ provenbe da carcasse appartenenti alle segue.nti classi secondo la classificazione cornmerciale di cui

al Reg. 1208/81/CEE:
. categoria: S (carcasse di giovani animali maschi non castrati di età inferiore a 2 armi) oppure E

(carcasse di altri animali femmine);
. conformazione: U (Ottima: profili nell'insierne convessi - sviluppo muscolare abbondante) o

R (Buona: profili nell'insieme rettilinei - sviluppo muscolare buono);
. coperhrra in grasso: 2 (scarso: sottile copertura di grasso, muscoli quasi ovunque apparenti -sono pure appîezzabili le delimitazioni dei tagli cornmerciali);

/ avere vita residua (shelf life) superiore a 20 giomi.
Tipologia delle carni - Le carni saranno di bovino (vitellone), maschio o femmina, di eta compresa tra gli
1 I e i 18 mesi, non ahmentato con farine di origine animale.
L'etichettatura della confezione dowà essere conforme alle vigenti disposizioni legislative.
La macinahrra della carne dovrà awenire presso il centro di cottua, immediatamente prima della
preparazione del piatto, nelle migliori condizioni igienico-sanitarie, rispettando le procedure di autocontrollo.
Caratteristiche nerceologicbe delle carni - Per la preparazione dei pasti si dovranno utilizzare le cami,
prel'entivamente sgrassate, nei seguenti tagli:

/ per la preparazione e la fomitura di polpette, svizzere e ragù: tagli scelti del quarto aoteriore, con
esclusione del collo (spalla, sottospalla reale);

/ per la preparazione e la fomitwa di spezzatino, bollito e brodo di came: tagli scelti del quarto
anteriore, con esclusione del collo (scaramella, reale, girello);

/ per la preparazione di arrosti, scalopping bistecche, cotolette e spiedini: tagli scelti di coscia (fesa,
noce, girello, carré, sottofi letto).

Garanzie supplementari di qualÍtà delle carni - Le cami grunte al ceffio di cottura dovranno essere

scortate da certificazione confomre alLe vigenti norriative. lnoltre, a titolo di prescrizione supplementare,
dorranno rispondere alle garanzie igienico-sanitarie e di qualita relatil'e alle metodologie di allevamento e
di alimentazione animale e di produzione delle cami.
Per quanto conceme la bollatura sanitaria, le cami dowanno essere prowiste, oltre quanto richiesto dalla
vigente normativa, di bollatura e di etichettatura (nel caso di prodotti confezionati) riportante il marchio
differenziale di qualità.
Nel caso di carni confezionate, quando non sia possibile apporre la bollatura (o etichettatura) differeoziale di
qualità su ogni porzione muscolare, è consentito che tali carni siano scortate da una attestaziong vistata dal
Veterinario Ufficiale dello stabilimento di pmvenierua, che certifichi lacorrispondenza delle cami con la
certificazione di cui sopra.
L'etichettatura dowà in ogrri casc riportare i seguenti dati riferiti al bovino:

{ îazn:
r' data di nascita;
/ sesso;

naaone zuropea ln cur e ft o;
azienda di allevamento; {\
codice Cee della struttirF Hresso la quale è stato macellato;
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codic€ Cee de1 laboratono di sezioaarnento:
/ organismo di contmllo conforme alla norma EN 4501 1 come da regolamento commitario.

Al fine di garantire una conetta riffiacciabilira delle cami. la registrazioné elettronica o informatica dei dati
di carico e scarico deve essere apposta automílticamente su ogrri porzione di came commerc ializzata. serna
possibilità di modificare tah dati.

n. CARNISUINEFRESCE
Le cami di suino devono :y' provenire da uno stabilìmerito riconosciuto o autorizzato ai sensi del D.Lgs. 2gól94;/ essere preferibilnente già disossate e confezionate sotto woto in tagli anatomici pronti per I'uso:r' rispettare le disposizioni in terna di etichettatura obbligatoria delle c-ami bovine (Reg CÉ I76012000);r' nportare preferibilmente sul documento commercìale ia data di macellazione e cù colfezionamento;/ riportare nella scheda tecnica del prodotto le caratteristiche tecniche dei tagli sotto ruoto (peso

medio, diametri trasversali, percsntuale di grasso di copernrra) in modo che siano facilmente
verificabili;

/ essgre conservate in modo che la temperatura interna non superi i +4oC per le cami refrigerate-
Caratteristiche e provenienza delle carni - Le carni dolranno provenire da anùnali alimentati
esclusivamente con farine di origine vegetale, maceilati e sezionati in stabilimenti nazionali.
Gli animali devono avere età superiore a 9 mesi, con peso livo superiore akg. 144. Sono escluse in modo
assoluto le carni di scrofa e verro-

o, CARNIAITCUMCOLE
Le cami avicole (pollo e tacchino) devono:

r' provenire da uno stabilimento riconosciuto ai sensi del D.p.R. 495i97:y' essere di classe A ai sensi del Reg. (CEE) 1906i90;/ se commercializzate sezionate foetti, cosce e fusi di pollo, fesa e cosce di tacchino), essere
confezionate:y' 
se commercializzate in carcasse intere, essere completamenîe eviscerate (pollo a busto);/ essere corxewate in modo che la temperatura interna non superi i +4'C pàr le cami refrigerate;/ essere esenti da salmcnelle;

/ avere vita residua (shelflife) superiore a 5 giomi.
Le cami di coniglio devono :

/ provenire da uno stabilimento riconosciuto o autorizzato ai sensi del D.p.R. 559/52;/ essere consen-ate in modo che la temperatura intema non superi i -4"C per le cami refrigerare;r' essere esenti da saLmonelle;
/ avere vita residua (shelflife) superiore a 5 giomi.

Caratteristiche generali - Le cami al'icunicole dow'anno pmvenire da animali delie migliori razz,e da
carne, appartenenti ad allevamenti iîaliani e non alimentati con farine di origine animate.
Tali carni dowanno provenire da stabilimenti di macellazíole e sezionamento nazionali e dowarmo essere
sottoposte, a campione, a controlli periodici per la ricerca dei residui-
Durante tutto I'arco produttivo le cami saranno conservate esclusivamente a temperahrrò di refrigerazrone.

p. PRODOTTIITTICI
I prodotti ittici devono:

/ provenire da uno stabilimento riconosciuto ai sensi del D.Lgs. 531/92;

"/ essere etichettati ai sensi del Regolamento CE 104i2000 del 1711211999 e delle disposizioni
applicative di cui aI D.M. 27 10312002;

/ esserc congelati o surgelatl essere adeguatamente confezionati e imballati e riportare chiaramente in
etichetta la percentuale di glassatura, che non dovrà in ogri caso essere superiore al 10%;r' avere vita residua (shelflife) superiore a tre mesi dalla data di consegna.

I prodotti non devono presentare segni comprovanti parziali scongelamenti, quali formazione di cristalli di
ghiaccio o sierosità.
Il prodotto, una yolta scongelato, non può essere rìcongelato.
Il pesce deve:

. essetre presentato perfettariente eliscerato o sfilettato senza pelle,
filetti o tranci deve essere confezionato;

. essere conserr,ato sotto ghiaccio o a temperatura non
t7

e spine o in tranci; se in



La consistenza delie cami, dopo lo scongelamento, deve essere

dev'ono essere nella nonna-
La pelle, del colore tipico della specie, deve essere ben aderente

soda ed elastica; colore, odore e sapore

ai tessuti sottostanti, integra ed esente da

laceîazlom.
I prodotti ittici devono essere di pezzature omogenee nelle dimensioru richieste dal merìu.

I prodotti ittici dovrarmo essere sottoposti, a campione, a controlli periodici per la ricerca dei residui chimici,
con particolare riferimento alla ricerca dei contaminanti ambientali, quali il mercwio.
Le gmrnmature in tabella sono rifente al prodotto scongelalo.

Il tonno in scatola deve:
. ess€re di colore chiaro e omogeneo;
o provenire da trancio intero di pesce;
o poco salato e di gusîo delicato;
r avere adeguata consistenza e con limitata presenza di briciole e ritagli;
. essere prodotto, se all'olio, con olio di oliva exfia vergine;
. risp€ttare il rapporto olio/tonno definito nella scheda tecnica-
q. LATTEEYOGURT

Latte U,H.T.
E' consentito I'utilizzo nelle preparazioni gastonomiche nelle quali è prevista I'aggiunta di latte quale
ingrediente secondario (es.: purea, pasta e formaggi, ecc.).
Deve essere del tipo intero, omogeneizzato.
I1 latte dowà avere vita residua (shelf life), al momento della consegna, superiore a 75 giomi.
YoguÉ
Lo yogurt deve:

/ essere di tipo "vellutato";
/ essere confezionato in monoporzioni;
/ contenere fermenti lattici vivi non inferiori a 108 per gr. sia per Str. Thermophilus, sia per L.

bulgaricus al momento della consegna;
/ essere privo di additivi;
/ essere conservato e trasportato in modo che la temperatura rnterna non superi i +4"C;
r' nspettare i parametri di sostanza secca e materia grassa specificati nella schecla tecnica di prodotto;
r' avere vita residua (shelf life) superiore a 10 giomi.
r. ACQUA

L'acqua dowà essere prelevata dall'acquedotto comunale nei locali di refettorio e somministrata in caraffe
chiuse di capacità non superiore a 1 litro.
La preparazione delle caraffe dolrà essere effettuata nei 30 minuti antecedenti la somministrazione del pasto.
A1 termine del loro utilizzo 1e caraffe dowar:no essere opportunamente lavale, avendo cura di eliminare ogni
residuo di lavaggio o di detersivi.
Ln casi di emergenza, a richiesta del Comune, la stessa dovrà essere sostituita - a cura e spese della ditta -con acqru oligominerale, non addizionata con anidride carbonica, in confezioni da 0,33 lt, biodegradabile in
misura superiore al 90%. IA smaltimeoto dei luoti dolrà awenìre negli appositi cassonetti di raccolta
differenziata dei rifiuti.

S. SAI,E
11 sale utilizzato nella preparazione di pietanze dorrà essere conforme al DM 31 gennaio 1997, n. 106.
Per il condimento sara oreferibile I'utilizm di sale iodurato o iodato di cur al DMn.562/95.

L ALTRIALIMENTI
Tutti gli altri alimenti elencati nelle allegate tabelle dietetiche dorranno possedere

essere in ottimo stato di conservazione, prodotti secondo le vigenti disposizioni
requisiti richiesti dalle norme igienico-sanitarie in vigore.

Articolo 21-Generi alimentari vietati
E' assolutamente vietato utilizar€, confezionare o somministrare:

/ cami al sangue;
/ cibi frittii

requisiti
di lèeee
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/ fiocchi di patate;

" succo di limone confezionato;y' maionese;
r' residui dei pasti dei gtomi precedenti;
r' dado da brodc o preparati contenenti glutammato;
/ conservanti e additivi chimici nella preparazione dei pasti:
/ verdure, cami. pesci e pane semilavorati e precofi.

La ditta appaltatrice sara. quindi, responsabile per i prodotti acquistati dai fomitori,
I'approwigionamento delle derrate in riferimento alla qualità e tempestivita delle fomiture, per il
immagazzinamento e I'eventuale deterioramento.
Resta inteso che la tipologia delle derrate sopra indicate dorrà intendersi automaticamente variata in
conseguenza delle prer4ste modificazioni che I'Amminisîrazione Comunale intenderà attuare sul menu in
uso-

di ogni prodotto somÍrinistrato, confezionarlo in
abbattimento di teÍrperatura per i prodotti corti,
ore successive al fine di poter esperire eventuali

per
loro

La ditta appaltatrice deve giornalmente prelevare 150 g.
idonei contenitori sterili ermeticamente chiusi e, previo
riporlo inmediatamente nella cella fiigorifera per le 72
contolli.
Ciascun contenitore deve riportare un'etichetta con le seguenti indicazioni: ora e giomo dell'inizio della
conservazione, denominazione del prodotto, frrma dell'operatore che prowede al campionamento.

Articolo 22 - Trasporto e distribuzione dei pasti
Il trasporto e la distribuzione dei pasti sono a carico della ditta appaltatrice.
Le attrezzature e i mezú per la veicolazione, il trasporto, la conservazione e la distribuzione dei pasti
dowanno essere conformi alla normativa vigente, eÍanata o emananda, in materia di dstorazione collettiva e
igiene; parimenti dor.ranno garantire il mantenimento degli alimenti alla temperatrra prevista dalla legge fino
al completamento delle operazroni di distnbuzione dei pasti.
La ditta appaltatrice dolrà acquisire e depositare presso la stazione appaltante il preventivo pmere di idoneità
dei mezzi di trasporto, intesi come veicoli, da parte della A.S.L- locale.
A mero titolo esernplificativo, fatte salve innovazioni tecnologiche che potranno subentrare nel corso degli
anni:

a) i contenitori tennici dolranno essere conformi alla norrnativa vigente, accuratamente puliti e
sanificati quotidianamente. GIì stessi dovranno garantire che gli alimenti si mantengano rn
condÍzioni di commestibilità e organolettiche ottimali e siano evitati i fenomeni di impaccam€nto.
Per ogri tipologia di contenitori termici dowà essere tenuta a disposizione del Comune ]a scheda
tecnica nella quale sia evidenziata, fi:a I'altro, la perdita termica oraria;

b) la pasta non potrà essere immessa nei conterutori per un'altezza superiore a 10 cm, al fine di evitare
fenomeni di impaccamento;

c) la frutta dowà essere traspofata ir conteniton di plastica idonei all'uso alimentare muniti di
coperchi;

d) i singoli componenti di ogni pasto dolranno essere confezionati in conteruton diversi (contenitorí per
ìa pasta, per il sugo, per le pietanze, per i contomi); il pane deve essere confezionato m sacchetti di
carta ad uso alimenrare e riposto in ceste pulite e munite di coperchio;

e) il personale addetto alla disrribuzione seguira costantemente tutte le prescrizioni di legge, emanate o
emanande, in ordine alla garanzia assoluta di salvaguardia igienica delle procedure del servizio-

Il trasporto e la corsegna dei pasti nei singoli punti di distribuzione dowanno essere effettuati in modo da
ridurre al minimo i tempi di percorrenza e di salvaguardare le caratteristiche organolettiche dei pasti.
Gli automezzi e il personale impiegati per il trasporto dei pasti dovranno essere in numero sufficiente
affinché i îempi di percorrenza intesi quale lasso temporale necessario per il trasporto dei pasti dal centro di
coÍura ai punti di dÍstribuzione per ia somministrazione all'utenza, non superiori in ogn caso i 15 (quindici)
minuti.
Ogni variazione al piano di distribuzione dolrà essere comunicata t€mpestivamente al Comune e potrà essere
adottata esclusivamente qualora tenda a migliorare I'efîrc4ei
Anche il trasporto e la consegna dei pasti crudi
sanitariamente idonei e conformi alla normaiiva in

emertuato con mezzi igienicamente e



AÉicolo 23 - Locali ed attrezzatura
Il Comune mette a disposizione della ditta appaltatrice esclusivanente i locali "refettorio", i tavoli e le sedie

necessari alla somministrazione dei pasti.

All'impresa compete la fomitura, per ogni punto di refezione, delle stoviglie, nonché degli arredi e delle altre
attrezzature n@essarie alla conserv-azione e distribuzione del cibo e al consumo dei pasti.

Le atftezzature e gli arredi dei refettori dovranno essere tenut€ in perfetto stato di pulizia da parte delia ditta
appaltatrice alla quale competerà pure il puntuale rispetto di tutte le norme in materia di prevenzione degli
infortuni, di igiene e di sicurezza sul lavoro.

Articolo 24-Pulizia dei locali
L'impresa si impegna ad adottare e applicare un programma di pulizie e sanificazione dei locali - di cucina,

di refezione e di servizio --c delle relative attrezzature e arredi non inferiore allo standard minimo di seguito

individuato.
Tutte le operazioni di lavaggio, detersione, disinfezione e sanificazione debbono essere eseguiti con
I'osservanza delle norrne di sicure.za, di buona tecnica e della normatiw vigente in materia. In particolare:

/ i prodotti rmpiegati dow-anno essere di idonea qualità, non corrosivi e tossici, non irritanti al
contatto, di tipo "ecologico", adatti spesificatamenie per le operazioni per le quali vengono utilizzati;

/ i detersivi impiegaii per il lavaggio delle stoviglie dowanno essere di tipo "ecologico" ed essere

utilizzati dal perscnale secondo 1e indicazioni fomite dalle case prodr-útrici, con particolare
attenzione alla concentrazione e alle temperature;

/ tutto il materiale di sanificazione durante I'utilizzo deve essere riposto su un carrello adibito
appositamente a tale firnzione;

/ i detersivi e gli altri prodotti di sanificazione dovranno essere sempre conservati in locale apposito o
in armadi chiusi a chiave ed essere contenuti nelle confezioni originali, con la relativa etichetta.

Frequenzr Attrezzature, superfici locali
Dopo ogni uso: Stoviglie, utensili, piani di lavoro, carrelli, scaldavivande, vassoi, taglieri, arredi vari del
refettorio, contenìtori utilizzati per iI trasporto dei pasti, fomelli e sirnili.
Giomalmente: Pavimenti, lavelli, lavandini, contenitori per i rifiuri, servizi igienici e spogliatoi utilizzati dal
personale.
Settirnanalmente: Serramenti, cappg frigoriferi e congelatori, davanzali, termosifoni.

Quindicinalmente: Pareti lavabili, superfici filestrate, infissi, vetrate anche alte (lato
interno ed estemo), sorgenti luminose.
Mensilmente: Lavastoviglie, tapparelle, veneziane, tende di ognr tipo, zanzaierq altre pareti.
Durante le operazioni di preparazione, confezionamento, porzionamento e distribrÌzione dei cibi è

assolutamente vietato detenere nelle zone di lavorazione materiali e attrezzature destinate alla puliza.
Il personale che effettua pulizia o lavaggic deve indossare indumenti di colore visibihnente diverso da quelli
indossati clagli addetti alìa preparazione e alla distribuzione degli alimenti.
La ditta dolrà inoltre prolvedere alla deratlizzazione con esche chiuse in appositi contslitori e, qualora
necessario, alla disinfezione dei locali.
La ditta è comunque tenuta ad adeguare il proprio programma di pulizia e sanificazione delle meose a quanto
stabilito dal Comune e dall'Autorita sanitaria e dovrà sempre tenere conto della situazione concreta dei locali
e delle attrezzature delle sedi di servizio.
I rifruti solidi urbani dovranno essere raccohi in sacchetti differenziati - a seconda della natura degli stessi

- e depositati, al terrnine del pasto, negli appositi contenitori della raccolta. E tassativamente
vietatoscaricare qualsiasi tipo di rifiuto negli scarichi fognari (lavandino, canaline di scarico, ecc.).
Per la pulizia delle rnani dwono essere irnpiegati sapone dishfettante e tovagliette a perdere.

.A,Éicolo 25 - Gestione delle presenze
La gestione automatizzata dei buoni-pasto, ove offerta, la rilevazione delle presenze qvoÍiiiii*ila
rendicontazione dei pasti somminisfi-ari vefrà effettuata con Ie modalità hdicate dalla aita in'sìdfii--ai g/ai
concessione, \-,--.t'
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Fino alla complela attivazione della gestione automatizzata, la ditta dowà assiflìrare direttamente le stesse
funzioni, pror.vedendo altresi alla fomitura e distribuzione - irr accordo con I'Ammhistrazione Comunale
--{eí buoni-pasto asli utenti e alla loro rendicontaz ione aÌla stazione appaltante-

TITOLO Itr
PBJ'ZZO E PAGAJ{ENTO

Articolo 26 - Modalità di pagamento
ll corrispettìvo della concessione consiste nella riscossione dfetta da parte del concessionarìo del costo dei
pasti secondo le tariffe approvate con deliberazione di GC. del Comune di Trani (G,C. n. 90 del 30/04i2016),
Nel caso di applicazione della tariffa intera alcrur onere economico sarà dovuto dal concedente al
concessionario .

Nel caso di applicazione delle tariffe agevolatg ossia quelle di importo ddotto rispefto alla misura della
tariffa intera, il Comune di Trani corrisponderà all'aggiudicatario la differenza tra la compartecipazione pro
pasto incassata direttamente dal genitore e i1 prezzo pro pasto offerto in gara.
Ne[ caso di soggetti completamente esenti dal pagamento dei pasti il corrìsponderà all'aggiudicatario I'intero
prezzo pro pasto offerto in gara.
I pasti sara ro pagati dai gerutori anticipatamente secondo le modaliu indicate dalla ditta in sede di offerta
di gara e comr.mque con non piir di un bimestre di anticipo.
fa ditta prowederà autonornamenîe al recupero di eventuali morosità notiziandone a mezzo P.E.C l'Uffrcio
Istruzione.
E' facolta della ditta sospendere la ùuizione del pasto a partire dal mese successivo del verificarsi
dell'eventuale inadempimento/mancato pagamento dei pasti relativi al mess€ precedente.
L'I.A deve presentare all'injzio di ogni mese le fatture relatir.e, differenza economica procisata nel comma
precedente sulla fomitura di pasd effetruata nel mese precedente, che saranno liquidate sulla base del prezzo
dbfferta riferito al costo unitario di ciascun pasto.
Si stabilisce sin dbra che il Comune potrà rivalersi, per ottenere la rifusione di eventuali danni grà contestati
all'I.4., il rìmborso di spese ed il pagamento di penalitàr" mediante rncameramento della cauzione.
Le fath.ue debitamente firmate dal legale rappresentante dell'I.A o da ùn suo delegato e corredate dalle
relative bolle di consegna pasti saranno pagate entro 30 (nenta) giomi dal ricevimento delle stesse al
Protocollo dell'Ente.
Mensilmente la ditta, entro il primo giomo lal-orativo di ogni mese per il mese precedente, prow-ederà a
rendiconlare dettagliatamente al Comune le somme incassate secondo le modalità che saranno disciolinate in
sede di stipula del contratto.

Articolo 27 - Saspensione dei pagamenti
L'amministrazione comunale. al hne di garantirsi in modo efficace e diretto sulla punn:ale ossenarza delle
prescrizioni dettate per la conduzione dell'c.oncessione e per le prestazioni dei servizi che ne sono oggetto, ha
facoltà di sospendere - in tutto o in parte 

- i pagamenti alìa ditta appaltatrice cui siano state contestate
inadempierze fino a quando la stessa non si sarà adeguata agli obblighi assunti, ferma restando I'applicazione
di eventuali penalità e delle più gral'i sanzioni previste dalla legge, dal presenle capitolato e dal contratto.

TITOLO Iv
CÀUZIOM E R-EVISIONE PBJE7.7I

Articolo 28 - Garanzia prowisoria
La cauzione prowisoria di cui all'art- 93 del D.Lgs.50i2016 pari ad Euro 34.632.00=,
offeda, verrà svincolata alla conclusione della concessione.

Articolo 29 - Garanzia definitiva
Nel caso di aggiudicazione defnitiva, I'affidatario dowà costituire una garanzìa definitiva nelle fonne e con
le modalità prescritte dall'art. 103, co. 1, del D.Lgs. n, 5012016. A tal fine, I'o.fferta de',,e essere corredata, a
pena di esclusione, dall'impegno di un fideiussore, amche diverso da quello che ha rilasciato Ia garanzia
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prowisoria, a rilasciare la garanzia fideiussoria per I'esecuzione del contratto, di cui all'art. 103 e 105 del
D.Lgs. 5012016, qualora I'offerente risultasse affidatario.
ll Comune di Trani avrà il pieno e incondizionato diritto di rivalersi su1la cauzione, sino alla concorenza
dell'intero importo, per ogni somma per la quale risultasse creditore.
Nel caso in cui la cauzione venisse ridotta per prelievi come sopra effettuati o per qualsiasi altra causa,

llmpresa aggiudicataria dowà reintegrarla e-ntro e non oltre 15 (quindici) giomi dalla notifica, pena la
risoluzione del contratto.

Art. 30- Mancata preseutazione della cauzione e della polizza assicurativa
ln caso di mancata presentazione della cauzione definitiva e della polizza assicurativa per la responsabilita
civile verso terzi (R.C.T.) e verso prestatori di lavoro (R.C.O.) di cui all'art. 42 - Assicurazioni -
Resoonsabitità del presente Capitolato non si fara luogo alla stipulazione del contratto pubblico di
concessione. In tal caso, I'arrministrazione assegnerà alla ditta aggiudicataria un terrnine perentorio per Ia
presentazione dei predetti documenti decorso il quale ia stessa si intendera senz'alEo decaduta
dall'aggiudicazione.

AÉicolo 31 - Revisione periodica dei prezzi
A decorrere dal secondo anno il prezzo del singolo pasto, così come determinato in sede di gara, potrà essere

aggiornato, a richiesta di pade, nella misura del 75Yo della variazione assoluta in aumento dell'indice dei
prezzi al consumo, acc€rtato dall'Istat per le famiglie di operai e degli impiegati, verificatasi con riferimento
al mese di gennaio dell'anno precedente.

TITOLO V
CESSIONE CONTRATTO ED OBBLIGHI

Articolo 32 - Divieto di cessione del contratto
Il sontratto non può essere ceduto, pena la nullità del medesimo e la decadenza del concessionario dalla
concessione.

Aficolo 33 - Obblighi a carico della ditta appaltatrice
Oltre agli altri obblighi previsti nel presente capitolato, la ditta appaltatrice è tenuta a segnalare
inrnediatamente alla S-A. hrtte le circostanze e gli inconvenienti riscontrati nell'espletamento delle
prestazioni oggetto del servizio in concessione che, ad arviso della ditta medesima, possano cosútuire
ùrpedimento al regolare e puntuale firnzionamento del servizio.
Parimenti la ditta appaltatrice ha I'obbligo di dare tempestiva comunicazione all'Ammirustrazione Comunale
di qualsiasi intem:zione o sospensione nella gestione del servizio, specificandone le ragioni e la dr:rata.
In considerazione di quanto previslo nei precedenti artimli, in caso di sciopero del proprio personale la ditta
deve dare tempestiva comunicazione, con rm aaticipo di almeno tre giomi lavorativi, al Comune. L'irnpresa
sara comlÌnque tenuta a garantire la continuità del servizio, rispondendo in difetto anche degli eventuali
danni che potrarmo derivare all'emministrazione per la mancata prestazione.
La ditta sara serpre considerata come unica ed esclusiva responsabile verso la S.A e verso i terzi per
qualunque danno arrecato alle proprietà e alle persone, siano o meno addette al servizio, in dipendenza degli
obblighi derivanti dal preserìte concesslonè.
I1 concessioanario, al fi-ne di garartir€ gli siandard di qualità del servizio, si impegla ad adottare entro6;\'-.,1
mesi dalla sottoscrizione del contratto r:na Carta dei Servizi elaborata sullo scherna generale approvatp c'òn---\
DPCM 30.12.1998, pubblicato sulla GU rL 28/99. La Cada dei Seffizi dovrà essere sottobo{ta )
all'approvazione da parte del Comune di Traai. ' --.- ---l

TITOLO !T
CONTROLLI DI QUALMA.' DELLA PRODUZIONE E DEL SERVIZIO

,A,rticolo 34 - Vigilanza e controlli
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In ordine al rigoroso rispetto. da parte della ditta appaltatrice, degli obblighi rlerivanti daì presente capitolato,
l'Amministrazione Comunale si riserva la facoltà di procedere in qualsiasi momento, d.irettamente o a mezzo
di propn delegari, ad ogni forrna di controllo ritenuta necessaria, idonea e oppofuna.
La ditta appaltatrice è tenuta a fomire agli incaricati del Comune la propria incondizionata collaborazione,
consentendo, in ogni momento, il libero accesso alle strutnrre e disponendo altresì che il personale comunque
preposto al servizio fomisca ogni chiarimento, notizia o documentazione che sli r.erusse richiesta in merito al
servizio o ai prodotti impiegati.

Articolo 35 - Commissione mensa
ll Comune istituisce una commissione mensa composta da genitori e amministratori o personale comunale,
con Ie seguenti frnalita e furzioni:

r' vigilare sul buon andamento del servizio prestato e sulla rispondenza dello stesso ai bisogni degli
utentu

r' segralare eventuali proble.mi e disfunzioni del servizio;v suggerire al Comune soluzioni innovative per una piu fr:rlzionzle realizzazione del servizio.
I membri del comitato, il cui elenco sarà depositato presso il competente UfEcio scuola del Comune, sono
autonzzati ad effettuare gratuitamente e quotidianamente, € comunque in numero non superiore a due per
ogní punto di distnbuzione, I'assaggio dei cibi distribuiti.

Articolo 36 - Analisi e controlli
Il Comune potrà attivare - nel corso dell'concessione - forme di collaborazione con istituti, associazioni o
enli per la rcalízzazione - a proprie spes€ - di analisi e conlrolli sulla qualità delle derrate alimentari
acquistate e dei pasti somministrati.
Nell'ipotesi di cui sopra la ditta, previa comunicazione formale da parte del Comune, dorra prestare la pirì
ampia collaborazione, mettendo a disposizione degli incaricati tutta la documentazione in suo possesso
relativa ai prodotti acquistati, alle attrezzatu.re utilizzate e ai pasti confezionati.

Articolo 37 - Controllo della qualità dei pasti e del servizio nel suo complesso
Iì Comune vigilerà sul servizio per tuttà la durata del contratto con le modalita discrezionatnente ritenute più
idonee, serza che llmpresa aggiudicataria possa sollevare eccezioni di sorta.
La vigilanza, i controlli e le verifiche saranno eseguiti sia mediante p€rsonale comunale o soggetti incaricati,
sia mediante gli organi degli enti preposti ai servizi sanitari competenti per territorio, congiuntamente e
disgiuntamente, allo scopo di accertare l'ossewanza di quanto previsto nel presente capitolato.
I pasti rifiutati in occasione delle verifiche per non conformita con il capitolato dolranno essere sosti
cura e spese della ditta.
In particolare si prevedono tre tìpi di controllo:

- controllo tecnico-ispettivo, svolto dai dipendenti comunali o dai soggetti a ciò incaricati e in ra
di collaborazione con il Comune di Trani € comprendent€:

. la corrisponderza qualitativa e quantitativa delle derrale e dei pasti coosegnati rispedo a quanto
previsto dal presente capitolato;

. il rispetto delle norme igieniche in tutte le fasi del servizio;

. il rispetto dei tempi e delle modalità stabilite per la prcparazione, il confezionamento, la
veicolazione, la porzionatura e la distribuzione dei pasti- In questa tipologia di controllo rientra
anche il cento di cottura della ditta appaltatrice;

- 
controllo igienico-sanitario, svolto dalla competente autorità sanitaria relatir."mente al rispetto della

normati!" igienico-sanìtaria, al controllo dei pasti e delle derrate fomite e all'idoneità delle strutture e dei
mezzi utilszzati dall'impresa;

- controllo sullandamento complessivo del servizio, assicurato dai componenti della <Comrnissione
mensD) presso opi singola struttura scolastica servita e presso il centro di cottura. I rappresentanti d€lla
commissione potranno effettuare conlrolli sulla conformità dei pasti e delle derrate al menu di cui al
presente capitolato e su altri elementi connessi al cibo somministrato quali asp€tto, temperutura, gusto, sulle
modalità di espletamento del senizio di confezionamento e distribuzione dei pasti e in
generale sull'andamento complessivo del servizio.

23



I rappresentanti della commissione mensa potranno richiedere l'intervento del Comune per qualsiasi rilievo o

problema, che gli stessi prowederanno a segnalare in maniera tempestiva, precisa e circostanziata, al fine di
consentire interventi eflicacì.
Ai fini del controllo igienico-sanitario e dei residui chimici esistenti sulle derrate alimentari, la ditta
appaltatrice dowà obbligatoriamente effettuare, a propria cì.ra € spese per l'intera duîata del contratto e can
la frequenza di seguito indicata, presso un laboratorio indivrduato dalla ditta prwio benestare

dell'amministrazione ccmunale, Ie analisi:

Tipolosia di analisi Frequenza Tipoloeia di analisi

Campionatura su came Mensile
Microbiologica

Campionatura su prodotti ittici Mensile
Microbiologica

Campionanrra su formaggio Mensile Microbiologica

CamDiofiatura su Drosciutto Mensile
Microbiologica

Tampone zu atrezzature e superfici di
lavoro, debitamente sanifi cate
(tampone zuperficiale per testare
l'efficacia delle operaz ioni di
sanificazione delle suirìdicate
superfici)

Quindicinale
Microbiologica

La campionatura verrà effettuata congiuntamente tra la ditta e un rappresentante del Comune, al quale
competerà la scelta del prodotto da arnlinare- Il campione verrà confezionato in due distinti contenitori
sterili errneticamente chiusi, di cui uno verrà immediatamente inviato al laboratorio e uno verrà riposto nella
cella frigorifera per eventuali controanalisi successive. Ciascun contenitore deve ripodare un'etichetta con le
seguenti indicazioni: ora e giomo del prelievo, denomùrazione del prodotto, firma dei soggetti che effethEno
il campionamento.
Per quanto conceme i parametri microbiologici, si farà riferimento ai limiti e valori guida indicati nelle
<Linee guida per la ristorazione collettiva scolastico).
Con le stesse modalità il Comune disporrà l'esecuzione - su derrate e prodotti alimentari scelti a
insindacabile giudizio della stazione appaltante - di analisi fnalízzaIe alla ricerca di residui chimrci il cui
costo complessivo, a totale carico della ditta appaltatrige, non potrà essere superiore a € 4.000,00 per ogni
anno di attivita contrattuale, salr.'o quanto disposto dall'impresa in sede di offerta di gara.
Per quanto riguarda i limiti di residui cbjmici presenti nelle denate, si farà riferimento alla norrnativa
nazionale al momento vigente o ai valori indicati ilall'impresa in sede di offerta.
Il referto di ogni analisi effettuata dovrà essere inviato, a cura del laboratorio prescelto, dtettamente al
Comune, i1 quale prowederà a comunicare all'impresa i risultati non appena disponibili.
Qualora i risultati delle aralisi di cui sopra evidenzino il superamento dei limiti indicati, il Comune, felrna
restando I'applicazione delle penalita previste dal presente capitolato e I'eventuale richiesta di risarcimento
dei maggiori danni, valuîata la gravità del caso, potra disporre anche la sospensione del servizio fino
all'accertamento della completa negativizzazione del risultato, inputando all'impresa i costi sostenuti per lo
svolgimento del sewizio da parte di alîra ditta.
Nei casi particolarmente gravi il Comune si riserva la facoltà di risolvere il contratto.
Le disposizioni impartite dalle autorità sanitarie in merito alla profilassi e le prescrizioni dettate per witare la
diffi.tsione delle malattie infetril'e e tossinfezioni andrarmo immediatamente applicaîe dalf irqpresa
aggiudicatana. Dalì'inossewanza di dette disposizioni e prescrizioni deriverà all'amministrazione coffi{
ia facoltà di rescindere il contratto nonché di applicare le penalità previste nel successivo articolo 39, palvo il )
diritto al risarcimento dei frìaggiori danni.
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Rimane ferma e impregiudicata la facoltà del Comune di procedere all'effettuazione autonoma di indagini
microbioÌogiche e di analisi dei residui chimici sui pasti fomiri dalla ditta, con riserva di adottare tutte le
iniziatir'e e i prol.r'edimenti conseguenti e necessari ia caso di superarnento dei limiti sopra indicati.

Aficolo 38 - Non conformità delle derrate alimentrri
Le condizioni di non conformita delle derrate alimentari consegnate al cenho di cottura si distinguono in:
a) non conformità non grave
Non impongono necessariamente il rifiuto della derrata ma la declassano qualitativamente nspetto ai requisiti
del capitolato e corrispondono al mancato rispetto degli stessi nonché al mancato rispetto di quanto
preordinato ir terrnini di quantità o tipologia e degli orari di consegna.
b) non conformità grave
lmpongono di rifiutare I'alimento in quanto non idoneo al consumo, sia sotto il profilo igienic>sanitario,
sia sotto I'aspetto organoleftico.
Le condizioni di non conformità grave corrispondono esemplificativamente a:/ presenza nelle derrate consegrìate di corpi estranei, insetti, etc.;

/ consegna di derrate visivamente alterate o con odori palesemente anomali;y' consegna di prodotti per i quali al momento della consegna sia già superaio il termine minimo di
consenazione--{ata di scadenza;

/ consegna di prodotti in confezìoni originaii non integre.

Articolo 39 - Procedura nei casi di non conformità
Se a seguito di verifica effettìiata dal Comune si rilevasse una non conformità delle derrate írmnagazzírnte
presso il centro di coitura, il magazziniere prow'ederà ad accantonare la merce non conforme, che rirnarrà
prowisoriamente a disposizione del fomitore per I'eventuale ritiro.
Costituisce sempre titolo per I'applicazione defe penalità previste dal capitolato la fornitura di merce
caîatteàzzafa d.a non conformrta grave; Ia fomitura di derrate caratterizzate da non conformità non grave non
dà luogo ad applicazione di penalita nel caso in cui le misure messe in atto dall'impresa appaltatrice per
sostituirc le stesse o completare la fomitura siano adottate in tempo utile per consentil.e la preparazione deì
pasto secondo iJ menu del giorno.
Nel caso in cui per accertate cause di forza maggiore non fossero eccezionalmente disponibili
consegna le derrate previste dal menu e dal capitolato, la ditta dolrà informare preventivamente il
indicando le merci che non è possibile fomire, le cause della mancata fomitura, la merce
sostituzione € la durata presunta dell'ìmpossibilita della fomitura.
In tali casi eccezionali i1 Comune potrà pretendere che l'impresa prorveda all'acquisto da altro fornitore e
alla consegna delle merci con le caratteristiche e i requisiti previsti dal presente capitolato e relativi allegati
owero potrà autorizzare la temporanea sostituzione delle merci con quelle proposte dalla ditta nel caso in cui
i prodotti sostitutivi presentino caratteristiche e requisiti analoshi o molto simili a quelli dei prodotti
sostituiti.

TITOLO \TI
PENALI

Articolo 40 - Penalità
Il Comune a tutela delle norme cont€nut€ nel presente capitolato, si riserm di applicare le seguenti penalità
per il servizìo di preparazione, veicolazione e somministrazione pasti:

/ € 516,00 per ogni violazione di quanto previsto da menù, tabelle merceologiche; per ogni caso di
mancato rispetto di grammatue (veri{ìcato su l0 pesate della stessa preparazione)- confezionamento,
etichettatura;

r' € 800,00 per ogni mancato rispetto delle norme igienico-sanitarie, dguardanti la conservazione delle
derate e delle norme previste per i1 personale;

/ € 516,00 in caso di mancato rispetto dell'orario di consegna dei pasti per un ritardo superiore a
quindici minuti dall'orario previsro;

/ € 10i.00 per ogni pasto ordtato e non consegnato:
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/ € 516.00 per mancato rispetto delle norme relative di cui al titolo III del presente capitolato
(personale)

Il totale delle penali annue non potrà superare il l0% del valore presuntivo d€l contratto.

Qualora oggettivi inaderrpimenti alle condizioni contrattuali giustifichino le ripetute applicazioni delle
suddette penali, oltre tale lmite si procedera alla risoluzione del contratto a danno del fomitore-

ITIOLO\il
CAUSE DIRISOLUZIONE DEL CONTRATTO

Articolo 41 - Clausola úsolutiva espressa
L'Amministrazione comunale ha facoltà di risolvere il contîatto, in aggiunta al caso disciplinato all'art. 38,
ai sensi dell'articolo 145ó del Codice Civile e fatto salvo I'eventuale risarcirnento dei danni, nei seguenti
casi:

/ sospensione o intem:zione de1 servizio, per qualsiasi causa, esclusa la forza maggiore, per oltre 2
giomi consecutM;

r' abituale deficienza e negiigerza nell'espletamento de1 servizio, accertate dalla civica
amministrazione, allorché la gra.vità e la frequenza delle infi'azioni conmesse, debitamente accefate
e notificate, compromettano il Íìmzionamento del servizio medesimo o di una qualsiasi delle sue
pafii;

r' applicazione di almeno quattro penalità riferite ad altrettante intazioni commesse in un bimesbe;y' eventi di frode, accertata dalla coryetente autorita giudiziariq
r' quando la ditta appaltatrice subappalti i senrzi oggetto del presente capitolato senza l'osservanza

delle disposizioni di cui al precedente articolo 3l ;
r' apertura di una procedura concorsuale a carico dell'impresa aggiudicataria o di un'irnpresa facente

parte del raggnrppamento temporaneo;
r' messa i:r liquidazione o alai casi di cessazione di attivita del soggetto aggiudicatario;
/ mancato rispetto dei ternrini indicati ín sede di gara per la rahz.zazione del centro di cottura e per

I'attivazione del sisterna di autornazione della gestione dei tluoni-pasto, prenotazione giomaliera e
rendicontazione dei pasti somministrati.

r' Ogru altra inaderpieoza o fatto ch€ renda impossibile la prosecuzione del contratto a termini
dell'art.1453 del Codice Civrle

Nelle ipotesi indicate il contratto sarà risolto di diritto con effetto immediato a seguito della dichiarazione del
Comune in forma scritta con raccomandata, di volersi awalere della clausola risolutiva espressa. In tal caso
la Ditta aggiudicataria non avrà nulla a pretendere all'infuori del pagamento dei corrispettivi doruti per le
prestazioni e servizi regolarmente adernpiuti fino i1 giomo della nsoluzione.
Con la risoluzione del contratto sorge per I'amministrazione il diritto di affidare a terzi iL servizio in danno
della ditta appaltahice.

Articolo 42 - Risoluzione per inadempimento
Fuori dei casi fudicati al precedente anicolo, il contratto può essere risolto per iradempimento di non scarsa
importanza di clausole essenziali, senza necessità di prowedimento giudiziario, previa diffrda con la quale
venga indicato un terrnine non inferiore a 15 giomi dalla data d€lla ricezione per I'adenpimento. AIlo spirare
di detto termine il contratto si intende risolto di diritto.

Articolo 43 - Fallimetrto, cuccessione e cessione della ditta
Il sewizio s'intende risolto in caso di fallimento, anche a seguito di concordato preventivo, della ditta
aggiudicataria. In caso di decesso del titolare della ditta aggiudicataria I'amministrazione può consentire la
prosecuzione del rappodo contrattuale da pade degli eredi e dei successori opprue, a suo insindacabile
giudizio, dichiarare con prowedimenlo emrninistrativo risolto lSmpegno assunto dal de cwius.
Il consenso scritto dell'arruninistrazione è analogamente necessario per il prosieguo del rapporto contrattuale
in caso di cessioae, fusione, incorpomzione, trasformazione dell'azienda fornitrice il servizio, ai sensi della
vigente nonrìativa.
Nei raggruppamenti di imprese, ne1 caso di fallimento dell'impresa maÍdataria o, se trattasi di im
individuale, in caso di morte, di interdizione o inabilitazione del titolare. I'amministrazione ha facoltà di



recedere dal contratto o di proseguirlo con a.ltra impresa del gruppo o altra ditt4 in possesso dei prescritti
requisiti di idoneità, entrata nel gmppo in dipenderza di una delle cause predettó, ala quale .iu ,tuto
conferito con unico atto mandato speciale con rappres€ntanza da parte delle singole imprese facenti parte del
gruppo risuhato aggiudicatario della gara e designata quale capogruppo.
Tale mandato dere risultare da scrittura privata autenticata; la procura è conferita al legale rappresentante
dell'impresa capogmppo.

Articolo 44 - Riferimenti normativi
Per quanlo non espressamente previsto nel presente capitolato, le parti
regolamenti e disposizioni minìsteriali, emanati od emanandi. nulla escluso
appJicabili, a e norme del Codice Civile.
E' fatto obbligo alla ditta appaltatrice di osservare e far osservare, costantemente, tutte le leggi, i
regolamenti, le ordilanze, emanate ed emanande, che abbiano attinenza con il servizio assunto.

Articolo 45 - Assicurazioni - Responsabilità
La gestione del servizio si intende esercitata a completo rischio e pericolo della ditta appaltatrice e sotto la
sua piena ed esclusiva responsabilità.
La ditta appaltatnce è tenuta a sottoscrivere, presso una compagnia di primaria importanza, oltre alla
copertura assicurativa cbbligatorìa stabilita da disposizioni di legge in favore d.el proprio personaJe, una
polizza di assicurazione per la responsabilità civile verso terzi (R.C.T.) e verso prestatori di lavoro 1R.C.O.).Il contratto assicuativo dor,rà prwedere:

a) I'inclusione della Condizione aggiuntiva <ù,Iense> dello stampato R.C.D. (testo A.N.I.A.);
b) I'inclusione della responsabilità personale degli addetti (dipendenti do collaboratori) al servizro e

nell'esercizio delle attività svolte per conto della ditta appaltatrice;

faranno riferimento alle leggi,
o risewato, nonché, per quanto

c) l'inclusione della responsabilita derivante alla ditta concessionaria e agli addetti deila
(responsabilità civile personale) per I'attività di pulizia dei locali adibiti a refettori compresi i d,
provocati ai locali e alle cose di proprietà dell'amministrazione comurìale o di terzi ivi esisÌenti e
la ditta appaltatrice abbia in consegna e/o gestione;

d) che nella definizione di "terzi" ai fini dell'assicurazione stessa siano compresi gli atunni, gli
inseeranti, gli ammiDistratori del Comune di Trani e gli altri soggetti che possono avere accesso al
refettori o ai centro di cothrra o effettuare gli assaggi prelisti dai precedenti articoli;

e) I'estensione ai danni derivanti al Comune di Trani o a terzi da incendio di cose della ditta
appaltatrice o dalla stessa detenute-

Il massimale deìla R.C.T. non potrà essere bferiore a € 5.000.000,00 per sinisho. a € 1.000.000.00 per dar:ni
ad ogni persona e a€ 500.000,00 per danni a cose e/o animali.
Nella garanzia di R.C.O. si dowamo comprendere anche i lavoratori parasubordunti e interinali
e\.entùalmente utilizzati daìla ditta appaltatrice.
Il testo da adottar€ dowà comprendere il <danno biologico>.
La gararuia dolrà comprendere anche I'estensione alle malattie professionali.
Il massimale della R.C.O. non potrà essere inferiore a € 1.000.000,00 per ogni "dipendente" infortunato.
La polizza dowà coprire, altresì, i danni accertati nei tre mesi successivi alla scadenza del contratto.
Il contratto sarà stipulato solo dopo la consegna di copia della polizza o di altro documento assicurativo
nlasciato dall'assicuratore all'impresa aggiudicataria, riportante le garanzie sopra richieste.
L'esistenza di tale polizza non libera la ditta dalle proprie responsabilità, avendo essa solo lo scopo di
ulLeriore garanzìa.

Articolo 4ó - Responsabiìità verso prestatori di lavoro e terzi
La ditta concessionaria sarà responsabile, civilmente e penalmente, delf incolumrtà e sicurezza del proprio
personale, di quello dell'amministrazione comunale e di terzi e\'€ntualmente presenti nei luoghi di lar,.oro,
tenendo solle!"to il Comune di Trani da ogii responsabilità e conseguenza derivante da infortuni ar,r'enuti
in dipendenza dell'esecuzione del servizio oggetto della presente concessione; a tal fine dolrà adottare,
neil'esecuzione dei servizi, tutti gli accorgimenti, cautele e prowidenze necessari allo scopo.

Articolo 47 - Danni e ammanchi



La ditta appaltatrice sarà responsabile di ammanchi di qualsiasi genee e di tutti a beni pubblici e

privati che I'amministraz ione riscontrasse esistenti nei luoghi oggetto del servizio; la ditta stessa potrà
ottenere I'esonero da tale responsabilita qualora provi che tali amnanchi e/o danni siano del tutto estranei

all'attirità dei propri dipendenti.

Articolo 48 - Esecuzione d'ufficio
In caso di intemrzione totale o parziale del servizio di cui al presente capitolato, qualsiasi ne sia la causa,

anche di fcrza rnaggiore e ivi corryreso lo sciopero delle maestranze, il Comune awà facoltà di prow'edere

alla gestione del servizio medesimo, sino a quando saranno c€ssai€ le cause che hanno determilato la
circostanza, sia direttamente che indirettamente, a rischio e spese della ditta appaltatrice, awalendosi,
eventualmente, anche dell'organizzazione dell'impresa e ferme restando a carico della stessa tutte le
responsabilità derivanti dalla awenuta hterruzione.

TITOLO Ix
NORME R.ELATI!'E AL PER.SONALE

Articolo 49 - Personale
L'appaltatore dovra assicurare il servizio con proprio personale.

Il personale per la preparazione e la distribuzione dei pasti, nonché quello per la guida degli autofirgoni
urihzzatl per il loro traspodo, è a totale carico dell'appaltatore che si obbliga a rehibuirli nei modi e per
legge e secondo i contratti collettivi di lavoro di categoria.
Tutto il personale impiegato per il sen"izio deve possedere adeguata professionalità e conoscere le
fondamentali norme di igiene relative alla somrninistrazione pasti e le norme di sicwezza e prevenzione degli
infortuni sul lal'oro. A tal fine, I'impresa dovra effetnrare costante attività di formazione del personale in
materia di igiene e di corretta prassi operativa, nonché di conette metodiche di cottura relativi a piatti e
derrate.
L'amministrazione comunale si riserva il diritto di chiedere per iscritto all'impresa la sostituzione del
personale impiegato qualora ritenulo non idoneo al servizio o inadatto anche sotto il profilo del corretto
rapporto con gli utenti della refezione. In tal caso I'impresa prow'ederà a quanto richiesto, e.ntro il termine
massimo di tre giomi, serza che ciò possa costituire di rm maggior onere-
Ail'amministrazione comunale dorrarmo obbligatoriamente essere comunicali per iscritto, prima dell'inizio
del servizio e con la massima celerità:

a. il nominalivo dell'incmicato responsabile della buona esecuzione del serv-izio, al quale il
responsabile comunale potrà rivolgersi per eventuali osservazioni e proposte;

b. I'elenco del personale impiegato nel servizio, specificando I'unità operativa di attribuziong ed
eventuali l'ariaz ioni.

L'appaltatore dovra limitare al massimo I'awicendamento del personale nei vari posti di lavoro e dovra in
ogni caso comunicare al Comune di Trani ogri variazione relativa a quanto richiesto nel preseîte articolo.
I nuovi operatori, prima di poter iniziare a svolgere le proprie mansioni, devono frequentare un corso di
formazione di base sulle problematiche relative all'igiene degli alimenti, che preveda r.rna congnxr
valutazione dell'apprendimento e il rìlascio di una certificazione di idoneita al ruolc. Agli stessi dowà essere
fomito anche idoneo materiale informativo per I'auto-apprendim€nto delle norme relative alle loro
specifiche.
L'appaltatore è tenutc all'osservanza del segreto sul contenuto degli atti e dei documenti, sui fatti e sulie
notizie riguardanti l'attività dell'amministrazione di cui sia venuto a conoscenza per ragioni di servizio.
Qualsiasi oggetto ritrovato dolrà essere consegnato al responsabile comunale.
L'organico del personale, per tutta la durata del contratto, deve essere queilo fichiarato in sede di gara di
concessione clali'impresa in termini di consistenza numerica, maasioni, livello professionale e monte ore,
fatte salve eventuali variazioni conseguenti ad una diversa orgarizzazione del servizio richiesta o approvata
dall'emministraeione comunale.
L'organico deve prevedere in ogni caso le seguenti figure professionali:

r' n. I responsabile del servizio, con il compito di coordinare le singole operazioni costituenti il
servizio in concessione e sowintendere alla puntuale esecuzione degli adempimenti di cui il
capilolato;

/ n. I dietista, con il compito di sorrintendere alla preparazione dei pasti;
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I n- l magazzitiere. con il compito di ritirare, verifìcare e sisternare rapidamente le derrate alimentari
e ogni altro materiale consegnato dai fornitori;

*' per ogni stagolo refettorio, il rapporto tra il personale ailibito alla distribuzione dei pasti e i fruiton
nort dowà essere inferiore a I operatore ogni 40 uienti.

Qualora in uur slessa giornata vengano attilati più tumi di refezione presso rmo stesso punto di
distribuzione. gli standard relativi al rapporto p€rsonaleyutenti e al monte-ore per le operazioni di
porzionamento e distribuzione dei pasti di cui sopra dorraruro essere garantiti per ciascun tumo.
L'appaltatore garanrira la piÌr idonea flessibilità organizzatira in dipendenza delle necessità di adeguamento
del servizio tempesúvamente significate dai responsabili comunali.
L'elenco del personale in servizio dolrà essere presentato al servizio scuola appena iniziato il servizio.
Eventuali sostituzioni dowanno essere ccmunicate contestualmente all'assunzione.
Lo stesso personale dolrà essere regolarmente assicurato presso i competenti Istituti Assicurativi e
Previderniali.

Articolo 50 - Igiene persouale
ll personale addetto alla manipolazione, preparazione, confezionamento, trasporto e distribuzione dei pasti
deve scrupolosamente curare I'igiene personale, evitando I'utilizzo di smalti sulle r:nghie o di indossare
braccialetti e anelli durante il servizio.
I copricapo devono raccogliere completarnent€ la capigliatura.

Articolo 51 - Controllo della salute del personale addetto
L'impresa deve garantire che il personale impiegato soddisfi i requisiti previsti dalle norurative igienico
sanitarie vigenti. A tal fine la stessa dolrà predisporre un Piano sanitario specifico al hne di ottemperare alle
norme del Decreto Legislativo n- 629/94 ss.mnr-ii.
L'Amministrazione Comunale si riserva la facolta di richiedere alla ditta di sottopone i suoi operatori o
addetti ad analisi cirniche per la ricerca dei portatori di enterobatteri patogeni e di stafilococchi enterorosslcl.
I soggetti che risultassero positivi dovramo essere allontanati per îutto il periodo di bonifica. Il personale che
rifiutasse di sottoporsi al controllo medico dovrà essere irnmediatamente allontanato dal senizio e
prontamente sostituito-

Articolo 52 - Osservanza delle norme di C.C.N.L., previdenziali e assistenziali
La ditta è tenuta all'osservanza di tuite le norme contenute nei contratti collettivi di lavoro nonché nelle leggi
e nei regolamenti in materia di assicurazioni sociali e previdenziali, prevenzione bfortuni, tutela dei
lavoratori, igiene del lavoro e, in generale, di tutte le norme vigenti in materia di personale o che saranno
ernanate nel corso dell'concessione, restando fin dbra l'ente committente esonerato da ogni responsabilirà al
risuardo.
I.a ditta aggiudicataria è pertanto obbligata ad applicare, nei confronti dei propri dipendenti o, se
cooperative, nei confronti dei soci, condizioni contrattuali e retibutive non inferiori a quelle risultanti dai
contratti collettid di lavoro in vigore alla data di presentazione dell'offerta, per i1 livello e nella località di
Trani, nonché quelle risultanti da eventuali zuccessive modifiche e integrazioni. I suddetti obblighi vinco
la ditta anche nel caso il cui questa non sia ader€nte ad una delle parti stipulanri il conîratto or,vero reced/da
ESS€.

I-a ditta dowà dimostrare di aver adempiuto alle disposizioni sopra ricbiamate. anche ai firle del
del mrrispettivo doruto, così come previsto dall'articolo 5 Legge 25 gennaio 1994. n. 89.
In caso di violazione degli obblighi di cui sopra, accertata dall'ente appaltante o segnalata dal competente
Ispettorato dei lavoro e/o dagli istituti comletenti. I'Amrninistrazione Comunale si risewa la facoltà di
effettuar€ una adeguata trattenuta sui corrispettili doruti, nel limite massimo dei 20To, previa diffida alla
ditta appaltamce a corrispondere, entro un breve tsrmine, quanto ancora doluto owero a definire la vertenza
insorta, serua che possa essere per tutto ciò avaúzata dalla ditta siessa alcuna pretesa a titalo di risarcirnento
danni o per pagameoto di interessi in ordine alla somma trattenuta a titolo cautelativo oln'ero per quahinque
altm ragione o causa-

La somma trattenuta sara pagata solo quando l'ente previderziale o assistenziale creditore alrà comunicato
l'ottemperanza della ditta alle disposizioni di legge.
Tenuto conto delia grar'ità delle inadempienze il Comrure si riserva la facoltà di risolvere il contratto.



La ditta si impema infine ad osservare tutte le norme eventualmente vigenti per quanto conceme
l'assunzione del personale alle dipendenze dell'impresa attuale appaltatrice del servizio di ristorazione
comunale.

Aficolo 53 - Norme antinfortunistiche
L'impresa aggiudicataria è tenuta all'osservanza delle norme previste dal D.Lgs. 8l/2008 in materia di
sicurezza sul iavoro. Uimpresa dowà ottemperare alle norrrte sulla prevenzione degli infcrruni dotando il
personale di indumenti e mezei atti a garantire la massima sicrfezza in relazione ai seryizi svolti. L'impresa
dowà comqnicare, al momento della stipula del contratto, il nominativo del responsabile aziendale del
Servizio di prevenzione e protezione, ai sensi del medesimo D.Lgs. n. 81/2008.

Articolo 54 - Reintegro personale mancante
Qualora il numero delle assenze dovesse superare il l0o% del monte-ore complessivo dell'organico standard

di cui al precedente articolo 48, I'impresa dowà prolwedere inmediatamente al reintegro del personale

mancaflte.
Nel caso di lariazione del personale, i nominativi, la consistenza numerica, le relative qualifiche, devono
essere preventivzmente comunicate all'amministrazione comunale per I'approvazione formale.
In mancanza di tale approvazione I'impresa non può procedere ad alcuna variazione.

Articolo 55 - Direzione del servizio
l,a direzione del servizío deve essere affidata ad un responsabile con una qualifica professionale idonea a
svolgere tale firnzione e in possesso di adeguata esperienza nella posizione di direttore di un servizio nel
settore delia ristorazione collettiva.
L'ufficio di direzione deve essere locali-rzato presso iI centro di cottura-
ll direttore del sen'izio deve mantenere un costante contatto con i responsabili preposti dall'ammirustrazione
comunale al controllo dell'andamento del servizio.
In caso di assenza o impedimento del direttore, i'impresa deve prowedere alla sua sostituzione con un altro
direttore di adeguata professionalità, dandone irnmediata comunicazione al Comrme.

AÉicolo 56 - Vestiario
L'impresa deve fornire a tutto il personale indumenti di lavoro ila indossare durante le ore di servizio, come
prescritto clalle norme vigenti in materia di igiene.
Tali indumenti saranno prorwisti di calellino di identificazione riportante il nome dell'impresa e il
nominativo del dipendente.
Dowarmo essere prev'isti indumenti distinti per la preparazione dei pasti, per la distribuzione degli alimenti e
per i lavori di pulizia.
L'impresa deve inolke fomire camici monouso, mascherìne e cufEe al personale incaricato o autorizzato dal
Comune ad effettuare sopralluoghi presso il centro di cottr:ra o i sir:goli refettori.

Articolo 57 - Idoneità sanitaria
Tulto il personale addetto alla manipolazione, preparazione, trasporto e distribuzione degli alimenti deve
essere munito, se richiesto dalla normativa vigente, di libretto di idoneità sanitaria rilascìato dall'Autorìta
sanitaria del Comune di residenza, nonché, nel caso di pror€nienza da altri Comuni diversi da quello nel
quale qrera, di una dichjarazione dell'Autorita competente, attestante che agli interessati non era stato negato
e per quali motivi, il predetto libretto.
Entro dieci giorni dalla data di aggiudicazione dell'concessione, e comuque prima della stipula del contratto
la ditta appaltatrice dovrà depositare presso il Comune, I'elenco dei libretti di idoneità sanitaria e delle
suddette dichiarazioni e certificazionl.
I predetti libretti, avendo validiÈ annuale, do\,Tanno essere rinnolrati prima della scadenza.

Articolo 58 - Modalità operative e tipologia organizzativa
Nelle cucine, nelle dispense e nei refettori affrdati in gestione è tassativamente vietato I'accesso
estranee al servizio, salvo quelle specificatamente autorizzate dal Comung in possesso di regolare libretto di
idoneità sanitaria qualora previsto dalla vigente normativa.



La responsabilita dell'ossen'anza della norma di cui sopra incombe sulla ditta appaltatrice,
I Comune resta completam€nte estraneo agli obblighi che saraDno assunti dalla ditta aggiudicataria nei
confionti dei suoi fornitori nel corso dell'concessione di cui al presente capitolato.
La lista mensile dei menu dcwà essere afhssa ben in l''ista sia nei refettori sia negÌi spazi che le scuole
destlnano alle informazioni per l'úenza in modo tale che i genitori interessati possLo ì.erificare il pieno
rispetto degli stessi nella preparazione dei pasti gicmalieri ed essere agevolati nella programmazione del
paslo serale.

Articolo 59 - DIJI?I
In ottemperanza a quanto preYísto dall'art. 26 del D.lgs. n.81/2008, recante il Testo Unico sulla sicurezza d.el
lavoro, I'Arnministrazione ba redatto il Documento Unico di Valurazione dei Rischi, che si alleqa e che la
dítta aggiudicataria deve rispettare.

TTTOLO X
CONTROVERSIE E SPESE

Articolo 6O - Clausola legale
Qualunque contestazione o vertenza dovesse insorgere tra le parti sulla interpretazione o esecuzione dei
presente contratlo, sara defiaita dal giudice ordinario owero dal giudice amministratil'o nelle fattispecie di
cui all'art. 33 del D.Lgs. 80/98 e s.m.i. e negli altri casi previsti dalla legge. Foro competente: TRANL

Articolo 6l - Spese contrattuali
Le spese relative al contmtto d'concessione, che sarà stipulato a seguito del prowedimento dì aggiudicazione
definitil", nessuna esclusa od eccethtata, saranao a carico della ditta aDDaltatrice.
Ai sensi dell'art.216, comma ll, del Codice, I'aggiudicatario ,-à t*oto a rimborsare alla stazione
appaltantg entro il termine di sessanta giomi dall'aggiudicazione, le spese sostenute dall'amministrazione
per la pubblicazione sulla GURI del Bando di gara.
L'aggiudicatario sarà altresì tenuto a rimborsare alla stazione appaltante, entro il t€rmine di sessanta gromi
dali'aggiudicazione, le spese sostenute rlall'amrninisîrazione per la pubblicazione degli awisi dì gaà sui
quotidiani nazionali e locali.

NORMf, FINALI

Articolo 62 - Riservatezza dei dati
A norma della Legge n'. 675i96 s.m.i. i dati raccolîi nell'ambito del presente procedìmento di g
€sclusi\.'amente finalirzati alla stessa. Llrtilizzazione e I'eventuale comunicazione ad orsani
dellhrrministrazione sono limitate agli adempimenti necessari nel rispetto del fine di cui sopra. I
spettanti all'interessato sono quelli di cui all'af. 13 della Legge n. 675196 s.mì- a cui si rinvia espressamenre.

Articolo 63 - I)ocumentazione per contributi della comunità europea
La ditta aggiudicataria si impegna a conservare e trasmettere le fatn[e relative alle fomihue di latticin!
fomendo le indicazioni necessarie alla richiesta di contributi della comunità europea da effettuarsi a cura
dell'amministrazione comunale.
Nel caso in cui la ditta aggiudicataria non ottemperi a quanto sopra detto, I'importo deì mancato contributo
verrà detratto dalla fattura mensiie.

Articolo 64 - Rinvio
Per quanto non previsto dal presente capitolato si rinvja alle disposizioni normatíve e legislative vigenti rn
materia di concessione di serrizi nonché di senizi di refezione scolastica.

Articolo 65 - Documenti di Gara
Costituiscono parte integanle e sostaruiale del futuro contratto tutti i documenti di gara indicati nel
Disciplinare di gar4 le offerte e gli allegati pres€ntate dal con,'orrente nonché le giustificazior'ì e le
precisazioni prodotte dal concorrente in sede di venfica dell'offerta anormalmente bassa.
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COMUNE DI TRANT
IteCaglia d'Atgento al t"ter:ao Civib

Provincia di Barletta-Andria-Trani

AREA I - AFFARI GENERALI E ISTITUZIONATI E SERVIZI ALLE PERSONE

Schema di Contratto

CONTRATTO DI CONCESSTONE DELLA GESTIONE DEL SER\,'ÍZIO DI R-EFEZIONE
NELLE SCUOLE DELL'INFANZIASTATALI E SCUOLE PRIMARIE E SECONDARTE DI

I GR-{DO A TEMPO PIENO E/O PROLLTNGATO .dA.SS. 20t6t2017 _ 2017t2018 _
20t8/2019

CIG (Codice idenfificativo Gara): 6634420095

L'anno .......... il giomo . del mese di ..................... nella Residerza
Municipale di Trani, davanti a me dott. .. . . . . . .. Segretario Comunale, quale Ufficiale
Rogante ai sensi dell'art. 11 - c. 68 lett. b) - della Legge n. 127197 , domiciliato per la mra carica
presso Ia sede del Trani. sono comparsi i signori:

l. ....................., nato il ..................... a ..................... (.... . . . . . . . . . . . . . . . .), Dirigente
Area I - Affari Generali e Istituzionali e Servizi alle Persone che agisce in qualità di contraente per
conto del Comune di Trani, d'ora i-n avanti denominato anche "Concedente", con sede in Via
Tenente Morrico n. 2, C.F. 83000350724, P.[VA

2. il sig. ., nato a il .................. ...........il
qualità di della ditta con sede legale
C.F....................e P. IVA d'ora in avanti denominata anche
della cui idenfità personale io Segretano sono personalmente cedo:

quale interviene in
in .................

"Concessionaria",

Premesso:
- che con deliberaeione della Giunta Comunale n. del si è stabilito di

precedere previo esperimento di una gara ai sensi dell'art. 60 del D.Lgs. 50i2016, per la
concessione del Servizio di ristoraaone scolastica. del Comune di Trani - Periodo
0l/ 10t2016 - 3 | t05 t2019;

- che con determinazione del Dirieerite Area I - Affmi Generali e Istituzionali e Servizi a1le

si è prow'-eduto a bandire
pubblico per la concessione

Persone n. ......... del
apposita gara per la concessione dell'affidamento
del1a gestione del servizio di refezione nelle statali e scuole primarie e
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secondarie di i grado a tempo pieno e/o prolungato aa.ss. 2016/2017 - 2017 /2018 -
201812019 ed approvati gli atti di gara;

- che con detennina approvando gli atti della stessa determinazione del Dirigente Area I -

1T* :::::il : :':ffi"l"li ;,:"Hiíi, gn.::îT,1#n;;; ; ii;;p;;ht" ;;;,fi
delle modifiche resesi necessari dall'enhata in vigore nell'aprile de1 2018 del nuovo codice
degli appalti (D-Lgs. n. 50/2016) nonché il presente scherna di contratto;

::::::Y:'-':"":::113T:;H:.*:""i:;1ffi,:"',ì',*1,TTtrffi lT,Î"i;;
Codice Fiscaie e PIVA n. ..................... sulla base del prog€tto di organizzazione e

gestione del servizio di refezione scolastica;
- che sono decorsi i termini di 35 giomi dall'ultima comunicazione del prowedimento di

aggiudicazione definitiva del
- che la ditta aggiudicataria ha presentato polizza fideiussoria n. ..................... del

.. . . a coperhra della garanzia definitiva previsîa dall'art. 103 del D.Lgs. n.
50/201ó.

Tutto ciò prernesso,
il Comune di Trani e la ditta come sopra rappresentate.

COFMENGONO e STIPULANO

ARTICOLO. 1- OGGETTO E NATURA DEL CONTRATTO
I1 presente contratto disciplina la concessione del servizio di refezione scolastica nelle scuole
dell'infanzia statali e scuole primarie e secondarie di I grado a tempo pie.no e./o prolungato, site nel
territorio comunale di Trard, aa.ss. 2016/2017 - 2017 /2018 - 201812019 ,

L'espletamento delle prestazioni contrattuali dowà awenire oltre che in conforrnità al Capitolato
speciale di Concessione, con le modalita indicate in sede di offerta tecnica/qualitativa, che
costituiscono parte integrante e sostanziale del presente contratto seppur non materialmente allegato
per questioni di brevità.
Il servizio oggetto dell'concessione e da considerarsi, a tutti gli effetti, <servizio pubblico> e quindi
per nessuna ragione può essere sospeso o abbandonato.
Le sedi dei plessi scolastici ove dovranno essere consegnati i pasti veicolati sono i seguenti:

1 Scuola Primaria "E. De Amicis Via N. De Roggiero, 56

Scuola Primaria'Mons. Petronelli"/'A Vìa Mons. Petronelli, I

z
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3 Scuola Matema'Collodi" C.so Imbriani, 210

4 Scuola Pnmaria'?apa Giovanni )OilII." Via Papa Giovanni ó2

5 Suola Matema '?apa Giovanni )AflII'" Vìa Papa Giovanni ó2

fi Scuola Primaria "Beltrani" Via La Pira

1 Scuola Matema "Montessori" Via Istria

ó Scuola Matema "Fabiano" Via Tolomeo

Il numero e la localizzazjone potranno subire variazioni nel corso della concessione senza dare titoli
di compensi aggíuntivi per I'rmpresa. La fornitura dei pasti dowà ar-venire in base alle effettil-e
presenze giomaliere dell'utenza interessata.
E' esclusivo onere del Concessionario l'organizzazione dei mezzi necessari per il servizio.
I'esercizio del potere orgarnzzativo e direttivo del personale impiegato, I'assunzione del rischìo
d'impresa.

ARTICOLO 2 _ PRESTAZIONI DEL SER\'IAO
Il servizio di refezione scolastica è a tutti gli effetti servizio pubblico, pertanto il concessionario
dowÈr attenersi rigorosamente nell'esercizio deile sue funzioni ai principi delia regolarità, qualità,
sioxezza, parità di trattamento e non discriminazione a tutela dei diritti dei destinatari.

Il servizio - la cui gestione viene af8data in concessione - ha ad oggetto la preparazrone e la
distribuzione di pasti caldi e crudí (solo pranzo) secondo le tabelle allegate, per la refezione dei
bambini frequentanti le scuole mateme statali e le sezioni di scuola primaria firnzionanti a tempo
pieno del Comune di Traai, la fornitura, ove prevista, di diete speciali, il ritiro dei contenitori
ntiTizzat:.,la fomitura di stoviglie ùr materiale plastico riciclabile e degli altri materiali necessari per
la preparazione dei tal'oli da pranzo. L'utenza è composta oltre che da alururi delle scuole materne
stataii e le sezioni di scuola primaria funzionanti a ternpo pierio anche da personale operante presso
i plessi scolastici a'r,enti diritto al pasto.
Rientra altresì nell'oggetto dell 'concessione, la somministrazione di piatti. bicchieri, posate,
necessari alla consumazjone del pasto giornaliero oltre ai tovaglioli ed a1le toraglie necessarie per
apparecchiare quotidianamente i tavoli nei giomi di effetlazplì| del servizio. Tale materiale, le cui
caratteristiche merceologiche sono riportate nel caRitola(o è {sg{e rigorosamente monouso.

\-V
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Sono posti a carico dell'impresa i seguenti oneri:
l) acquisto, stoccaggio e corretta conseryazione delle materie prime e di tutti gli altri prodotti da

u,lilizzarc per la preparazione dei pasti e per l'esecuzione del presente capitolato, nel
quantitativo che consenta la perfetta conservazione delle stesse;

2) preparazione, cothrra e confezionamento dei pasti nel rispetto dei menu e della tipologia delle
derrate alimentari;

3) veicolazione delie vivande calde, in appositi contenitori termici conformi alla normativa
emanata ed emarianda in materia, con mezzi e personale adeguati sino alle mense dove è attivato

servulo;
porzionatura e distribuzione dei pasti nei refettori;
allestimento dei tavoli con posa di idonee tovaglie,fomite dalla ditta, opportunamente fissate;
preparazione dei coperti;
lavaggio e stivaggio di pentolame, posateria e stoviglie;
pulizia di locali (cantro produzione pasti e mense), arredi in uso, attrezzature e apparecchiature
utrlrzzate;

8) raccolta differenziata dei rifiuti in sacchi e conferimento degli stessi negli appositi cassonetti;
9) acquisto e stoccaggio in sicwezza dei prodotti di consumo per la pulizia e disinfezione di locali,

apparecchiature e attrezzatue nonché per il furuionamento del servizio (es.: detersivi per
lavastoviglie, dstersivi e detergenti vari, sacchi, strofinacci, tovaglie, tovagliette, tovaglioli,
ecc.):

10) tenuîa del registo giomaliero dei pasti erogati ìn ciascuna mensa scolastica;
l1) fomitura della massa vestiaria e dei dispositivi di protezione individuale (DPD di cui al D.Lgs.

n. 8l/2008 s.m.i al personale impiegato nell'espletamento del servizio;
12) realizzazione di tutte Ie proposte e progetti di servizi aggiuntivi contenuti nella relazione tecnica

presentata in sede di offert4 approvata e concordata con l'amministrazione comunale;
13) effettuazione delle analisi obbligatorie previste dal capitolato;
14) gestione dei buoni-pasto individuali, acquisizione delle prenotazioni giomaliere, rilevazione

delle presenze quotidiane e rendicontazione al Comune dei pasti somministrati;
15) gestione autonoma" secondo le modalità dei progetto tecnico presentato in sede di gara e la

successiva rimodulazione da effettuare di concerto con I'amministraz ione comunale,
dell'anagrafica degli utenti, erogazione di un dettagliato servizio di informazioni e gestione in
autonomia dell'intero servizio di refezione inclusi i rapporti con gli utenti.

16) elaborazione di report riepilogativi, distinti per tipologia di utenz4 relativi alla fruizione dei
essere richiesti

ione comunale;
con il Comune n ella reahzzazione di indaeini statistiche e conoscitive relative al
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18) gestione complet4 per ogm mensa servita, del sistema di autocontrollo igienico previsto dal
D.Lgs. n. 155/97 (HACCP), nei termini di cui al successir.o articolo l3l

19) ogni altro onere che non sia espressamente posto a carico del Comune dal presente Capitolato.

il servizio oggetto dell'concessione prevedere, altresì:
1) oltre all'utilizzo di prodotti biologrci anche una percentuale importante di prodotti locali o di

filiera cortat
2) l'etichettatura dei pasti con indicazione della data, dell'orario e della temperarura dei pasti al

momento dell'uscita dal centro di cottura, con le indicazioni della quantità, "trio", "no OGM"
(organismi geneticamente modificati), "no cSM" (came separata meccanicamente) e della
scadenzai

3) il rispetto di Tabelle dietetiche, che devono essere articolate su 4 settimane ed avere altemanza
stagionale (menù autunno-inverno e menù primavera- estate):

4) ìl dii"ieto di utilizzo di cami trattate con conservati o ormoni e di cami separate meccanicamente
(CSM) e il divreto di usare oli e grossi idrogenati, emulsionati ed edulcorarti di sintesi'

5) La fomitura gratuita ad ogri bambino di un kit composto di posate di acciaio, piatti e bicchiere
Iavabile; la ditta gmantirà posate e bicchieri di plastica per le emergenze (il kit dimenticato a
casa o la caduta accidentale deile stoviglie).

6) I'attivazione di strumenti adeguati di comunicazione al fine di fornire informazioni utili sui
controlli e sull\rtilizzo di prodotti delle mense in modo da rendere pubbiici e trasparenti i
risultati nonché le modalità di erogazione del servizio;

7) la redistribuzione dei pasti avarzati non porzionati presso le associazioni a h:tela dei soggetti
meno abbienti per il tramite deile associazioni di volontariato e altre strutture a ciò preposte;

8) la fomitura gratuita di un software per la gestione della anagrafica degli utenti e dei pagamenti,
in cui siano evidenziabili in maniera chiara le singole posizioni debitorie e creditorie;

9) il caricamento dei dati di tutti I'anagrafica degli utenti e il suo aggiomamento in tempo reale;
10)la consegna a caderua semestrale in formato excel/access dell'anagrafica degli utenti così

aggiomata.

Ai fini del presente contratto, con le seguenti locuzioni si intende:
. preparazione dei pasti: le operazioni di preparazione, cottura ed eventuale conservazione dei

pìatti;
o confezionamento: l'introduzione degli alimenti negli appositi contenitori e la chiusura degli

stessi;
. veìcolazione: il trasporto,

cottura al locale refettorio;
di veicoli idonei, degli alimenti dal centro di
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r porzioname.trto: la preparazione nei singoli piatti delle razioni giomaliere do'vute per ogti
utent€;

r distribwione: la consegna del piatto preparato direttamente sul tavolo ove è seduto I'alunno;
r consegna del pasto la consegna a persona incaricata del ritiro degli alimenti confezionati;
o gestione dell'utenza: 1'attivita del concessionario con al quale questi prowederà

autonomamente, secondo le modalità del progetto tecnico presentato in sede di gara e la
successiva rimodulazione da effetnrare di concerto con I'amministraz ione comunale, a1la

gestione de1 anagrafica degli utenti, al1'erogazione di un dettagliato servizio di informazioni
e comunque alla gestione in autonomia dell'intero servizio di refezione inclusi i rapporti con
gli utenti-

Il servizio consiste nella fomitura del prarzo per alunni e insegnantii operatori di tutt€ le scuole. I
pasti dowanno essere prqlarati e somministrati in conformità a quanto previsto nel Capitolato
speciale di concessione.

ARTICOLO 3 _ TABf,LLE DIETETICHE
I pasti dorranno essere fomiti rispettando scrupolosamente 1e tabelle dietetiche allegate ai
documenti di gara, che sono state fonnulate per gli alunni frequentanti le scuole materne, Le
grammanre per gli alunni frequentati le sezioni di scuola primaria funzionanti a ternpo pieno
devono essere adeguate proporzionalmente in base all'età.
La tabella potrà essere modificata nel corso della concessione, sia qualitativamente sia
quantitativamente, solo su richiesta dei Dirigente responsabile del Sewizio, tenuto conto delle
istanze dell'utenza o accertameriti degli Uffici Preposti, previo parere favorevole del responsabile
A-U.S-L e/o del Medico Scolastico che assicuri la congruità dell'apporto calorico proteico.
Nei casi in cui si presenti la necessità di fomire pasti prodotti con alimenti dietetici particolari a
causa di intolleranze alimentari, i prodotti stessi saranno indicati direttarnente dagli uffici comunali
preposti e la Concessionaria dowà prowedere alla loro preparazione e cottura con le modalità che
verarmo comunicate direttamente dall'Ufficio dell'Ente, dopo ii perfezionamento di separate intese
tra genitori, Comune e Concessionaria sulla base di idonea documentazione (Dietologo o Pediatra) e

dei cormessi riflessi economici prima che si possano ritenere insorti il diritto alla fomitura
particolare ed i1 dovere di eseguirla.

ARTICOLO 4 - TRASPORTO E DISTRIBUZIONE DEI PASTI
Le altrezzatwe e i muzi per la veicolazione, i1 trasporto, la conserr'razione e la distribuzione dei

parere di idoneità dei mezzi di trasporto rilasciato dalla A.S
I'Ente concedente il Drevenhvo
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Il trasporto e la consegna dei pasti nei singoli punti di distribuzione deve essere effettuato in modo
da ridurre al minimo i tempi di percorenza e di salvaguardare le caratteristiche organoletfiche dei
pasti.

Gli automezzi e il personale impiegati per il uasporto dei pasti dolranno essere in numero
sufficiente affinché i tempi di perconenza, intesi quale lasso temporale necessario per i1 naspono
dei pasti dal centro di cotrura ai punti dì distribuzione per la somministrazione all'utenza" non
superiori in ogni caso i 15 (quindici) minuti.
Ogni variazione al piano di distribuzione dovrà essere comunicata tempestivamente al Comune e
potrà essere adottata esclusivamente qualora tenda a migliorare I'efficacia del servizio.
Arche il trasporto e la consegna dei pasti crudi dowà essere effettuato con mezzi igienicamente e
sanitariamente idonei e conformi alla normativa in materia.

ARTICOLO 5 -DURATADEL CONTRATTO
Il contratto dì concessione awà durata di anni 3 aruri scolastici (2016/17 -2017 /18-2018/19) con
decorrenza dall'anno scolastico 2016117 e presumibilmente da ottobre 2016 e comunque, a
conclusione dell'espletamento della procedura di gara. Per ogni anno successivo al primo, la
fomirura della mensa inizierà nel mese di ottobre e tenninerà nel mese di maggio.
I1 primo anno di contratto sarà da intendersi quale periodo di prova il cui mancato superame o,
stabilito a insindacabile giudizio dalla Concedente, determinerà la risoluzione dello stesso senza che
la Concessionaria abbia titolo di richiedere alcun risarcimento.
La Concedente - anche nel corso del primo anno di concessione - la facoltÈr di appcrtare
modifiche ai quantitatiri e alla tipologia dei pasti e ai menu, nonché quella di procedere
all'accorpamento, alla vmiazione, all'aumento o alla dimìnuzione del numero dei refettori (e quindi
al numero di sedi da rifornire) in conseguenza di possibili modificazioni dell'assetto strutturale ed
operativo del servizio di ristorazione scolastica, di una diversa distribuzione della rete scolastica o
di cause di forza maggiore.
La Concessionaria nulla avrà a pretendere se il numero dei pasti erogati e inferiore al numero dei
pasti presunti previsti all'art. 3 del capitolato speciale.

ARTICOLO 6 - PP'J.ZZO PASTO e R-EN{IIIIERAZIONE DELLA CONCESSIONE
fl prezzo del pasto, in base all'offerta presentata in sede di gar4 è di € _ (iva esclusa), cifra
che, a richìesta della Concessionaria, si potrà aggiomare a decorrere dal secondo anno scolastico
(2017 /2018), nella misura del 75 iazione assoluta in aumento dell'indice det orezzi al
consumo. accertato dall'lstat oer I
al mese di sennai,,' dell'anno

di operai e degli impiegati, r'erificatasi con riferimento
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Il valore presuntivo del contratto arnmonta ad € liva esclusa) risultante da1

prodotto tra il prezzo offerto e il numero (n. 360.000) di pasti stimati nell'Art. 3 Capitolato Speciale
di Concessione
La suddetta quantificazione ha valore puramente indicativo e non costituisce obbligo per I'Ente
cedente, il quale non garantisce al concessionario un numero minimo di pasti.

Sono a carico dell'aggiudicatario i costi della sicurezza per rischi specifici ne1la misura quantificata
nella busta economica dell'offerta di Euro _
La controprestaz ione a favore del concessionario consiste nel diritto di riscuotere direttamente le
tariffe dagli utenti della ristorazione scolastica, come fissate dall'Ente cedente.

Il corrispettivo della concessione consiste nella riscossione diretta da parte del concessionario del
costo dei pasti secondo le tariffe approvate con deliberazione di Giunta dell'Ente cedente.

Nel caso di applicazione della tariffa intera alcun onere economico è doluto dal concedente al
concessionario.
Nel caso di applicazione delle tariffe agevolate, ossia quelle di importo ridotto rispetto alla misura
della tariffa intera, il concedente corrisponde al concessionario la differenza tra la
compartecipazione pro pasto incassata direttamente dal genitore e 1l prezzo pro pasto offerto in
garu.
Nel caso di soggetti completamente esenti dal pagamento dei pasti il concederite corrisponde
f intero prezzo pro pasto offefto in gara.

La riscossione delle tariffe a carico dell'uterua al'verrà con le modalità indicate dal concessionario
in sede di Relazione Tecnica, con oneri di riscossione a suo carico, in conformitàr a quanto stabilito
ne1 Capitolato Speciale di Concessione.

ARTICOLO 7 _ OBBLIGHI SPECIALI
Oltre agli obblighi dsrivarti dal Disciplinare, dal Capitolato Speciale di Concessione, al
Concessionario spettano tutîi gli obblighi cui è assoggettabile in base alla Offerta Tecnica agli
elaborati e agli allegati dell'Offerta Tecnica presentati in sede di gar4 alle giustificazioni e

precisazioni prodotte dall'aggiudicataria in sede di valutazione dell'offerta economicamente più
vantaggios4 ertanto esso si obbliga a:

ARTICOLO 8-PERSONALE
Il Concessionario assicura il serv'izio con
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Il personale per la preparazione e la distribuzione dei pasti, nonché quello per la guida degli
autofurgom utìlizzati per ii loro trasporto, è a totale carico del concessionmio che si obbliga- a
retribuirli nei modi e per legge e secondo i contratti collettívi di lavoro di categoria.
Tutto il personale impiegato per il sen"izio deve possedere adeguata professionalità e conoscere le
fondamentali norme di igiene relative alla somministrazione pasti e le norme di sicurezza e
prevenzione degli infornrni sul lavoro. A tal fine, I'impresa dovrà effettuare costante attir.ità di
formazione del personale ìn materia di igiene e di corretta prassi operativa, nonché di corrette
metodiche di cottura relativi a piatti e derrate.
L'organico, ai sensi dell'art. 49 del Capitolato derc prevedere in ogni caso le seguenti figure
professionali:

o n. 1 responsabile del sen'izio, con il compito di coordinare le singoie operazioni costituenti
il servizio in appalto e sor''rintendere alla puntuale esecuzione degli adempimenti prescntti
nel Capitolato speciale;

. n. I dietista, con il compito di sovrintendere alla preparazione dei pasti;

. n I magazziniere, con il compito di ritirare, verificare e sistemare rapidamente le derrate
alimentad e ogni altro materiale consegnato dai fomitori;

o per ogti singolo refettorio, il rapporto tra il personale adibito alla distrìbuzione dei pasti e i
fruitori non dowà essere inferiore a 1 operatore ogni 40 utenti.

L'elenco del personale in serv'izio dovrà esssre presentato alle scuole appena iniziato il servizio.
Er.enhrali sostituzioni dowanno essere comunicate contestualmente all'assunzione.
Per quanto qui non espressamente indicato si rimanda TITOLO IX - NORME RELATIIT AL
PERSONALE del Capitolato Speciale di Concessione.

ARTICOLO 9 - DTWETO DI CESSIONE DEL CONTRATTO
Data la riatua del savizio di nstorazione, è fatto divieto di cessione del contratto di concessione
pena I'immediata risoluzione dello stesso.

ARTICOLO 10_ FATTURAZIONE E LIQUIDAZIONE
Ii Concessionario ha il diritto di riscuotere direttamente le tariffe della ristorazione scolastica-
I pasti saranno pagati dai genitori anticipatamente, secondo le modalità indicate dalla ditta, in sede
di offerta di gara, al capitolo B - paragrafo 81 dell'Offsrta Tecnica e comunque con non più di un
bimestre di anticipo.
L'Amministrazione Comunale pagherà le differenze tra il costo unitario intero del singolo pasto a

del eenitore.base del prezzo di offerta e le eventuale
Nel caso di soggetti completamente esenti dal
corrisponderà f intero prezzo di offerta.

pasti, I'Amminisfazione Comunale
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In caso di utenti insolventi, la concessionaria è tenuta ad effettuare almeno 2 solleciti scritti ai

medesimi. Decorso inutilmente il tempo relativo ai solleciti, la Concessionaria trasmetterà tutta la
documentazione al Comunq che valuterà I'eventuale riconoscimento di situazioni sociali per le
quali determinerà in che misura intervenire.
k insolvenze che il Comune non riconoscerà come onere sociale proprio saranno riscosse

coattivamente dal concessionario.
La Concessionaria prowedera autonomamente al recupero di eventuali morosità notiziandone a

mezzo Pec il Servizio Istruzione del Comune di Trani.
E' facoltà della concessionaria sospendere la fruizione del pasto a partire dal mese successivo del

verificarsi dell'eventuale inadernpimento/mancato pagamento dei pasti relativi al mese precedente.

Relativamente alla quota di corrispettivo a carico dell'Ente concedente la ditta concessionaria

emetterà fatture mensili posticipate intestate al Comune di Trani (BT) C'F.,".IVA

Le fatture dovranno permettere ia verifica del consumo de1 servrzto in concesslone con una
specifica dei pasti erogati, e corispondente vaToizzazone, per ogrrt singola scuola e per tipologia
di utente (alunni/insepanti/operatori) e dowanno riportare il numero di CIG e gli estremi del
confatto di concessione.
I1 pagamento awerrÈr" ai sensi dell'art. 26 del Capitolato Speciale di Concessiong entro tenta (30)
giomi dal ricevimento della fattura al Protocollo dell'Ente, subordinatamente all'esito pcsitivo degli
accertamenti previstì dalla vigente normativa (DURC, Equitali4 ecc.).

I1 Comune potràr rivalersi, per ottenere 1a rifusione di eventuaLi danni già contestati alla
Concessionari4 il rimborso di spese ed il pagamento di penalità, mediante incameramento della
cauzione definitiva-

ARTICOLO 11 - OBBLIGHI DELL'AGGIUDICATARIO RELATIÍ'I ALLA
TRACCLA,BILITA DEI FLUSSI FINA-F{ZIARI
Il Concessionario è tenuto ad assolvere a tutti gli obblighi previsti dall'art. 3 della iegge n.
136/2010 e s.m.i. al fine di assicurare la tracciabilità dei movimenti finanziari relativi alla
concessìone.
Detti pagamenti saranno effettuati mediante mandati emessi a nome del Concessionario che dichiara
ai sensi dell'art. 3 della Legge 13 agosto 2010 n. 136, (tacciabilità dei flussi frnanziari) che:
a) il conto corrente bancario su cui dorranno essere effettuati i pagamenti, mediante bonifico
bancario è il seguente:

CODICE IBAN:
b) le persone abilitate a operare sul medesimo sono:

nato/a a_ ( ) il _/_i_,______-, C.F.:
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- _ natoi a a -- (*) il /_/_, C.F.:
c) si obblig4 a pena di nuliità assoluta del presente contrattm
tutti i movimenti finanzimi rigumdanti I'appalto in oggetto;
d) indicherà sulle fattwe il codice CIG L_______J;
Qualora il Concessionario non assolva agli obblighi previsti dall'art. 3 della legge n. 136i2010 per
la tracciabilità dei flussi finanziari relativi all'appalto. sÍuanno atlivate le sanzioní di cui aila
medesima legge.
Il concedente verific4 in occasione di ogni pagamento al concessionario e con interventì
di controllo ulteriori, l'assolvimento, da parte dello stesso, degli obblíghi relativi alla tracciabilità
dei flussi finanziari.

ARTICOLO 12 _ GARAI{ZIE PER L'ESECUZIONE DEL SER\TZIO
Il Concessionario ha costituito cauzione definitiva ai sensi dell'art. 103 del D.Lgs. n. 50/2016 pari aEuro mediante gatanzía fidejussoria rilasciata da

indata I /I I al n.
La cauzione definitiva garantisce tutti gli obblighi specifici
fattamento previsto dal Capitolato Speciale di Concessione.

ARTICOLO 13 _ ASSICURAZIONE

assunti dal Concessionario, subendo il

La gestione del servizio è esercitata a completo rischio e pericolo del Concessionario e sotto la sua
piena ed esclusiva responsabilità
Ii Concessionario è responsabile dei danni di qualsiasi natura" materiali o immateriali. diretti e
indiretti, che dovessero essere causati da parte dei propri dipendenti, nonché dei
propri fornitori e dei dipendentr, di questi ultimi, al concedente, al suo personale, a consulenti,
nonché ai loro beni mobili e immobili. anche condotti in locazionq nonché a
tefti.
A tal fine, il Concessionario ha prorweduto a stipulare polizza assicurativa RCT/RCO

, con sede in _, (polizza n, _ del JJ__-) per un massimale
unico pari a euro _.- (_/00) con limite non inferiore a euro
L-i00) per sinistro, a coperfura della responsabilità cir''ile per danni cagionati a terzi nonché
per danni arrecafi a cose, nel corso dell'esecuzione del contratto. per qualsivoglia danno, qualunque
ne sia la natura e la caus4 come precisato nel Capitolato spgcialpjfff'art.48.
Il ConcedenLe vi è considerato Lerzo a tutti gli effetti flnsiemf/a tutte le categorie di persone
specificate alla lettera d) dell'art. 48 del Capitolato sRecial\. I\Jtt
ARTICOLO 14 _ PENALruÀ
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Poiché il servizio oggetto della presente concessione è da ritmsrsi di pubblica utilita, il contraente
per nessuna ragione può sospenderli o effettumli in maniera difforme a quanto stabilito.
Nel caso venissem verificate inegolarità o inadernpierue rispetto alle prescrizioni contrattuali sono

applicate le penali previste dal Capitolato speciale.

ARTICOLO 15 - CESSIONE DEL CONTRATTO E DEI CREDITI
Il Concessionario può codere i propri crediti a banche o intermediari finanziari disciplinati daile
leggi in materia finanziaria e creditizia, il cui oggetto sociale preveda l'attivitir di acquisto di crediti
di impresa.
E' fatto assoluto divieto al Concessionario di cedere, sotto qualunque form4 in tutto o anche solo in
parte, il conhatto di concessione, a pena di nullità, fatti saivi i casi di trasformazione, fusione e

scissione di impresa per i quali la cessione del contratto è consentita, ai sensi e nei modi di cui
aìl'art. del D. Lgs. 50/2016, a condizione che il cessionario, ovvero i1 soggetto risultante
dall'awenuta trasforrnazione. fusione o scissione
prorveda a documentare ii possesso de1 requisiti previsti per I'affidamento dei servizi e che

abbia ottenuto I'espresso assenso scritto del Cedente.
Nel caso di contravwenzione a tale divieto la cessione si intenderà come nulla e di nessun

effetto nei rapporti con il Cedente, salvo la facoltÈr di ritenere seflz'altro risolto i-l contratto
medesimo, con diritto di rifusione di ogri eventuale danno.

ARTICOLO 16 - RECESSO DAL CONTRATTO - RISOLUZIONE DEL CONTRATTO
Al Concessionario non è consentito recedere dal contratto prima della scadenz4 se non per
giusta causa o cause di forza maggiore.
Il Concedente ha facoltà di risolvere il contratto ai sensi dell'art. 1456 del Codice Civile e fatto
salvo I'eventuale risarcimento dei danni nei casi previsti ne1 Capitolato Speciale di Appalto.

ARTICOLO 17 _ DOMICILIO
Il Concessionario elegge domicilio presso la sede

ARTICOLO 18 - CONTROVERSIE
Il Concessionario non potrà sospendere né rifiuta$i di eseguire le che date dal
Concedente, per effetto di contestazioni che dovessero sorgere fra le parti.

Qualsiasi azione giudiziaria viene dalle parti ritanuta improponibile e, se propost4 improcedibile
qualora al momento dell'instaurazione del giudizio il Concessionario fosse,
anche in parte, inadempiente agli obblighi de1 contratto.
In caso di insorgenza di controversi4 il Concessionario sarà comunque tenuto a proseguùe
nell'esecuzione delle prestazioni oggetto del presente contratto, senza poter in alcun modo
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sospendere o riîardare I'esecuzione delle servizi. Per futte le controversie che dovessero insorgere
tra le parti in relazione alla interpretazione, esecuzione e risoluzione del presente contratto sarà
competente in via esclusiva il Foro di Trani.
E' escluso I'arbitrato.

ARTICOLO 19 - TRATTAIVÍENTO DATI PERSONALI
Il Concedente e il Concessionarìo si impegnano reciprocamente ad ossenare la normativa a tutela
dei dati personali, ai sensi del D. Lgs. n. 196 del 30 giugno 2003, al fine di trattare
lecitamente i dati personali di terzi il cui utilizzo sia necessario per l'esecuzione del presente
contratto.

ARTICOLO 20 _ ONERI FISCALI E SPESE CONTR .TTUALI
Sono a completo carico del Concessionario tutte le spese contrathrali e tutti gli oneri inerenti e
conseguenti alla stipulazione e registrazione del presente atto.
I1 concessionario è tenuto a rimborsare alla concedente, ai sensi dell'art. 216, comma 11, ctel D.Lgs.
n' 50/2016, entro il termine di sessanta giorni dall'aggiudicazione, le spese sostenute per la
pubblicazione sulla GURI del Bando di gara.
Il concessionario è tenuto a rimborsare alla concedente, altresì, ai sensi dell'art.61, del Capitolato
Speciale di Concessione. entro il termine di sessanta giomi dall'aggiudicazione, le spese sostenute
per la pubblicazione degli arvisi di gara sui quotidiani nazionali e locali.
Il presente confatto riguarda prestazioni soggette all'tmposta sul valore aggiunto e pertarìto si
richiede ai fini fiscali l'applicazrone delf imposta di registro in misura fissa. ai sensi dell'art. 40 del
DPR 131i8ó.

ARTICOLO 21 -NORME DI RII.IYIO
L'esecuzione della Concessione è soggetta all'osservanza delle norme contenute nel presenre
contratto e nel "Capitolato Speciale di Concessione".
Per tutto qwmto non sìa in essi stabilìto, si fa riferimento alle disposizioni del Codice Civile, della
normativa vigente in materia di contratti, alle altre leggi comunitarie, statali e
regionali, regolamenti, disposizioni e circolari govemative, prefettizie, regionali, provinciali o
comunali e di ogni altra autorità legalmente riconosciut4 che comunque abbiano attinenza con la
Concessione in oggetto, siano esse in vigore all'atto dell'offerta" siano esse emanate durante il corso
del contratto.
Il presente atto, redatto su supporto informatico in un unico originale (bollo assolto ai sensì del
Decreto del Ministero deli'Economia e Finanze 22.02.2007, mediante modello unico 6
informatico), si compone di _ LJ intqÈlacclate e fin qui della _^ (-) di _ (_) fogli
ed è letto da rne Segretario .og-t. ui {mparptîphe approvandolo. co.r -"lo ,"ttor."io-ono, *on- ( ',.' / "
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del Decreto Legislativo n. 8212005 e succ€ssive modifiche ed integrazioni. ,/- r r
i,e pa.ti dichiarano la validità dei certificati di finna utilizzati, in applicazigóe allFrt) I, comma 1,

lettera 0 del Decreto Legislativo 82/2005 e successive modifiche ed integra{i " . ! ,/l\-/q
IL CONCESSIONARIO:

COMUNE DI TRANI
Medaglia d'Aryento al Merìto Ctvib

Provincia di Barletta-Andria-Trani

aREA r - AFFART GENE_RALI.E rsrrruzrof{Alr E sÉRvrzr All-E PERSONE

modalità di firma digitale, ai sensr e degli art. 1, comma l, lettera s) e 25, cornma 2,

Nome Cognome:
c.F.
Certifi catore firrna digitale:
Validità finna dìgitale dal
Firrna digitale n. (DISPOSITIVO ASSEGNATO)

IL CONCEDENTE:
Nome Cogrome:
C.F.
Certificatore firma di gitale:
Validità firma digitale dal
Firma digitale n DiSPOSITTVO ASSEGNATO)

IL SEGRETARIO DEL COMIJNE:
Nome Cognome: _
c.F.
Certificatore fi rrna disitale:
Validità finna digitale dal
Firma dieitale n. (DISPOSITIVO ASSEGNATO)

T4
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BANDO DI GARA

CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI REFEZIONE NELLE SCUOLE DELUDIFANZIA
STATALI E SCUOLE PRIÌIÍARIE E SECONDARIE DI I GRADO A TEMPO PIENO E/O

pRoLtrNcATo AA.SS. 201612017 _2017t2018 _ 2018/2019
CIG (Codice identificativo Gara): 6ó34420095

SEZIONE I:

AMMINISTRAZI ONE AGGIIIDICATRICE

L 1 ) DENOMINAZTONE INDIRTZZT:

Denomina.zione ufficiale: comune di TRANI. Via Tenente Morrico 2 - 76lzs rrani (BT) Italia, c-F.

83000350724, Tel. +390883581 313,

E-Mail: ufficio.pubblicaistnrzione@comune.tranì.bt.it.,

Indirizzo(i) Interneh http://wrnv.comune.îmni.bt.ìr

I.3) COMUIITCAZIONE

I documenti di gara sono disponibili per un accesso grahrito, illimitato € diretto presso i seguenti

(trRL):

http://www.comune.trani.bt.it; http://wlv* -eripulia.it

Ltlteriori informazioni sono disponibili presso: gli indirizzi sopra indicati e i punti di coniatto di cui sopra

Le offerte devono essere inviate in versione elettronica [IRL): http://wr"w..emoulia.it

I.4) TIPO DI AI{MINISTRAZIONE AGGIIJDICATRICE: Autorita regionale o locale

L5) PRINCIPALI SETTORI DI ATTI\IITA': servizi generali delle pubbliche amministrazioni

SEZIONE II:
OGGETTO

/--7-.'/ í ,,r,

tr.1.1) Denominazione: concessione della gestione del sen'izio di refezione nelf scu{e 
$}'infanzia 

statali

e scuole primarie e secondarie di i grado a rempo pieno e,b prolungaro a"."s.pffiIj,- 201712018 -
201 8/2019
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tr.1.2) Codice CPV principale: 55524000-9

tr.1.3) Tipo di concessione: Sen izi

tr.1.4) Breve descrizione: gestione del servizic di refezione nelle scuole dell'hfalzia statali e scuole

primarie e secondarie di i grado a tempo pieno do prolungato aa.ss. 2016/2017 - 2017/2018 - 20I8i2Ol9

II.1.5) Valore totale stimato fva eslusa: 1.738.480,00 Euro

I.l.ó) Divisione in lotti: No

tr.2.3) Luogo principale di esecuzione del servizio: Trani (BT) Codice NUTS lTfit3

tr.2.4) Descrizione della concessione: Gestione del servizio di refezione nelle scuole dell'infarLzia statali e

scuole primarie e secondarie di I grado a tempo pieno do prolungato aa.ss. 2016i2017 - 201'Ii20I8 -
2018i2019". Il sen'izio comprende la preparazione dei pasti. il confezionamento dei pasti, il porzionamenio.

la distribuzione e la veicolazione dei pasti. la loro somministrazione e la gestione dell'utenza e

dell'informazione

tr.2.5) Criteri di aggiudicazione: l-a concessione è aggrudicata in base all'offefa economicamente più

l'antaggiosa secondo i criteri indicati nel Disciplinare di Gara.

II.2.7) Durata della concessione: Il c.ontratto di concessione auà durata di ar:ni 3 anni scolastici (2016117-

2017118-2018/19) con decorrenza dall'anno scolastico 2016117 e presumibilrnente da ottobre 2016 e

comunque, a conclusione dell'espletamento della procedura di gara. Per ogni anno successivo al primo, la

fornitura della mensa inizierà nel mese di ottobre e terminerà nel mese di maggio. Il primo anno di contratto

sarà da intendersi quale periodo di prova il cui mancato superamento, stabilito a insindacabile giudizio dalla

Concedente, deîerminerà la risoluzione dello stesso senza che la Concessionaria abbia titolo di richiedere

alcun risarcimento.

tr.2.13) La concessione è finanziata con appositi capitoli del bilancio annuale e pluriennale, per le annualità

di competenz-a del Comune di Trani nonché con le rette pagate dai fruitori del servizio.

SEZIONEffi:

INFOR]ìtrAZIONI DI CARATTERE GITJRIDICO, ECONOMICO, FINAZIARIO E TECNICO

Soggetti amrnessi rlla gars

Ai sensi dell'art. 45 del Codice, sono ammessi a partecipaîe alla gara - purché il possesso dei requisiti

prescritti dal successivo art. 6 - gli operatori economici di cui all'adimlo 3, mmma 1, lettera p) del Codice

medesimo, nonché gli operatori economici stabiliti in alrHtati membr| costituiti conformemente alla

legislazione vigente nei rispettiri Paesi. Gli operatori ecqiromici, i raggruppamenti di operatori economici,
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comprese le associazioni temporanee, che in base alla normatilz dello Stato membro nel quale sono stabiliti,

sono autorizzati a fomire la prestazione oggetto della procedura di affidamento, possono partecipare alle
procedure di affidamenlo dei contratti pubblici anche nel caso in cui essi ar.rebbero dor..gto confrgurarsi come

persone fisiche o persone giuridiche, ai sensi del presente codice.

Gli operatori economici aventi sede. reside,rza o domicilio nei paesi inseriti nelle c.d. "black list" di cui al

decreto del Minisfo delle finanze del 4 maggio 1999 e al decreto del Ministro dell'economia e delle finanze

del 2l novembre 2001 devono essere in possesso, pena l'esclusione dalla gara. dell'arÍoi1zzazrone riÌasciata

ai sensi del D.M. 14 dicembre 2010 del Miaistero dell'Economia e delle Finanze ai sensi dell'art- 37 del D.l.

3 maggio 20 1 0. n. 78 oppure avere in corso rm prow-edimento per il rilascio della predetta aurorizzazrone.

Lb. Rientrano nella defiruzione di operatori economjci i seguenti soggetti:

a) gli imprenditori individuali, anche artigiani, e Ie societa, anche cooperative;

b) i consorzi fta societa cooperative di produzione e lavoro costituiti a norma della legge 25 giugno i909, n.

422. e del decreto legislativo del Capo prov-r,isorio dello Stato 14 dicembre 1947, n. 1577, e successive

modificazioni, e ì consorzi tra imprese artigiane di cui alla legge 8 agosto 1985, n.443;

c) i consorzi stabili, costituiti anche in fonna di società consortili ai sensi dell'articolo 2615+er del codice

civile, tra imprenditori indil'iduali. anche artigiani, societa commerciali, società cooperative di produzione e

lavoro. I consorzi stabili sono formati da non meno di tre consorziati che, con decisione assunta dai rispettivi

organi deliberativi, abbiano stabilito di operare in modo congiunto nel settore dei contratti pubblici di lar.ori,

servizi e forniture per un periodo di tempo non inferiore a cinque anm, istituendo a tal fine una comune

struttua di impresa.

d) i raggruppamenti temporanei di concorrenti, costituiti dai soggetti di cui alle lettere a), b) e c), i quali,

prima della presentazione dellbfferta, abbiano confento mandato collettivo speciale con rappresentanza ad.

uno di essi, qualificato mandatario, il quale esprime I'offerta in nome e per conto proprio e dei mandanti;

e) i consorzi ordir:ari di concorrenti di cui all'articolo 2602 del codice civile, costituiti ira i soggetti di cui alle

lettere a), b) e c) del pres€nte corrrlna, anche in fonna di socieù ai sensi dell'articolo 2ól5ter del codice

civile;

Q le aggregazioni tra le imprese aderenti al contratto di rete ai sensi dell'articolo 3, comma 4-ter, del decreto

legge l0 febbraio 2009, n. 5, convertito, con modificazioni, dalla legge 9 2009, n. 33;

g) i soggetti che abbiano stipulato il contratto di gnrppo europeo di i

decreto legislativo 23 luglio 7991. n. 240.

Non è ammessa la partecipazione alla gara dei concorrenti:

co (GEIE) ai sensi del
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1) per i quali sussistano i motivi di esclusione di cui all'art. 80 del Codice;

2) che si tovano rispetto ad un altro partecipante alla medesima procedura di afiidamento, in una situazione

di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile o in una qualsiasi relazione, anche di fatto, se la

situazione di controllo o la relazione comporti che le offerte sono imputabili ad un unico centro decisionale

(art.80, co. 5, len. m, del Codice);

3) interessati da piani individuali di emersione di cui all'articolo I bis, comma 14, della legge n- 383/2001

come sostituito dal decreto legge 25 sefembre 2002, n.210 convertito con modificazioni dalla legge 22

novembre 2002, n. 266;

4) per i quali sussistano le cause di divieto, decadenza o di sospensione di cui all'art. 67 del d.lgs. 6

settembre 201 1, n. 159;

5) per i qua"li sussistano le condizioni di cui all'art. 53, comma l6-ter, del d-lgs. del 2001, n. 165 o di ulteriori

divieti a contrattare con la pubblica amminishazione ai sensi della normativa vigente;

6) che siano incorsi, ai sensi della normativa vigente, in ulteriori divieti a contrattare con la pubblica

amministazione.

REQUISITI SPECIALI DI PARTECIPA.AONE

Itr. 1. 1 ) A.bilitazione all'esercizio tlell'attività professionale:

a) Iscrizione nel Registro delle Imprese tEnuto dalla C.C.I.AA. (Camera di Commercío) per il settore di

attività principale inerente e pertinente con il sewizio oggetto della concessione se chi esercita I'impresa è

italiano o shaniero residente in ltalia. Per le irnprese non residenti in Italia, è richiesta la prova

delf iscrizione, secondo le modalità vigenti nello Stato di residenza, in uno dei Registri professionali o

commerciali di cui all'Allegato XVI del D.Lgs. n. 50/2016, con le modalità indicate al comma 3 del

medesimo articolo 83.

b) Iscrizione alla Sez. A) se Coop. Sociale e alla Sez. C) se Consorzio di Cooperative Sociali, dell'Aibo

istituito ai sensi della L.381/91 con finalità statutarie attinenti alle caratteristiche dei Servizi richiesti.

Itr.1.2) Capacità economica e finanziaria.

a) due lettere di idonee referenze bancarie rilasciate da primari istituti di credito che attestino I'esistenza di

un rappofo di una certa durata con tali istihrti che coruenta di esprimere agli stessi un giudr'zio di solr.ibilità

ed affidabilità nei confronti del concorre:rtelcliente:

b) fatfurato annuo medio asli ultimi tre esercizi finanziari antecedenti la data di
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pubblicazione del Bando (2013-14-15) disponibili in base alla dara di costituzione o all'avvio delle attir.ira

dell'operatore economìco, non inferiore a Euro I .731.600-00:

c) fatturato annuo medio specifico nel settore di attività oggetto della concessione riferito agli ultimi tre
esercizi finanziari antecedenti la data di pubblicazione del Bando (2013-14-15) dispon-ibili in base alla data

di costituzione o all'anio delle attività deii'operatore economico, non inferiore a Euro 577.200,00;

d) assenz.a fli pù6ite di esercizio nell'ultimo triennio antecedente la pubblicazione del bando (2013-14-2015).

trI.1.3) Capacità professionale e tecnica

a) dichiarazione indicante I'alfrezzat:ura, il materiale e I'equipaggiaoento di cui il prestatore del senizio
disporrà per I'esec.zione del sen'izio idonea al tipo di serv-ìzio e alla vigente normatiya;

b) disposizione di alneno 2 (due) automezzt autorizzati rialla ASL e idonei in base alla normatiya visente al

trasporto dei pasti caldi;

c) certificazione dei sistemi di gestione della sicurezza alimentare secondo gli sîandard H.A-C.C-p. rilasciaîa

da organismi accreditati facenti parte del mutuo riconoscimento European Accreditation (E.A.)

d) autorizzazione sanitaria ai sensi della L. n. 283!1962 per l'attività di Centro pmduzione pasti,

comprendente deposito, rnanipolazione, cottura, rilasciata dall'autorità territoriaLmente competente.

e) possesso della certificazione UNI EN ISO 900i:2008 per servizi di fustorazione Collettira e centro

Produzione Pasti, rilasciata da organismi accreditati-

f) certificazione di qualita ISO 14001:2004 in possesso della ditta alla data della presentaz ione dell'offerra;

g) dichiarazione di disporre in caso di aggiudicazione di un centro di produzione pasti che assicuri tempi di
percorenza, intesí quale lasso temporale necessario per il trasporto dei pasti dal centro di cottura ai punti di

distribuzione per la somministrazione all'uteru:a, non superiori in opi caso a 15 (quindici) minuti. Al
momento della verifica delle dichrarazioni rese in sedute di offerta alla ditta aggiudicatana verra nchiesto di

dimostrare il rispetto del sopraccitato limite di tempo di percorrenza attraverso la presentazione degli

itinerari che i vari mezzi dovranno percorrere dal centro di produzione pasti nella disponibilira della ditta

sino ai punti di distribuzione ed i relatir,i tempi di percnnenza.

h) dichiarazione di avere nelle proprie disponibilità (dípendentí o soci lavoratori in caso di cooperative o

elú.), personale in possesso dei requisiti indicati nel titolo tX del Capitolato

SEZIONE I!':
PROCEDUR{



COMUNE DI TRANI
MedÚtlia d'Argento al Medto Civile

Provincia di Barletta-Andria-Trani
AREA I - AFFARI GEI{ERAI.I E ISTÍTUZIONAU E SER\ÍIZI ALLE PERSONE

IV.1.l) Tipo di procedura: Aperta.

IV.2.2) Termine per la úcezione delle offeÉe:

IV.2.4) Lingue utilizzabili per la precentazione delle offefe./domande di partecipazionel ltaliano.

W.2.6) Periodo minimo durante il quale I'offerenfe è vincolato alla propria ofreÉa: giomi 180 dal

termine ultimo per il ricevime,nto delle offerte

Per part€cipaîe alla presente procedura di gara, gli operatori economici interessati, a pena di esclusione,

devono inviare la propria offerta esclusivamente trarnite il Portale EmPULIA (wutr'.empulia.it), soggetto

aggregatore della regione Puglia, entro i termini previsti dal presente Ba:rdo di gara.

fu modalità di invio delle offerte e quelle di iscrizione alla piattaforma Empulia sono intlicate sul sito

intemet htrp://www.empulia.it e nel paragrafo 13. MoDAIITÀ DI PRESENTAZIONE DELL'OFFERTA del

Disciplinare di Gara.

Per la presentazione delle offerte è necessario rbilitarsi preventivamente al portale EmPULIA.

IV,2.7) MODALTTÀ DI APERTI.TRA DELLE OFFERTE

Data: Sore E
Luogo: Comune di Trani - Sede Municipale - 2 piano - Sala Azanra

Persone ammesse ad assistere all'apertura delle offertel legali rappresentanti degli operatori economici

concorrenti e persone munite di delega

SEZIONE VI:

ALTRE INT'ORMAZIOM

VI.l) Trattasi di un appalto periodico: No-

\{I.2) Informazioni sui fondi dell'unione europea.

L'Appalto non è comresso ad ua progetto e/o programma finanziato da fondi dell'Unione Europea.

VI.4.l) Organismo responsabile delle procedure di ricorso: Tribunale Amministrativo Regionale (TAR)

della Puglia - Sezione di Bari

VI-5) Data di spedizione del presente awiso sulla GU

v.5.) NORME DIRIIiIVIO

Per quanlo non espressamente previsto nei presente Bando si rinvia al Disciplinare di gara, al Capitolato

Speciale di Concessione e alle norme vigenti in materia di cont-atti pubblici.

-0tr--/u
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ALLEGATo

MODELLO DI FORMUL.ARIO PERIL DOCI.IME\TO DI GAR.{ UNICO EUNOPBO @GT'E)

Parte It ltrforEazioLi tulla proc4dura di appalto € iulllamDi[istrazione aggiudicatrice o ente aggiudicltorc

INFORT,TAZIONI SULLA PROCEDURA DI APPALIO

lderfita dd commitlente 13ì RlcpoÉta:

Nome:

Codice Rscale

Comune di Trani(BT)

$0m350724

Di quale conEesslone si tratta?
Selvin di RistoÉtons Scotagica' di cui att'att€gatD X del D_Lgs-
50/2016.

Îtolo o brev6 descrizione dellappalto ('): Concessione delh q€slione del s€fvizb di €fetone oelle scuote
d€llirfanla stalrl e scuolè prim€rie e secorìdarie dl I grado a lempo
pleno e/o prolungato ae.$. m16D017 - 201712019 - 2018/20le

Numero di df€rimento atÍibuito al fEscicolo dall'amministrazions
aggiudicatrlc6 o €nte aggiudicatorc (ove esisiente)(5):

ft

CUP (o.,ie prevlsto)

Codice progetto (ove fappalto sia finanziato o cofinanzialo con fondl
eufopei)

t663.14z)0o5 I

lì
tl

| séNit rl€ll. Cdmissirè men.6no g..tultsr€nt6 ll se.vi.io DGUE h forrnato elerrni6 a dsFst4'|!
eqgldia€bi. d€dl ot€BlDd €cdomi.l ó€l bmfùri di s6rd eletron ij 6 d alr€ Dli dteBselè
Ps.16.rfl nlst tùrl aggiudlÈbicl: ún Ívbo d pehfdm-ion. ulilzslocon€ m.ao p.r iidrÈ Ir gaÉ oppuÉ ún baú
h .vrl.o pètiodl@ Indcads úiiaalD cotr€ m€E2o F€r hdaE la ga.à. m brdo dl ga6 o ur dls .oll'..ltbrEr (. un 6
Le hforir€zioni desro esse.e copiaùa dalb s€rion€ l. punlù 1.1 det p€rîjÍ€nb awiso o banú. In caso di appattD conguÍùo tndl
Ctr, oliìIi11,1,1, e ll-1.4 derawie obrdo !||runEnt€.
Cti, pùnb 11,1,1. d€llawiso Ò bando cé'lin6n1è.

d€lle amin'stEzioi alEirdl.3rrii. &gi 4lt



Dalt id.ntnc.fvl Risposta:

Norîe: tl
Partita lVA, s€ sppfrcabile:

Se rìon è applcablle un numelD di pardla lVAindic8rc un altrc numèto cli i.l€rfifc€zione
nazjonale, 6€ richiesto e applicaule

I]
I]

lndiizo pciale: t.............-.t

Persone di contatb ('):

PEC o e-maili

(indiri:zo InGnlet o sito web) {o{€ €sislerf€):

t.....,,.-......1

t...............1

I,..-.,,...,,...1

I...............1

Inf ormaziool ganarall: Rlapctrl

Lbpe€lore €conomico è una micrDimprcsa, oppure Lrn'impresa piccola o media (7P llSltlNo

Solo se lhppalto-à risèryato fl: lbperatore economico è un laboraiorio protetto, un'
'impresa sociale' (") o pmvvede all'es€cuzrone delcontEtio nel conlssto dl progEmmi di
lavoro protetti (eÍicolo 112 del Codice)?

In caso affeflnativo,

qual è la perceîtrale corispondente di hvoratori con disabilita o svanbggialt?

Se ridri€slo. specificare a quale o qualì categorie di lavoratori con disabifrÈ o
sl"antaggiati epparl'èngono i dipendenf inleressati:

ll SillNo

I...............1

t................1

Se pelfrì€nt€: foperalore economico è iscritto in un elenco umciale di impreîditori,
fomitori, o pr€shtori d; servizi o posslBde una ceftificazbne rllasclalE de orgAnismi
acdEditaù, El s€nsi defartcob 90 delCodi:e ?

In caso atfo rttuo:

RisponderÈ comfrattndo le alus patd d: questa s€ziooe, la s€rione B e, ovc
peÉinenta, la sazlone C rlella pre3anta parle, la prrte lll, la patta V sè applicabitè, è
in ognl caso compllare e fÌrrmre la parta Vl.

0 Sì 0 No Non applicabile

a) I . . . . . . . . . . . . . - . . l

b) (indirb2oweb, autoriÈ o organismo di
em€nazione, riferimentD prstjso della
documentazione):

i..........,...Ìt-..,....,...1t.............1t.............1

a/ Indcare E o€nomrnazone delleEnco o del cenrncaÎo e, se perlln€nle, tl peftneme
numero di iscrizione o della cedificazionE

D] S€ ilcertificato diiscrizione o la cedificazione è di:sponibile elelrDrìicamenle,

Indicare i rifedmefiti in bqse ai quell è state ottenúa llscrizione o la cerljfrcazjone e,
se o€rtirì€nt€. b clsssificazione rlrevuta nélfelencó utrciel€ f1o):

c)

Parte II| InformazioDi sull'operatore ecotroElco

Ar INFORMAZIONI SULL'OPEMToRE ECONOII'||CO

lDF...: imFe chè DÚ .lD.rl|rlono {a caiegode.ldL mlcrllrp.Éú nó. qùèll..Llb trccol. hrpÉ.è, cha caFúo Dlno (l 250 pÉsone é il
úÉb .trtrùo non sùps. i $ |lÍlonl (l EUR .lo il dri totals dl btl.ncrb rrùo |M itlpèr. I rB mtttoat rt Et R
unlo lll.1.5 d€r bddc di g€ra.

RireteÉ 16 if,tomzioii Fr Dgni peÉma d clntaho ta.ne vdte quanb n.c65stu,
Cfr Eccmrìibnmè ddla CohnÈsaon , lhl6 maggio 2003, .ebliva alla dèthitng delle mhDinpl.5., pi:crl€ € msóe irpr€sé (GU L 12il d6r 20.5.2003, pag.
36). qrss!! i.lma2bri som ricnb!0r unicfièdb a t,i ttistici.
úldoldFrÉ.: -rFEe che o@p.Do mío di 10 lsto.E e rÈ3lazz no un hrato anruo opFrrs ur l!4ab d blhncio -rruo non 3uD.riorl . 2 mlloîi .li EUR-
Paccol. lnFntÈ irF6é chè @p.no mrro di 5|l o€rÈonè € rÉlizeno ún hurato arnuo o un lolde d blbncio 6nnuo non suD.rtort a t0 nttaont ú EltR-

p'Ea sEial€' ha pd scopo priìcipalè l'htégrazbr€ s€iale B p@hssionaE d€ll€ p€rsoi€ dbab& o svafìtaggÉt€.



d) L'iscrizione o la cerlificazione comprende tutti icritèri di setezicne richies$?

In caco di risposta negdiva alla tettera d):

Insérir€ inoltre tdae lè informaziooi rrBncanti nela paÉe fV. serione A B, C, o O

SOLO se ricrrrBsfo dat pertinènte avvíso o bendo o da, docu'rèntt di gan:

e) Lbperatore €ronomico polla tomire un conificato per quanto riguarda it pagamenlo
dei conÍibuii previdenziali 6 delb imposte. o fomare inúomazioni che permettano
allammìnìstrazbne aggiudicaùice o atferfe aggiudicatore di ottenere direttamente
iele documenio ecc€dendo a url3 banca dati nazionale che sia disponibile
gretuflEmeDle lr] un qualunque Stato membro?

Se h documenlazione pertjnente è disponìbile etettonicamente, indicare:

Sè peflinenb: lbperatore ecooomico. in caso di corìtaii di lavoí oubbici di imoortD
supeiore a 150.000 eu.o, è in pcGsesso dj att€stazione r asciata da Società Oroanismi
diAteslazrone (SOA). ai sensi dellanicoto 84 det Codice (settori ordinarj t?

è in possesso di altestaziorìe ntasciala netfambito dei Sitemi dì quetficazìone dì cui
alta.ticolo 134 de'Codice, p|evistiperÌ settoi speciati

In caso aff€rmrttvol

a) lndicare gli estremi delretesiazbne (denomina2jone derorganismo di atteslazjone
owero Sislema di qualificazioie, numsro e data de llattèstEzi one)

b) Se I'altestazione cfi qualifcezione è disponibit€ et€tfonicamerìte, indicare:

cl lndicare, se penineflte, le c?tregorie di qualaficazione atta quate si ribrjsce
fafiestazione:

dl L'ettestaziona di quelinc€zione comprende tutli icnteridi setezione ùhjesti?

tl sì Il No

il sì il No

t . . . . . . . , . . . . . . . .l

(indirizzo vreb, autoriÉ o organisrDo di
emanaziore, riferimento precÍso delb

r....-.........1t............rr.............1f.......,..,_.1

t................-)

dltlSitlNo

Forma della oarteciDazionei

L'opeÉtore economico parlecipa atta procedura di appalto insieme ad alùi ('r)? tlsiuNo

In caSo affermativo:

a) Specilìcare ilrurlo dell'operatore economlco nel raggruppamento, owem consorzjo,
GEIE, rete di impresa di cui all' art. 45, comma 2, letl d), e),0 e g) e a 'art. 46,
comma '1, leit. e). b), c), d) €d e) del Codice (capofìla, responsabite di compiti
specifìci,ecc.):

bl Indicare gli allri operatori economici che corìpartecipano alla pmcedúra dì appalto:

c) Se pedinent€, indica|e il nome de f Éggruppamento FErtecipante:

d) Se pelinenle, indicdre la denominazione degli operatori ecorìomid facenti parte dt un
consorzio di cui allart. zt5, comma 2. leú. ó) e c). o di una socieîà dì profe6sionisii di
cui alrarfcolo 46. comma 1, lett.4 che eseguono le prest:zioni oggetto del

a): [. ., .. ... .. -..... 1

b): t.........,..-...J

c): [ . . . . . . . . . . . . - . . . . ]

d): 1...............-.1

d) ll Si Il No

e) [] sì Il No

(indarizzo ì reb, alrtorilà o orgaoismo di em.anazìooc,
úerimerto pr€ciso della documentazione)

r..............1t............]t.............1t......_......1

lrl6îimeîli e iw€rnub ciassifEatmesonD hdi:5b n:tta
SpèDfi .aîeîte nèll'arúilo dl or ÉlqtupoamèDto,



Lotd Rispo€ta:

Sè pertinente, indicare il lotto o i lotli per i quali I'operatore economico intende
oresenbre unbfierta:

I1

B: INFORMAZIONI SUI RAPPRESENÎANTI DEL!'OPERATORE ECONOMICo

Se pe,tinente, indìcate none e indirizzo delle percone abititab ad agiro comè rcW'F,senta i. igi coolprè$i Wcvratoli e ínsÍilorÌ,

dell,opd"lr.//e eî,anoítco ai frni de a prc.edúa di ryalto in oggtetlo: se intèavèngono piu legeli rcpqesentènti rípeterc LaÍtè volte quantn

/rgc?ssa/ú.

D: TNFORMAZIONI CONCERNENTI I SUSAPPALTATORI SULLE CUI CAPACTTA L'OPEMTORE ECONOMICO NON FA AFFIDAMENTO
fARncoLo '105 oEL CootcÉ - SLGAppArro)

Éventuall mpprÉentanti: Risposta:

Nom€ coíplelo:
sé ridtresto, irìdicare eltresì dals e fuogo di r€sdta: t..-..........-.1;rl
Posl2ione/ Iitolo ad agi€:

I . . . . . . . . . . . . . . . . l

Indirizo p6tab:

Teblono:
t..............-.1

E-mall:
1...-............ì

Se necessario, loanlre preqsazbni sulla Éppr€sentanza (forma,
porbta, scopo, fima corEi|.f|ta)l 1................1

I lSì I lNo

I.....-..........1

I . . . . . . . . . . . , . . . . l

Lbpdatorc economico fa affidEmer',to s|rle capaciÈ dia|fi soggetti p€r
sodddsre i crìted di seleaon€ delb parte lV e rispeilare i crileri e le
regole {evefltuali) della parte V?

ln cao aftfnEtfuo:

Indicare lE denominazione degli operatori economici di qJi si inteflde

lndbar€ i requisit oggetio diawalimento:

Subappaltatore: Risposta:

Lbperatore e@îomicD intende subappalleÉ pale del confatto a
terzi?

ln caso affermatlvo:

FlaÉ.ró l. *RÈri^hi 
^ 

l.vÀE lMi .hé èi intérrlè c'fi.hMltàÉ è

llsì oNo

r,...............,..1 t..-.....,..........1

t..-................1

la elaliva qlota (espÉssa in pèrcentuale) srll'imporlo
contratfuale:

Nel caso riconano le condizioni di cui all'artrcolo 105, comma 6,
del Codice, indicar€ la denominazìne dei subappaltatori proposti:



PARTE III: MOTIIT DI ESCI,USI(}NE (Articoto B0 del codice)

A: MOTIVI LÉGATIA CONDANNE PENALI

qEb detrila allrticolo 2 dèla écisione quadrD 2008,€41lGAl dd consigio. dsl24 olrobrÈ 2008. r.lsrE ara tofa conlo ta c'iminati'l ortaoiaata (cU L 3OO def1i.1i.2,o8.
pèg 121.
qrde def.ia allbrii.ob 3 rlelh co@nton6 elaliv. .lla lotra mnifo la corruàmè ella quale sono cohvotil tunzioad delte ComúnG €uop€e o (b!4i Si.ti heobri del.unbE
4.opea {GU C 135 dd 25.6.1S9?, peq. 1) e al alicdo 2. pa€?rto l, !.la dÉÉione qlado 2001€68/cAt .fet Coxsiglio, det 22 trgtìo 2003, ièlativa alta bta cmE €. 1) e al alicdo 2. pa€?rto l, !.la dÉÉione qlado 2001€68/GAt .fel Coxsiglio, del 22 lrgtìo 2003, rclativa alta bta cqnE la

192 dsl 31.7.?003. Eo. 54). Ousto moltÒ di scLsiha cmbÉndÈ ra cDm,'imE .Rì .mè dèfiihcmJùMè neì sBlto€ pd€to (CU L 192 dsl 31.7.?003, pag. 54). AireÈto moltÒ di escllsiha cffipende ra cDmzihE c6ì cmè defnita net diitD Ez5ae
delr'smminishdbn6 .!€'udlcabicÈ fo entè EOoiudi..roE) D derÒpsètorÈ èconoÍim.delr'smminishdbn6 .!€'udlcabicÈ fo entè EOoiudi..roE) D derÒpsètorÈ èconoÍim.
Ai sensi delladicolo 1 d€i3 conÉÈiore re,aliva afa lutela detl ht€€ssifrnanziai d6rr6 Conuniùa 6ùope€ (cU C 316 det27.11,19S5, pag.48).
Quali deniiÙ agii arli:oll 1 € 3 dela d*isimÉ oJrdro dsl Cmsi!|i., del 13 liusno 2032, sulla bna coîtó I leEdsho (GU L 164 dd zabQuali deniiù agii arli:oll 1 € 3 dela d*isimÉ oJrdro dsl Cmsittir, del 13 9'ugno 20t2, suth roda coîró rr leEdsho (GU L 164 dd 2a6 ?002, paq. 3). er.51o mot'vo dì
sr|llsioie .únp€ndè fiché llst!]aion€, ilcc..orso,lllÉr alilo dì comólm uno diqliBali, co'1è indi.aloslla'rÈolo4 didstta dsclsione qladE.
Ouali dehnli allerii.olD 1 d.lla diÈliva 2O05r'6ÍCE (bl Pald6nro éu.Òpèo è d6lCoF{lú, dd 26 onoòr€ 2C05, reta!€ .lt p|€Enzime ddtuso det sisbria Fran4no a
scoF d ri.i:laggio a€i prwsu diantrÉ ffiîi.o$ ! di[naí.arerro dd ù.rcFio l6{lL 3op @t 2511 2005. @s. is).q€ti .tefnti atiùticob 2 deta direu,E ?o1136,uE dsJ pa'tmènbo euo!€o e/d6t cGlihr. dd 5 alfitg 2011 , onc€mste ta p,È!@bnè è ta l.pressionÉ dela ùatri cii esssi
úmfii È b pbreziaoe d€le vittrîè. e che s.cttlisce h decisims quado del
FJp€lìaE ta.re vdie quanlo necserb.

Mofiú legall a condanne Fenali ai sensl dellE dbposizlonl
n.Eionali di attuellonF dei notivi strbilitl dalt'afticoto 5t,
paragrafo l, della dlrellva {articolo 80, comrE 1, delCodice):

Rlsposta:

Isoggetti di cui allaÉ 80, comme 3, det Codi:e sono siati
condannati con sel|tènlà dcfinitiva o dectelo penab di co.danr€
dlv€ndo irrevocabile o senler|za di applicazione della pena richissla
ei sensi dellarticolo 444 del Codice cfi proced(J(a penale pe. unó dei
motvi indicatisopra con semenza pronunciate non più di.inque anni
fa o, indipendenlemenb dalla deta della sentsnia, in seguito atla
qualB sia ancora applicabile m periodo di esclusione siabtttto
direttEmente nella senlenza owero desumlbil€ Èl sensi dettart 80
comma 10?

[]sìllNo

Se la documentazjone pedjnente è disponibile €letronic€meote, indicare:
(indifiEo web, autorità o organismo di emenezìone, riturimento preciso
della doclrnìentazione):

t ..........,.......1t..................1t.................1t.........,......1 {'1

In caso affermativo. indicare fre):

a) la data della condsnna, del dec.eto p€nale di condanna o delle
senlenua di applcazione della pena su richiesìa, b relatve
durata e il reato commesso tÉ quelli riporlaf allarticolo 80,
comma 1- letlera da a) a 9) del Codiae e i molùidi condanna,

b) dati idenlifrcativi dell€ persone condannate fl.

c) se stabiEta dÍetlam€nte nella s€ntenze di condenie la durata delh
pena accessof ia. indicare:

a) Dala:f l. du€ta [ ].lettef3 comma 1, ati:olo 801 l, motvi:l l

b)t......1

c) dureta del pertodo d'esclusiorìe [.....], lettera comma 1, adjcob aC I

Rio€teE tanre {dr. quaiE nècessano.

fBErD ZFZ€zglGAl(GU L l0l dd r5420i1, pag_ 1).



ln caso dr serÍenze di condanna, lbperatofE ecoiomioo iE adotDeùo

misure sumcienf a dimostrae la sua affdebi!É mnostante
f€sbtenza di un DèÉineole motii,o diesclusionor fautodisciplina o
"Self-Cleaninq', cfr, t.tbdo 80. comnÉ 7_)?

flsìUNo

In caso aff€rmetivo, Indicere:

1) h senlerEa di condanna defìnitive he ricono8ciuto |atbnuante
delle collaborazione come deffnÌta dalle slngole fattispecie di reato?

2) Se la sentenza defini8va di condanna prev€de una péna
detenfva non superioae a 18 meg?

3) h caso di risposta affermatÌva p€r ls ipot6l 1) e/o 2), i sogg€fli
dicuìallerL 80. conma 3, del Codice:

- hanrìo risarclto hiteremsnte il daono?

- si sono im pegnali fomalmenté a risarcir€ ll danoo?

4) per lè ipoiesl 1) e 2 foperatoE economr@ ha adotleto misurè dl
caraltere tecnlco o organizzativo e rélawi al pelsonale idoo€l a
preì/enire utbriori llledti o reali ?

5) se le sentenze di condanrÉ sono state €megse neicoÍhonu dei
soggeui cessaticlicui altart. 80 comma 3. indbàre le misure che
dinnstrano le comlleta ed effefiva dissociazione dalla csdotte
enrlmènte santonala:

I1 Sì Il No

[]siIlNo

[]sìllNo
In caso afibmativo elèncare la documsnta2ione pertinsde I I e, sa
dlsponiblle eletronic.manle, indicare: (indidzzo web, autorità o
oeanismo di emanaione, ribrimenio prèciso d€lla documentEzione):

I,..-.......1t..........1{...........1t...........1

I.,.........r

Il Sì Il No

tlSìllNo

B: MOTlvl LEGAfIÉl PAGAMENTO 0l IMPOSTE O COI.IIRIBUTI PREVIDENZIALI

Pagamerìto di imposle, tasse o conÍibutl previdenziall
(Arijcolo 80, comÍÉ 4, delCodice)l

Rlsposta:

L'operaiorE economlco ha soddisfatto tutti gli obblighi relativi al
pagamento di lmposle, tass€ o conlribud previdenziali, sia nel
paese dove è stabilito sia nello Staio membro dell'amministrazione
aggiudicatricè 0 dell'ente aggiudicatorè, se diverso da'paes€ di
stabilimerfo?

il sì I1 Nc

In caso negativo, indicare:

a) Paese o Slato membro inteEssato

b) Di quale impo(o sifata

c) CoÍÉ è stata siabilita tale inotiemperanza I

1) MedhnG una declsfone giudizieria o amministrativa:

- lale decGione è definiti\re e vincolante?

- lò/li.rÉ l, rlàtà .lÀll. canlÀn?, .li 6n.l.nhà ^ rlrllr .is;eiàÀa

lmposteltasse Confibud prèvldenzlali

b) I.............-l

c1)[]sìllNo
- tlsìtlÀlo
-t 1

-t 1

c2) [.....---,..,,..-]

dì tl Sì ll l'lo

a) t .........-...1

b)t.............1

c1)tlsltlNo
- [] sì [] No

c2) [..............,.]

d)flSlflNo

Nel csso dÌ una senienza di condanna. se stabllita
direttanente nella s.entenza dlcondanna,la durala del
pedodo d'esclusione:

2) In altro modo? Specifcare:

d) L'operatore eoonomico ha otÌemperato od ottempererà ai auoi

r ln conlo.riÉ alb d6pc6@cdìi na:DÉh {r ahlalorìe dètadicDlo 
'/, 

;



obbfighi. pegando o impegnandosi in modc vincolante a
FEgare le imposte, le tasse o i conlrjbuti previdenziali dovuli,
ccmpresi everìtuali interessi o multe, avendo effettualo il
pagamento c formalizato l-impegno prima della scadenza del
temine per Ia presenlaziorìe della domanda farticolo 80
comrna 4, ullimc periodo, del Codicel?

In caso affermativo, fornire
inlormazioni detlagliale: [......]

In caso affermativo, fomire
informazioni dettagliate: [_..,..]

Se la documentazione pertirÉnte relativa al pagamento di imposle
o confibuti p.evidenziali è Cisponibile eletb.onicamenle, indicare:

Ctr. értjcoh 57. p3rasràb 4, della diretLa€ 2C1..,?rÍUE.
C!3ì .oîle slaltlili ai fni del pres€nie appatro ,atb rcmatav. iazioiatB, dafawiso . b3rro certhsnte . dai

Ricelee tante !dte qranb n*ssa'i"

findiriao $eb. autrorita o organismo di emanazione, rÍerimento
preciso della doaumentaaoneX. ):

t..............it...............1t.................1

C: MOT,VI LEGATIA INSOLVENZA, CONFLITTO Dl I.ITERESStO TLLEC|l, PROFESSIONALT l?r)

Informazionl su eventuali sltuazionl di insolvenza. conflitto dl
interessl o illecit orofessionali

Risposta:

L opeEtore economico ha violato, per quanto di sua
conoscenza, obHighi applicabili in maleda di salLJte e sbureza
sul lavoro, dl diritto ambientale, socìate e del lavoro, (6) dìcui
all'articolo 80, comma 5. lett. a), del Codice ?

In caso alfermativo, I'ope|alore economico ha adottato misure
sjfficiert'a dimostre.€ lts sra affìdabilità nonostante I'esr'stenza di un
pertanente motivo di esclusione laulDdisdolina
o'SeÍ-CleanlrE, ct articolc! 80, comma 7)?

In ceso affernrativo, indicare:

1) L operatore economico
- ha risarcito inteEmenle ildanno?
- si è imp€gnato fomalmente a isarcire ildanno?

2) loperatore economlco ha adottato mlsure dica|altere tecnico o
orgenizzativo e rehtÌvi a I persana le idonei a prevenire ulteriori illecitj o
rcali ?

ll Si Il hlo

tl sì ll No

Il Sì ll No

llsitì No

In caso affermatlvo elenca.e h documentazione peftineote [ ] e, se
disponibile eletfonic€mente. indicare: (irìdirizo web, autorila o
organismc di emanaziorÉ, iferimento precìso delta dodrmentazione):

t..--......Jt..........1t...........1f........,..1

tlSì [] No

UoperatorE economico si trova in una delle seguentt sltuazioni oppure
è sotloposto a un procedimento per I'accertamento di una delle
s€guenli siluaztoni dicul allslicolo 80, comma 5, lel. ó./. dej Codicél

aJfallimenlo

In caso affeÍnativo:
- il curalore del fallimenló è stalo autorìzzBto ett'eserciio

prawisorio ed è stato aLdo zzaro dal giudic€ d€t€gato a
partecipare a procedure di allìdamento di contr.tti rubblici {arricolo
110, comma 3, bne- a) delCodice) ?

Il Si Il No

ll sì fl No

In caso affe.malivo indicare gli estremi dei prowedimenti
t . . . . . . . . . . . . . . I I . . . . . . . . . . . . . .l

d6tl. drÉliva m14,24lUE.
a ol]l]w dal arlìioio 1 I paragrlo Z



- ls partecipezione alla prccedura di effHamento è staia subordinata
ai sa'ìsi dellart. 110, comma 5. all'awalimento di albo operalo{è

b) lquidazjone coatca

c) concordato prevenljvo

d) è ammesso a concordato con continuilà ezjerdale

In cEso di rlsfrosta affoÍrÌativa alla lettér-a d):

- è slalo autorizab dal giudaoe delegato ai s€nsi dell'erUcob 110.
comna 3, letl a) del Codi@?

- la partecipezione alla procedura diaffidamenlo è slata subordinatE
ai sensi déllarL 110, comma 5, all'awalmento di altro opelatore

In caso alfennaljvo indicare flhpresa EUsilaria

1..........-...1

flsìflNo

ll sì [] No

tl sitl No

tl sì Il No

tl Sifi No

ln caso atrerfiElivo indioare flmprcse eusllariÈ
fl

I oper€lorÈ economico siè reso colpevole digravi illecltl
professlonall('") di cui all'art 80 comma 5 lett. cJ dél Codice?

tlsltll'lo

t..................1
la tipologia di illecitol

In caso atfèíhativo, l'operatore economico ha adottaio misure dì
sutodisciplinà?

In caso affermativo, indica|e:

'l) L operatoE e.onomico:
- ha risarEito int€ramgnte ilclanno?
' si è impegneto formalmente a risarcirÈ il danno?

2) lop€ralore €conomico ha adotblD misurè dicaraÎlore lecnico o
organizalivo e rebtvi al personale idonei a prevenke uteriori illecrt o
rcan ?

tlsi0No
fl Sìt I No

f1 sì tj No

In caso affermativo elencare la documentazione pednente f I e, s€
disponibile elettronicamente, irìdicare: (indîiao web. autorità o
organismo di emanazjone, ribrimeîto preclso della documentazioie):

t...........1t..........rt...........1t.,........,1

Isrt]]b

L'operatore e_conomlco è a conoscenza dl qualsiasi conflltto
di hteressi(") legelo alle sua parlecipazione alla procedure di
appalto (articolo 80, comma 5, lett. d,l del Codice)?

ln caso affemativo, forîire infom€zioni detlagllate sulle rnodalità
con cui è slato risolto ilconfliuo di interossi:

Il Sì tl i{o

I.. ... .., .. ,..1

L'operatore economlco o un'impresa a lui collegata ha fornito
consulenza ell'amministrézione aggiudicatice o all'ente
aggludicatore o ha altdmen[ paÉeclpato alla prepaÉzlone della
proc€dura d'aggiudicaione {afijcolo 80. comna 5, lett. e) del
Codice?

ln caso affermafivo, fornire informazioni dettagliate sulle misure

tlsìll I'lo

t.............-......-ttE, P'Evrrtrrs rE Pur.,vr,

b) óon averE occulteto tali infomaziori?

Lbperalore e@nomico può confermaÈ di:

a) non e$€rsi r€3o gravem€nte colpevole di falsè dlchiarazioîl
nel fo{nire le infomaziorÍ richiede Der verifcare lasserEa di
motividi esElusiona o il rispstto dei cr'rteridisehzbne.

IlsltlNo

tl Sì [] No

Cir.. o@ aDrlcaiib, ll dirittD nalondè, l'awie o bando



D: ALTRI MOIIVI DI ESCLUSIONE EVEIfTUALI',ENTE PREVISTÍ DALLA LEGISLÀZIoNE NAZIoNALE DELLo STATo fu4EI.,8Ro
DELL'AM[I INISTRAZIONE AGGIUDICAIRICE O DELUEI.fTE AGGII,,DICATORÉ

Motivi di esclusione previsti esclusiìramentè dalla lègislazion€
nazronae (anicolo 80, comma 2 e @mma 5.1è11. q. d, h). ù. t). n)
del Codice e ad. 53 comma 16-ter det D. Lgs- 1612001

Risposta:

i Sussistono a carico delfoperalore ecorìomico c3use di c,ecadenza, d,
I sospensione o di divielo DÉvistB da arltcob 6Z del decÌeb tegtststivo
| 6 setembr 2011, n. 159 o diun tentaliv. diinfhróione mafD; dicùi' allarticolo 84. comma 4. detmed€simo desreto, fermo resbndo quanto
I DEvisro dagn aúcoli 88, comma 4-bis. e 92, commi 2 e 3, det decreto
I legisletivo 6 s€ttembre 2011. n. 159. mn dfenmento risp€tivanents
I alE comunicazioni anfmafia e aib rrfomaZonr ant'ÍÉfa {Atic['b 80.

comma 2. del Ccdicet?
I
I

I Srrssllono a carico dei sogg€tti di cui alfeÉ 85, del D.Lgs. n.
159,?011, cause di decsdenza. di sospeîsone o dr divi€to p|.eyiste

I dallartcolo 67 delciecrero legistativo 6 setembre 20ti- n. 159 o diun
I lentalivo dì infiltrazione màfosa di cui elfartcob 84, comnla 4, del
I medesirno decrelo. femo restendo quanto previsto daglj ariicoti gB,

mmna r|-bis, e 92, commi 2 e 3, det decreto tegaslativo 6 settembre
m11, n- 159. con ribrimento rispettvemente alle corrunicauioni
anlimaîa e elie infomsioni :ntimafia (Arthoto 80, commè 2, del
Codicél?

Fn#*tur

'!É-r, 
rrÉentr4.drEL

tl si Il No

Se la documentaàone pertiîente è disponibite elettsonicamente.
indicare: ('ndirizo web, autorrts o org|anismo dienanazionè.
nr6rfiìenlo prec6o deÍa documenlazione):

t......-.....,-.....1t..-...............1t.................ìt..,.............t (.ì

LtsinNo
Se la documontazione Dertinent. è disponibih elsitroniemente,
rmlcare: Uúiriz?o ì,veb, auloniÈ o lrgcntsDo dr emenazicn€,.
rilerimento prèciso delt€ docum€ntazione):

Inceso affefmativo, indicsre ( ):

dati idenlifìcativi delle persone e la carica ricopeda [];

Non si spplica I'istitLrto delSelÉCleanin.

L opeÈtore economico sitrova in una dells seguenti situ?zioni ?

1. è stato soJgetlo alla sarpiorÉ interdittiva di cui aftarticoto 9.
comÍla 2, letEra c) deldecrelo bgislelivo I g'ugno 2001, n. 41 o
ad altra sanzionè che comporie il divieto di contraÍe con la
pribbli.a amministra?ione, cDmplesi i Drovvedimenli inladiÍivi di
cui allartÈolo 14 del decreto legistetivo 9 aprite 2008, n. 81
{Artcolo 80, mmma 5, letteÉ ti

2. è lscritto nel càssllerio ìnlomatico tenuto dafosseNatorb
delfANAC per ayer pr€s€ntato fElse dichtarazioni o taba
documenlaione al ini del ribscio detfattestaione di
qúalificazione. per il p€{iodo durante il quale perdura fiscrìzbne
(Articolo 80, comma 5, letlera 9)i

3. ha violato 
'l 

divieto di intestazìone fiduciaria di cui atfarttcoto 17
delb legge 19 mazo 1990. n.55 (Aúcolo 80, comma 5, lettea à)?

In caso aff€mativo :

11 sì Il No (n

tj sì Il No

Se la documentazione p€rtinsnte e disponibtle etettronicamenie,
irdicars indirizzo web, auto.ità o organismo di emanaziorp, riferimento
preciso della documenblone):

I..............I............. .............1

tlsltjNo
Se h documentaione pèr0nsnle è djsponibile eteflronicamente,
indicare: indinzzo web, eLlorilà o organismo diemenazione, rilerimento
preciso della docurDeniazione)i

r..............tt.............1i.....-,.....t

.r
(m) Ripetere tants volte qusnio necessario.



emanaz|one:

- la vioLrone è stala rimosse ?

è in règpla con le norfie ch6 discipllmno il diitb al l8vo.o d€l
disabili di oul ella legge 12 msrzo 1999, n. 6g
(Arliaolo 80. comtm 5, letlera t);

5. è slalo vitÙma dei r€eti previli è punlt dagli arlhofi 3f7 e 629 dèl
codice penalE aggravef ai ssnsi dèll'9r|lcolo 7 del ijcr€to-leqE€
13 maggio 1991. .. '52. codvcíio, con nìodifis_irni, dalla legg€
12 

'ùgi:'991, 
F :!3?

lîc€s6 afermatvo:

- ha d€nuîoato lfetf allsutorilà giudiziaria?

- ricormrE ica6i plevist allaiùcolo 4, pdmo comm8, della Légge 24
novernbre 1981, n. 689 (arti.Dlo 80, comma 5, bnera |) ?

si trova rispetlo ad un alfo parbripente alla madesima procedura
di effidam€nlo, in una situazion€ di conlrDllo dl cui afar&ob 2359
d6l codice ch,ile o in una qusls-rasi r6lazione, anche dl fato, se b
siiJazione di contDllo o la rEbzbne cornporli che le o{ÍerE sono
imDutabi|ì ad un unlco cento decisionele (articob 80, comnìa 5,

t..............f .............11.............1

fl sl [1No

Se la do(rlmeîbzbne perlirÉnte è disponlblle el€tronham€rne.
irìdicale: indirizo tveb, aub.fla o organisrm di emanarbna, fferim€ntc
pf eciso d€ll€ docum€nlez-rone):

r...........-..f......--.--..1t.............1

I I sl f I lro t I Non è t€îuto alli disciplina leggè 6&1999
Se b documeolaione p€lk'erfe è disponibile elBttonicameîiè,
irdloare: indidEo web, autoriB o organlsno dì eríanaziono, dfurim€nto
preciEo dellé decrse nlazioo€):

r..............1i.............1t.............r

Nel caso in c{rl loperatore non à tenub alh disclplirb legq€ 6&1999
irtlcarÈ b molivaziori:

(nurngro dip.rid€nli€/o alt.o ) [..............11..-.......,-.]l-............1

Il sl []No

nsr[,No

tlsl0No
S€ la docurn€ntazlon€ pertinente è disponlbile ebtfonicàÍ€nte,
indlce.€: indlrizo \^eb. autorità o orgdnis'no di emanaziorÉ, ribriménto
prÈdso delle documenbzione):

r......,.......1t..,..........tt.............1

tl Sì [] No

7. L opérÈlore ecooomico sitrova rìella cùdirione prwista dafad,
53 commE '1 Èter d€l D.Lgs. 1 65/2001 (pantouflàge o Évotuing
doorl in quanb he ooncluso conlratr di bvolo subordinslo o
autonono 6, comunque, Ì|e atÍihrito incadchi ad ex dlpend€r
d€lle stadone appel(.nte che hanno c€ssato illoro rapportt di
bvoro da fneno dl fe anni E che negll ultimi trE anni di l€rvizio
hanno €r€rclteto pot€ri autoaibfvi o mgozÈli per conto della
st6sa sleziorìe appaltant€ ngl confortr del ngdo$riro opereld€

tlSitlNo

10



Parte fvr Criteri di selezione

In merito aicileri dìsereúone (sezone a o sezionide Aa D delle presenl€ parte) foperalorè econornico dichiaE che:

C[.: INDICAZIONE GLOBALE PER TUTTT I cRtTERt DtSELEZ|oNE

Rispetto di tutti i criterl di sèlèzione .ichièsti

Soddisfa icdtert di selezione richiesti: Ii Sì tl No

Ai IDONEIÀ (Micolo 83, comma '1, tetbra a), det Codice)

ldoneità Risposta

lt lscrizioîe ln un registro professionale o commerclale
tenuto n€llo Stato m€mb.o di stabitimento (27)

Se la documentazionè pertinente è disponibile
elettronicamenle. indicare:

I...........,....1

(indidzo web, alrtoritè o organismo di enanazione, riferimerfo
p€ciso delle docwnentaàone):

t........,-..1t...........1t.........-,.1

2) Per gliappalti di servizí:

È rjchìesta una pafìcolare autorirzaziona o appaÉenenza a
uns parlicolare o.ganlzazione (elerchi, elbi, ecc.) per poter
preslare il seNÈio di cui trattasi nel paese di stabilimento
dell'opeÉtore economico?

Se la docurnentazione pertinente è disponibile etettronic€mente,
incficarè:

ll sì tl l.to

lo caso affermatjvo. specifiGre quale documentazjon€ e se
l'operatore ecDnomico ne dispone: [ ...] I I Sì I I No

(indìrizó v!€b, autorìtà o organismo djemenazione, rferimento
preqso clella documenlazione):

r...... rr.l.2drr,,, \,,,,,1

,a

cntóm6ù€trte atlèhnco dsfaf€ao X dÈll. di€ttM. 2014,?4/UEi gll op6.rori ecorìonicl dt 1d6t Sr'ti m.mb.l Dotebbsro .to!ú Eo(HilfaE dlrl rèoutittl
preYlrli nello resso.llègrb,
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Br CAPACITA ECONOMICA E FINANZIARIA (Afticolo 83, comma 1, lettera òr, del codice)

Capacità èconomlca e fì riariziarìa Risp06taj

1a) ll fatturEto annuo ("generale") dell'operatore economico peril
numero di 6grcizi richiesto nell'awiso o bando perlinenle o
Dei documenf di gera è il seguentei

I b) Il fatturato annuo medio dell'operalore ecorbmiao pef il
nurî€ro aÍ èserclzi rlchlesto nell'awlso o bando
pèrtinènle o nei documenti dl gar. è ll seguente (€)i

Se la documentazjone perlinente è dispoojbjle ebtronicamente,
indicere:

eselcilio: [-.....] fatturato: [......] [...] valute
esercjzjo: [......] faturato: [. .... -l [.. -] valuta
esercizio: [......]fatÍ.rrah: [......] [...] valuta

(nuÍìero di esercil, fatturato ftedio):

[......], [.. -. -,] [...]valuta

{indirizo \rì€b, eLîodtà o organismo di emanazione, riferimenlo
preciso della doùJmentazione):

r..........1t..........1t...........1

,.1 ll {rrirÉr^ rndh /'chsifiM"\ .lÈll^haÉtóE a6Mói^^ ùl esercizio: [... -..] fatturato: [....,.] I...lvalul,e
esercÈio: [..-...]iàtturalo: [.-....] [...lvaluia
esercizio: [-. ... .] fatturato: [......] [...]valuta

(numero di esercizi, fafturato medio):

[......1, 1......j f...] vatura

lindirizo web, autorità o organismo di ernanazione, rifenmenio
preciso della documentazrone);

r.............tr............1t...-........r

settorc di attività oggetto dell'appaho e specjicatD
rÉll'awiso o bando peÍrnente o nèi dodrmentj di gara per il
numero di eserozi rictìiesto è il s€ri€nte'

2b) ll fatturato annuo medìo dell'oDeÉlore economico nel
s€îtoÈ e per il numero di esercÈi speclficato nell'awiso o
bando pentìnentè o n€i documenli di gEra è il seguente
t?e):

Se la documeniazione pertinente è disponibile elettronicamente!
indÈare:

3) Se Ie infomazìoni relative al fatturato (geneÉle o specifco) non
sono disponibili per tuto il periodo richiesto. irÈicare la data di
costjtuziorÉ o di awb delle attiviÈ dell'operalore economico:

t......1

4) Per quanto dguarda gli iodlcl flnanzlrri (s) sp€cmcaf
nell'awiso o bando peÉinente o nei doflmenf di gara ai sensi
dell'ad. 83 comma 4, lett. t.r, del Codice. l'operatore
economico dichiara che ivalod attuali degli indici richiesti sono
iseguenlr:

Se la dooJmenbz'lone pertinente è disponibile eletlrcnicemente,
inclicare:

(indicazione detl'indice rbNesto, corne rdpporlo t.a x e y (3r), e
varore)
t......1, f......1(*)

(indj.jzo rveb. autorilÈ o oEanismo diemanazione, riferimento
preciso della documentazione):

t....,.......-.it,...-.,.....tt.............1

5) L'importo assicurato dalla copertura conîro i rischi
prof€ssionali è ll seguente (erticolo 83, comma 4, lettera cJ
del Codic€):

Se lali informazioni sono disponiblli ebnrcnicamente, indicare:

f..... -l 1.. .l valuta

(indirizzo v,eb, autorità o organismo di emanazione, riferirnento
pÉciF della documentaziorìe):
t.._.,......_.1f....,._....,1t............-.ì

6) Per qúanto riguarda glì eventuali altrl requlsiti economlci o
FnanEiarl speciic€ti nell'awiso o bando pertinente o nei
docurnenti di gara, I'operatoÉ economico d-rchiaÉ clìe:

t.....-l

\
tr SdD sé co.ìs*ltb d6f ryiso o bsido perùn6 e o rlai rbcm6! di EÉ8.e') eù"-.-.-*rrf-sdo sè 6súùro ddrewiso o bèrÉo D€.fn€nle o daidodJrÈntr d gara

Ad es€mÈo, r€pDúdo 1ra aùinÉ € passr.ctà,
Ad e€émdo. rapÈúdD lra aúiliÉ € pai6iviì4.
RPed€rÈ lrb Ène qlr D.€Gsaù)
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C: CAPACITÀ TECNTCHE E PROFESSIONALI (Micoto 03, comma t, tette.a c). det Codice)

nell a$'iso o bando pertinente o nei documenti di gara è
cf isponibiie eletlronicamente. indic€re:

1a) Unicamente per gir-Eppalll pubblici di lavori, durante it
periodo dirÍerimento(") IoperatorÈ economico ha eseguito i
seguenli ìavori del tipo speiiffcato:

Se la documentazione pelinente sull'esecLzione e sul risultato
soddisfacenti dej,avori più importantiè disponibite per vie
elettronica, indicare:

2) Può disporre dei seE enti tècnici o organismi tecnici ($),
citando in palimlare quelli respó'rsabili det conlrollo delle
oualita:

Nel caso dieppélti pubblicidi lavori Ioperatore economico
polrà disporre dei seguenti tecnici o organismi tecnici per
lesecuzione deihvori:

3) Utiliza le seguenti attrez:aturè tecniche e adotta Ie
seguenti misure pèr gar€ntire la qualltà e dispone d€li
strumenti distudlo e ricerca indi.at diseouito:

4) Poka applicare i seguentisistemi di gestione e di
tracclabillà della catena di approwigionamento duranle
I esecuzione dell'aDoalto:

5) Per la fornjtura ali prodotli o la prestazione di servizi
complessi o. eccezionalmènte, di prodotti o servizl
rfchiesli per una finalità particolarej

L'operetore economico consentirà I'esecuzione di
vermche(") delle sue capacità di produzione o strutturè
tècniche e. se necessario, degli strurDenti dì studio e di
rfcerca di cuieglidispone, nonché delle misure adottate
per garantire la qualità?

tlsitl No

6) Indicare ititoli di studio e professionali di cui

1b)

Numero dianni (periodo specjficato ne'lawiso o bando pertjnente
o nei docunrenti di gard): [...]
Lavori: [.....-]

(indidao web, autorìtà o organismo djernanazjone, rlerimento
preciso dèlla documentazioneJ:

Unicamente per gfi sppaltl pubblici dí fofiiturè e dl
se lú:

DuEnle il per;odo dl riferimento l'operatore economico hi
consegnato l€ sèguenti forniture principali deltipo
speclficato ó preslato i segue i sèrvizl princtpati dél í po
specflcato: Indicarc nellelerìco gliimpodj, le dat€ e i
deslinetari, pubbtci o privali(_t:

Numero di anni (pedodo specifcato nelt'awiso o bando pefinente
o nei clocurìenti di gara):

..1

{lt4J In at4 tmni. occúrE indiÉÈ lgsi i d6Únatan e |.ebn@ dm ÉrnpîsMere ì rlEiù pùbuici è ùiÉn de'rà fonitu€ o dÈi sèrvizi ii oggetD.
(351 Per i teni.i o 9, oBa sni t€cnù'' che nm fanno pane hlegranle dètfopèÉtorè e@rcFico, m sùth cLrt caoacilà | c@edoe ecoîo;lco fa a6daÈn1. .Dmé DrÈvbtD dta .ane
lr, sdiofe C, o.u..ìo èss6€ cúpialiOGUE dsùrni
(36) La lerifca è eseluta ddfarYni.Èî?zihe aggildE:Ùi.€ o, se e9 ac.!flsen1e, ps sùo 6nto da un o1lanÈtro LffcLaE colp€1ale d6l pesE h cui è sbt{ic I
Jomitorè o ilpEstatore dèi serin.

t



a) lo slesso pre$atore diseùii o imprenditore,

ey'o fin funzone dei requìsit richiestl nell'awiso o bandó
perlinenle o neì docurìef{idi gara)

bì i componenti della sîrutlura tecnica-operativa/ gruppÌ di

a)t ....-.1

..,'-'1blt

7) L'operatoE ecommico pofà applicare durante I'es€cuzione
dell'appalto le s€EJèntì mlsure dl gesúone aftbièntale:

I...........,.....1

8) forganico médio annuo dell'operatore economko e il

numero dei dirÈent negli ultimife annì sono i seguentl:
Anno, oEanico medio annlo:
I...-..-.....1,t..........-r,
f............t,t.......-...r.
I.......,...,1,t...........1.
Anno, nurrÉro di dirigenti
t............1.t.......,...1,
f.........-..t,t...........r,r .tf -.._.t

g) Per lèsecEione dell'appalto l'op€ralDre economico disporrà
dell'attrezaiura, dèl materlale e dell'equipaggiamènto
tecnlco s€guentri

t. . ... ..... ..1

101 L'oDeratoreeconomicointendèevenbalmente' 
subappaltare(3?) la seguente quota (espre3sa in
perc€ntuale) dell'appalto:

I............l

1 1 ) Per gli app.rlaí pubblícl dl fomlturel

foperatore economico fomiÈ i campionì, le d€scrizioni
folografie dei prodofri da fomire, non necessariamente
accompagnati dalle certifcazioni di aLitentcita, come
richiesti:

se applicabile, l'operatore economico dic,hiara iDoltre che
prowederà a fomire I€ richieste ceftificazionidi autenticilà.

Se la documentazione pertnente è disponibile elefronicarnente,
iódica re:

t1sìtlNo

tl sì tl No

(indirizo v,eb, autorié o organismo di ernanazione, riferirnenlo
preciso della documentazione):

t......-.-.-..tt,............[............1

12'l Pe( gli awetti pubùr'ici cll tornltnre:

L'oD€retore economico ouó fornire i rìchiesti ceÉifcatl
dlasciali da lstilùti o servizi ufficiali incaricati dèl
controllo della quaìltà, di dconoaciuta competenza, iquali
atleslino la confoÍÍità di prodoÍl ben individr.Eli mediante
rferjmenlialle specfiche temiche o norme indicate
nell'awiso o bando pertinente o neidocumenti di gara?

ln caso negalivo, spiegare perché e precisare di quali alhi
mezzi di prova si disponer

Se la docurnentazione pertirÉnte è disponìbile elettronicamente.
indacare:

tl Sì tl No

t...........-.......l

(indirizzo rì.sb, autorita o oEanismo di emènazione, riferirnento
preciso della docùrnenlazione):
t....,..-......tt-.............,.tt..-.,.........,.1

13) Pèr quanto rìguarda gli eventuali altrl requlsitl tecnlcl è
Drofessionali s9ecificati nell'awiso o bendo gertinente o ri€i
document di gara, I'operatore economico dichiaB che:

I......1

\\
'1rr Si noli chè s€ lopè'dors É@orÍ.o hi dèciro dr subapprllae une qrotr deltapp€ho è r. affdam€rno súlle Èp3chà <lel subappalftG p€r esoqu* 1Àìù" 

"corplare un DGUE dblhlD pcr olni slbapD€letors. vÈd.sì pans ll, s€zioÉ C. \
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rÉll'awiso o bando perîineÍte o nei docurnenti digara è
disponlbile èletlronicamente, indicare:

(indiriuo \a€b, autorila o oqanismo c,iemana:ione, dlerimènto
Peciso clella documentazione):

r..............Ìt.... -........[-.............]

D: SÀSTEMI DI GARANZIA DETI.A OUALITÀ E NOR',IE DI GESTONE AMBIENIALE IARfICC{O 87 DEL CODrcEì

Slsteml di garanzla dèlla qualfta e norme di gestlone
ambientale

Rlsposla:

Uopelatorc e@nomico pctà plesef|tate certflcati dlasciatj da
organismi indipendentj pèr atestare che egtj soddisfa determinate
norm€ di gaEnzia dèlla quatta, compresa l,acDessibililà per le
persone con disabilità?

In caso n€gadvo, spaegate perché e precisaae diqualialtri mezi
dì prova releljvi al pEgramma dj garanzia della qualiÈ sidisponel

Se la documenlEzione pefinente è disponibile eleltonicamente,
indicare:

Ilsìtltlo

t.....-........t I..........,..1

(indirizzo vreb, edodté o orqanisflo diemanazione, dfedmAîlo
preciso della docunÉntaziooe):

r.,....-....1t........-...I............1

L'operatore e@Domico polrà presentaae certillcatl rilasciali de
organjsmi indipend€nti per alteslÉre che egli rispena determinali
sistemi o norrne di gestlone ambientale?

In caso negaúvo, spiegare perché e precisare diqualiaflri mezi
dìprova rè af\/j aislstèmi o nofme di gestione ambientalé si
0rsoone:

Se Ia documentazìone pertinente è disponibile eletbonicamente,
indicare:

tl si Il No

t..............t r-. ..,...... .1

(indiriuo web, autoriÈ o o$anisrno di emanazione, riferimerìto
preciso della doqÍnentazione):

t...../1.......... L.. ....)

-4,



PaÉe V: Riduzione del trumeru di catrdidati qualificati (ARTlcol-o91 DELCoDIcE]

L'operatoe cconomico dichiara:

RidLEione alel nùmero Risposta:

è lE'{À 
^hianiui 

a mh.lierifrinàt^tì .là t................1

llsìllNo(31

{indirizzo web, auiorltà o organismo di emanazione, riFerimeîto preciso
d€lla docurÉntazione):

t..............1t..,............n...-...........](")

applicare pef limltare il numero dicsndidati, come di sèguito
indicato :

Se sono richi€Fli detemlmli cerfificatj o alte fome dl plove
documeniafi, irdicarc per ciagcun documenlo se l'operBtor€
emnofnico dispone dei dodrÉnti richiestii

Se alclni di teli certificati o altE fome di prove documentali sono
disponibili elettonicarEhte (s), indica|e per ciascun dodrmento:

Prrte !'I: Dlcbianeiotri fhali

Í sottoscriffo// sgffosaaat dichiaatdichiarano fofiÉlmente chè lè informazioni ripottate nè e precedenti pafti da ll a V sorro veritia@ è
6Tefrè e ctÉ il s/Jilo6icríto/l soúoscn{f è/sono consapewhtco'lsaEf'voli delle conseguenze di una grave fatsa dichiaÈziane, aì sensi
del'adícolo 76 del DPR 44Y2ú:n.

t-efite .èstatúo le dis@sizit ii degli adi.rl,li 44, 43 e 16 del DPR 445/2OO0, if sottosrritto/l sotto$rittì dichiaa/dichianno fornahrènle di
esserc in Vado di pîoduÍe, su tilfÌíesta e senza indugio, icèrtifrcati e Ie atne fome di prove docunentali del caso, con lè segueoti
eÉezon:

4 se farfininistrazione aggiudicabcÉ o fenE aggiudicztorè hanoo h possibillà di acquisire di,èttaneÒte fa d.ocumentazíooa
cot@ementare acoedúdo a ura bdnca datí oazi)nale ctÈ sia disDo,oibíle gntuitanÈnb in un qualurque Sb,to nenb@ C'), owurè

b) a decqrere al piit tardi dal 18 aryib m18 f), I'amninistraziooe Wiudicatrice o I'eote aggiudicatarc soto g/à ir possssso de/a
doclnentazionè in questione.

ll soffosúrlfo4 sofoscrrÍr auwizza,lautorizzano túralntente [noÍÉ del'atuninEtrazlne o ente aggiudicatoÉ di cui alta
sezbnelat punto o ai punt delpadé l, seione Al ad acÍecleE ai docuÍèrtti @nplengotad al,e inbrÍrazioni, di

presenle doanmenlo di garc unic:a eumqo, ai lini d€la fproceduÉ di appaltor (deq estremi della oubblicazione nella
Gazzetla ufrciale del'UniotE eúWèa, n.umeîo di rferiírenlo)l.

IndÈarÈ chiararìernÈ E v€cè .rri si dftiscs b rìspost€,
FliDè| ri ra|È @né (rllntr 

'ì€c6srb.Flbèlarè tart€ rcllè artdD n€c6tfl.
Acondi2bn6cherop€ratD'€.cÚoficoabb.Éfdfito|BinfoífEzicfinèc$saie(fdfizowÈb,aubútàèd'99nìenodjé|'1ÈnazbÉ,|ì|É|ìÍ'en|ogÉdnh||adocuflh
Me @ úngloùe tfaù^iaítùazbÉ €{/gú!út6ùlú o èll bnte rgElùdizrd€ .! acqosiÉ /, do@tr€rÉzbre. Se Èèsa.b, atluúB il Ftinereé a*as.
h tun:ioie d.idìrabrls nrzionaF d.lt'anicolo 59, par.gr.fo 5, s.condo corîma. d€lh dlr.ttiva 2O'14l2rUUE.



Al Comune di Trani lmposta di bollo di €.
16,00
assolta mediante
yersaménto diretto
all'A.G

C._omyng di Trani (BT) - Gara telematica aperta per l'affidamento in concessione de a gestione dei servizi
di refezione nelle scuole dell'infanzia statati e scuole primarie e secondaríe di i gradJa fempo pieno e/o
profungato aa.ss.2016120'tT - 201712018 - 201912019 - Ctc 6634420095

Mod. 1 - Domanda di partecioazìone alla

ll sottoscritto

nato a ....-.......... il ............,.............-........ , Cod. Fiscale ..-.......-.-.

(eventualmente) giusta procura generale / speciale n. ...................,....,... del ...,..........
autorizzato a rappresentare legalmente, l'lmpresa / Società ..-........,

forma giuridica

con sede legale in ..-...-.....

codice fiscale partjta l.V.A.

essendo a conoscenza delle sanzioni penali previste dall'art. 76 del D.P,R. 2811212000 n. 445 per le ipotesi di
falsità in atti e dlchiarazioni mendaci ivi indicate nonché delle conseguenze amministrative di decadenza dai
benefd eventualmente conseguiti in seguilo al provvedimento emanato, relativamente a a procedura di gara
aperta emarginata in epigrafe,
,\:8.:
- se ! istan.a di anllisJíone alla gara è fotmulata con4ùntanenle da piri imprese iportarc i rtati di cui sopra per ogni legale
nepprcsei.lante che sottoscúve I'isîanzo ed per ogní impreia:
- per ogní ímpresa va presentota la scheda identifìcativa come da Modello 2.

CHIEDO / CHIEDIAMO

di partecipare alla gara in oggetto
(cotúrasiegnare íl lotto per il quale ri ilttende partecípdle)

I lOffO UNICO (affidamento in concessione della gestione dei servizi di refezione ne e
scuole dell'infanzia statali e scuole primarie e secondarie di i grado a tempo pieno e/o
prolungato aa.ss. 201612017 - 201712018)

nella seguente forma:

(contrassegnare, secondo I'ipotesi caftttterizzante il concorrente, una delle voci tra quelle indicaae ai nn. l, 2, 3,4, 5, ó- 7 e 8. Qualora si
sia conirassegnota la voce n. 8 è necessotio valorítare anche una frc le roci nn. 8a, 8b o 8c e unl tra le loci nn- 8d, Ee o EJ Ín ogni
caso, compilore inol!Ìe con i dati necessari le d.ichiarazìofti in corrístrmndenza della voce contrassegn^ta)

LLj esclusivamente come soggetto singolo,

(nel caso di soggeatí síngoli di aí all'an. 45 co. I e co. 2, leît. a). b), e c) rlel D.lgs. 50!2016 noi rinirí ítl soggetti con natura
Flni'toggetî[vaovreroi4casodisoggettí.licltiall'art.4:comna2le.d),e)egdelD.lgs50i20]6giàformalmentecosrihîiti)

ll come membro del raggruppamento temporaneo di concorrenti ex art. 45 c. 2lett. d) del D.Lgs. 50/2016

@ come membro del consorzio ordinario dl conconenti ex art. 45 c.2lett. e) del D.Lgs. 50/2016

!!l come membro del soggefto che ha stipulato il contratto di gruppo di interesse economico IGEIE) ai
sensi del decreto legislativo 23 luglio 1991, n. 240ex art. 45 c. 2 lett.

Costituito con atto del Notaio . ._._._..._...

Comune di7Éni - l,lod. I 1

.Lgs. 163/06



in data..........,.,. a . . . . . . . . . . , . . . - . . . - . . . ,-. n. rep.

formato da:

(itrdicare denomitozione sociale, lonra gíurídica, e codi.ce fucale delle imprese che costiaritcono il raggruppamento se si è

corltressegfiata la roce 2 - owero delle iùprese consorziate se si è coùtrassegnata la wce 3 - opptre delle ímprese che costiluísco\o il
GEIE se sí è connassegadt4 la t)oce 4)

c.F.

1,.F.

che I'impresa capogruppo (owero mandataria) è:

e partecipa al presente appalto per l'esecuzione delle seguenti parti del servizio:

mentre le citate Imprese mandanti o altre consorziate paÉecipano al presente appalto per
I'esecuziorìe delle seguenti parti del servizio:

lmpresa ...........-

Parti del servizio:

(ìí.8. riprodune per cidscuna ímpresa mandanîe o consoEiato dh'ersa dalla capogruppo)

N.B.: nella díchíarazione che precede à obblígatoio I inselimenb delle porti de! servízio assunte da ciascuna iùpreslt
roggttppata o colzsoqíúta, facendo ùttenzione che l'appaln ia as| nlo per inteÍo e cbe siano riwttate le Dorlnc del diiciptiÍare di

OPPURE in caso dí soggettí di cui .tll'aft. 45 com1fla 2 lelt. d) ed e1 del D.lgs 50/2016 non ancora costiruiti aí sensi dell art. 43
comma 8 del predetta D.lgt i0/2016:

Lfl come membro del raggruppamento temporaneo di concorrenti ex art.45 c.2lett. d) del D.Lgs. 50/20î6

|lQJ come membro del consorzio ordinario di concorenti ex art.45 c.2lett. e) del D.Lgs. 50/2016

che in caso di aggiudicazione si assume l'impegno di costituire, uniformandosi alla discipllna vigente, fra:

(iidkare derlominazìone sociqle, fotma ginidico, e codice fscale delle imprese che costihriraluro il raggntppafiento - se si è
conttassegriatí la wce 5 - opryre che i consorziercnno - se sí è co tra,tseg\dta la voce 6.

î. F.

.............. c.F.

che l'ìmpresa capogruppo (owero mandataria) sarà:

e partecipa al presente appalto per I'esecuzione delle seguenti parti del servizio:

méntre le citate lmprese mandanti o altre consorziate partecipano al presente
l'esecuzione delle seguenti paÉi del seryizio:
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Parti del servizio:

(N. B. iprodtu"re per ciasc ùa i, presa ,nand@Ite o e.Jn:orztata diversa dalla capogtttpgtl

N B : nella dichiatazione che precede e obbligatodo l'inseîìîDctrro dcle parti del senizio rJsìmce da cias{*, , p."* *g_*oppntu o ***iutn-
faccpdo att€nzioft che l'appalto sia assmîo per inteîo e che si-,o rilpetÌate le nonne d€l disciplirare di sa'".

OPPUM in caso tli sogge i di cui al!'atl. 15 conma I de!D.lgs. 50!2016:

Lll come oPeratore economico stabilito in altro stato membro costituito conformemente alta legislazione vigente
nel proprio Paèse ex art. 45 comma 1 del D.lgs. 50/2016

avente la seguente composizione e riferimento normativo:

se I'operatore economico è compnsn da piit tmprese liporlarne gli estremi e precitare i rferimenli nomútiví ir| base ai qnali I'operamre
economico è coslirtilo e P ò pafleciPare olla preseDte garo - in îdl ca$ indicúre le pafti di arssùizíone del sem-izio'analogàmante aqta to previsto nelpresente modello pet i soggetti di cui ttlt,art_ 4J conma 2 lett. d), e),1) ed g)

OPPURE in caso dí sogge& di c i dll'an. 45 eomna 2 !en. J) del D.tgs i0/2016:

lll come membro della rete di imprese ex art. 45 comma 2 tett. f) del D.tgs. 50i20.t6:
(contrussegla/e l'ipotesi che icorre se si è contrassegnata Ia voge 8)

r:---
lEa I con soggettività giuridica

Lqq senza soggettività giuridica, ma con organo comune di rappresentanza

t-:-tl6cl senza soggettività giuridica senza organo comune o con ofgano comune privo di
rappresentanza

che le imprese retiste che partecipano al presente appalto sono le seguenti:

(indicare denominazione sociale, -{orùa gúùdíca, setle legale e codize fscale delle imprese retíste che partecipatro al presente
oppalto se sí è contratsegnata una delle vocí 8a, 3b o 8c1

c.F. .......-..........

c-F """" """"
che I'impresa retista capogruppo (owero mandataria) sarà:

e partecipa al presente appalto per I'esecuzione delle seguenti parti del servizjo:

mentre le citate lmPrese retiste mandanti partecipaflo al presente appalto per l'esecuzione delle s€guenti
parti e quote del servizio:

(N.8. iprodrrre per ciasctma i presa retíst! m!ìndante)

che I'impresa retista mandataria assume tale qualifica in forza:
(contrassegnare l-ipoidí che ricorre se si è contassegnota wn delle vocí 8a, Eb o Bc)
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I 8d I def contratto di rcle (ailegare il coatratlo di relefra la dodonentozione ùmminlstratìvd dî gùa):

fE-àldel seguente specifico mandato già conferito

(specifrcare i dati) ....

lSfl di contratto di mandato che le imprese retiste si impegnano a stipulare in caso di aggiudicazione

N.B.: nellq diehíarazione che precede è obbligatorìo I'inserimento delle parti del semizio assunte da cioscun

componente la rete di imprese, facendo attenzíone che I'appalto sia oisunto pel intero e che siano ispettúe le

nonrc del disciplinare di

DICHIARO / DICHIARIAIIO INOLTRE

(solo per i contoai di cui all'art. 45 comma 2 lal b) e c) D.lgs. 50/2016) - ìprodurre per ogni cortsotzio

che I'impresa èún (contrassegnare lawce che interests)

|-dl consorzio di cui all'art. 45 comma 2 lett. b) del D.Lgs 50i2ol6

E] consorzio di cui all'art- 45 comma 2 lett. c) del D.Lgs 50/2016

e che i consorziati per i quali il consorzio concore, relativamente ai quali ultimi consorziati opera il divieto di
partecipare alla gara in qualsiasi altra forma, sono i seguenti,:

(îìldicare denomiùaziofie socíale, formd gíuridíca, eodice f.scale, sede legale):

nnn carla in

N.B.: nel caso in ai î consoziatí per i qtali il consorzío concoúe siano anch'essi consorzi, van
consoEiad per i quali questi ultimi concorrono-

Data

TIMBRO DELL'IMFRESA O SOGIETÀ
FIRMA DEL LEGALE RAPPRESEH TAI{ TE
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Al Comune di Trani

!o.mun9diTrani(BT)-GaratelematicaapeÉaper|'affidàm1nto@
dei servizi di refezione nelle scuole dell'infanzia sfatali e scuole primarie e secondarie dligraoo
a tempo pieno elo prolungato aa.ss. 20i 6/2017 - zo17!zo1a - zo1al2019 -ctc 6634420095
Mod.5-Offertatecnica

nato a

quaìità giusta
procura generale / speciale n.

di

codice fiscale

essendo a conoscenza delle sanzioni penali previste dall'art. z6 del D.pR. z9llzl?ooo n_ 445 oer Ie
ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate nonché delle conseguenze amministraiive di
d€cadenza dai benefici eventualmente conseguiti in seguito al prowedimento emanato. relativamente
alla procedura di gara aperta emarginata in epigrafe,

ALLEGA LA SEGUENTE OFFERTA TECNICA

1) Relazione tecnico-qualitativa composta da un elaborato con la descrizione dettaqliata
modalità operative con cui la dltta intende organÍzzare il servizio di che hattasi. si dovr
particolareggiare tutte le eventuali migliorie ed integrazioni proposîe sia per le attività previl
capitolato. Detto elaborato non dovrà superaTe il numeÍo di 35 pagine in formato A4, formato car

2) Elenco del pèrsonale, corredato dai CV singolarmente datati e sottoscritti, che si ritiene di oover
impiegare per I'esecuzione del servizio dl che trattasi, specificandone numero, qualifiche professionali
e attività di competenza, presenti nell'organico aziendale;

3) Relazione propostè migliorative, chiaramente dettagliata per ciascuna proposta migliorativa
offerta. Da tale relazione si dovranno evincere le motivazioni tecniche alla base di ognuna, icriteri
generali adottati per la formulazione delle migliorie ed il confronto qualitativo tra le proposte ed il
progetto di servizio a base di gara. D€tto elaborato non dovrà superare il numero di is pagine in
formato A4, formato carattere Arial dpi 1'1 .

A pena di esclusione, i file dei documenti sopra elencati sono firmati digitalmente secondo quanto
prescritto nel Disciplinare di gara.

Arial dpi 1 1;

(luogo e dala)

elle
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!.&:
1l Yofferta deve essere, a pena diesclusione, sottoscritta confirma digitale del legale rappresentante-

2) In caso di partecipazione di soggetti con idoneatà plu.isoggeftiva, l'offerta deve essere scttoscritta:
I i:r caso di mggmpparnento di imprese di cui afl'art 45co 2,lett d) del D.lgs.50,401ó:

. nel coso dì roqgruprymento giù rastituito, dall'impresa mandataria per conto di tutti i soggetti raggruppati;

' nel cqso dì roggruppomento non costltuito, da tutti i soggetti che ìntendono raggrupparsi;
. io caso di consorzio di cui alt'art.45 m. I l6L e), del D-18F. 5012016

. nel coso di consorzio già costituito. dal consorzÌg medesimoj

. nel caso di ansonio non qncoro costituito, da tutti i soggetti che intendono consoniarsi.
. in caso di soggetto di cui all'aú 45, co. 2, letl 0 del D.lgs. 50/2016:

. per le reti di imprese dotate di soggetti\lità giutidica e organo comune con potere dirqppresentonnt
dall'organo comune con potere di rappresentanza;

. per le atte reti di r;?prEse, dall'ofBano comune, se previsto e se partecipa alla presente procedura e dalle

altre imprese retiste che partecipano alla gresente procedura oppure dall'impresa retista con qualifica di

mandataria alla qual€ sono staticonleriti poteri dì rappresentanza.

in coso di soggetto di cui oll'qrt. 45, @- 2, lett- g) del D.lgs. D.lgs. 50/2016, dal soE$elto medeslmo.

ìn coso di conso.zio dì cu, olfdÈ.45, co. 2, lett. b),, del D.lqs. 5o/2076, dzl c,,nmnio medesimo;

ln cqso di @nso4ío di ai qfqft- 4, @, 2, htt- c), del D.lgs- 50/2014 dal consorzio e dall'lmpresa/e d
esecutrici.
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Al Comune di Trani

comune di rrani (BT) - Gara telèmatica apeÉa per I'affidamento in concessione della
servizi di refezione nelle scuole dell'infanzia statali e scuole primarie e secondarie di i
pieno ero profungato aa.ss. 201612017 - 20172018 - ?01A1?019 - CtG 6634420095

Mod. 6 - Offerta economica

nato a

qualità

p[ocura

i"'.' ..n"ler"santa,r."

f^--^ ^i,,.i,r;^^ru, | ùd grur ru|l-d

^rin 
ca.la ih la^àló in

codice fiscale partita LV.A.

essendo a conoscenza delle sanzioni penali previste dall'art. 76 del D.PR. 281121?000 n. 445 per le ipotesi
di falsita in atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate nonché delle conseguenze amministrative di decadenza
dai beneflci eventualmente conseguiti in seguito al provvedimento emanato, relativamente alla procedura di
gara aperta emarginata in epigrafe,

OFFRE

per I'esecuzione del servizio in oggetto, nel rìspetto di tutte le condizioni, termini e caratteristiche indicate nel

bando di gara e nel capitolato speciale, il prezzo complessivo di:

EUrO

Euro (in |etlèrc)

Inoltre, ai senside 'art.95, co. 10,del D.lgs- n.50/2016,

DICHIARA

che, ai fini della formulazione dell'offerta economica di cui innanzi,

concernenti I'adempimento delle disposizionì in materia di salute e

complessivamente quantifica in:

Euro

truro

DATA

ha tenuto conto dei costi aziendali

sìcurezza suì luoghi di lavoro che

(in cifre)
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N.B.:
l) L'oferta der'e esserg a pq)a di €sclusion€, sottosclitta oon firma digitale del legale rapFes€otatrte.

2) In csso di partecipazione di soggetti con idoneità plurisoggeniv4 t'offerta deve esr€re sottoscritlal
. in caso di raggruppamento di imprese di cli all'út 45 co.2,lett d) del D.lgs. 50/2016:

c nel caso dì ragruppamento già cosrituìto, rlalf irnpresa mandataria per clnto di tutti i soggetti nggrup,pati;
. nel caso di ragruppamehto non coEtitaiîo, da tutti i soggeti che int€ndoto raggqp'p6si;

' itr caso di @nsorzio di cui all'art. 45 co. 2, len e), del D.lCs. 50i2016:
t nel caso di eonsorzio già costituíto, dal consol'zio medesimo;
. nel cqso dí cottsorzio non ancord costituito, da tutti i soggetti che hteridono c$sorziarsi,

. in caso di soggctto di cÙi all'aL 45, co.2,lett. 0 del D.lgs. 50/2016:
. per Ie rcti di imprese dotafe dj soggettività giurtdíca e organo corrurfie con poterc di raryre\entanza, dail'ot9ùfro

comune con poterE di rapprcseritarza;
e per le altre reti di iaprese, dall'organo comu:re, se plevisto e s€ patecipa alla pr€serite procedura e dalle alte imlnese

retiste che partecipaoo alla F€sente pro€eúrra oppure dall'ùnpresa rctisa con qualifica di mandataria alla quale sono
stati conferiti poteri di rapprcseútan"i-

in caso di soggetto di ai aU'art. 45, @. 2, leîr I del D-lgs- D-Igs. 50D0ld dal soggeto medesimo.
ín {\so di consonio di anì all'art. 45, co. 2, lett. b),, del D-lgt. 50/2016, dd consrzio medesimo;
i^ Adeo di consotzio di clti all'an. 45, co. 2, letî, c), del D.lgs. 50/20ló, dal corsorzio e dall'irpresa/e designate comc €securici.
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VISTO DI REGOLARITA' CONTABILE AI SOLI FINI DELLA COPERTURA DELLA
SPESA. AI SENSI DELL'A.RT. 151 e 147-BIS DEL D. LGS. 18/08/2000 No 267

IL DIRIGENTE 2^ AREA

N. 2// 4, del Resistro delle Pubblicazioni__-+---

L'Addetto alla PubblicazÍonc

ATTESTA

che Ia presente Determinazione Dirigenziale viene affissa in data odierna all'Albo Pretorio di

questo Comune.

r,""t,È k/0 {2y'6

N. del Registro Pubblictz ioni

Si attesta che il presente atto è stato pubblicato all'Abo Pretorio di questo Conune per

15 gg, consecutivi dal e che awerso lo stesso non

sono pervenute opposizioni,

Trani,

L'ADDETTO ALLA PTJBBLICAZIONE IL SEGRETARIO GENERALE

al


